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EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO
POR EL ARTICULO 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS Y EL 26 NUMERAL 1, 27, 30
NUMERAL 1, FRACCION 1, 32, 35, 36 Y DEMAS RELATIVOS DE LA LEY DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL
SECTOR PUBLICO DEL ESTADO DE COLIMA, SE EMITEN LAS SIGUIENTES:

BASES

PARA LA LICITACION PUBLICA NACIONAL CON CARACTER PRESENCIAL
No. 06002-DIF03-22
ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE
PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA

JUNTA DE ACLARACION DE BASES (OPTATIVA PARA LOS LICITANTES)
07 DE MARZO DE 2022
10:30 HORAS

ACTO DE PRESENTACION DE PROPOSICIONES Y APERTURA
DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS
14 DE MARZO DE 2022
12:00 HORAS

FALLO

16 DE MARZO DE 2022
12:30 HORAS
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BASES PARA LA LICITACION PUBLICA NACIONAL NO. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE INSUMOS Y
DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS PROGRAMAS DE
DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA, PARA EL
SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA, en cumplimiento de
las disposiciones de la Constitucion Politica de los Estados Unidos Mexicanos, articulo 134 y de la LEY DE
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y SERVICIOS DEL SECTOR PUBLICO DEL ESTADO DE COLIMA,
principalmente en sus articulos 26 numeral 1, 27, 30 numeral 1 fraccion |, 32, 35, 36 y demas relativos,
establece las Bases para celebrar la Licitacién Publica Nacional NO. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE
INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION
PRIORITARIA y se emiten de conformidad a las siguientes:
BASES

1. INFORMACION ESPECIFICA DE LOS BIENES A ADQUIRIR.
1.1 Objeto, Descripcion y Cantidad. (Anexo 1 Técnico)

El objeto de la presente licitacién es PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS,
FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA, SOLICITADOS POR EL SISTEMA PARA
EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA , A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
REFERIRA COMO EL “DIF ESTATAL COLIMA”.

Las caracteristicas y especificaciones de los bienes objeto de la presente licitacidn, asi como las cantidades
que se requieren, se encuentran detallados en el ANEXO 1 TECNICO, el cual forma parte integrante de estas
bases.

La adjudicacién de esta Licitacion serds POR PAQUETE UNICO (1) INTEGRADO POR 4 PARTIDAS cuyas
caracteristicas, requerimientos, especificaciones y condiciones, se establecen en el ANEXO NUMERO 1
TECNICO.

NOTA: LOS PARTICIPANTES DEBERAN PRESENTAR, EL DiA 09 DE MARZO DE 2022, 10 MUESTRAS DE CADA
UNO DE LOS INSUMOS PROCESADOS CONTENIDOS EN LAS PARTIDAS QUE SE SENALAN A CONTINUACION,
LAS CUALES LA CONVOCANTE ENVIARA A UN LABORATORIO DE ALIMENTOS PARA SER ANALIZADAS:

RESUMEN DE ANEXO 1 TECNICO:

UNIDAD
PARTIDA DESCRIPCION CANTIDAD DE ESPECIFICACIONES
MEDIDA

1 INSUMOS ALIMENTARIOS Y ANEXO 1 TECNICO ANEXO 1 DE ACUERDO AL

FRUTA DE TEMPORADA TECNICO | ANEXO 1 TECNICO

ANEXO 1 DE ACUERDO AL

2 DOTACIONES ALIMENTARIAS ANEXO 1 TECNICO TEcNICo | ANEXO 1 TECNICO
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, ANEXO1 | DE ACUERDO AL
3 GALLETA INTEGRAL ANEXO 1 TECNICO TEcnico | ANEXO 1 TECNICO
X ANEXO 1 | DEACUERDO AL
4 LECHE ANEXO 1TECNICO TECNICO | ANEXO 1 TECNICO

En el ANEXO 1 TECNICO se establece la descripcién pormenorizada, especificaciones, caracteristicas y
cantidades de los bienes objeto de la presente licitacion.

1.2 Fecha, lugar y condiciones de entrega.

Fecha y lugar de entrega:
El proveedor adjudicado debera entregar los insumos de la siguiente manera:

CANTIDAD OFICINA SOLICITANTE LUGAR DE ENTREGA
COORDINACION  DE _ LOS | EN LOS DOMICILIOS DE LOS 10
:;“ES;’E':'A‘:%?‘&:'I‘)":”TAR'OSYFRUTA PROGRAMAS  ALIMENTARIOS | SMDIF DE CONFORMIDAD CON
DE DIF ESTATAL COLIMA. EL ANEXO 4
COORDINACION DE LOS EN LOS DOMICILIOS DE LOS 10
DOTACIONES ALIMENTARIAS PROGRAMAS ALIMENTARIOS SMDIF DE CONFORMIDAD CON
DE DIF ESTATAL COLIMA. EL ANEXO 5
COORDINACION DE LOS EN LOS DOMICILIOS DE LOS 10
GALLETA INTEGRAL PROGRAMAS ALIMENTARIOS | SMDIF DE CONFORMIDAD CON
DE DIF ESTATAL COLIMA. EL ANEXO 6
COORDINACION DE LOS EN LOS DOMICILIOS DE LOS 10
LECHE PROGRAMAS ALIMENTARIOS | SMDIF DE CONFORMIDAD CON
DE DIF ESTATAL COLIMA. EL ANEXO 7

Condiciones de Entrega:

Los insumos alimenticios correspondientes al ANEXO TECNICO 1 serdn entregados con la calidad solicitada,
de primera calidad, cumpliendo con las normas sanitarias aplicables y con las especificaciones Técnicas de
Calidad de acuerdo al ANEXO 2 y debidamente protegidos para evitar dafio en su transportacién.

Las entregas seran en los 10 Municipios del Estado de Colima. Conforme el punto 1.2

1.3 Transporte y Empaque.

El tipo de transporte debe ser utilizado exclusivamente para el traslado de insumos alimentarios de acuerdo
con la norma NOM-251-SSA1-2009 practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o
suplementos alimenticios, por cuenta y riesgo del licitante, sin costo adicional para la Convocante,
incluyendo la descarga del producto solicitado en los domicilios indicados en el punto 1.2, por lo que debera
observar todas las medidas de seguridad que considere necesarias para su transportacién y descarga en los
lugares indicados
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El empaque serd al ANEXO 1 Técnico y ANEXO 2 Especificaciones Técnicas de Calidad.

1.4 Seguros

Los Seguros por los riesgos, fletes y gastos de la conservacion de los productos, correran por cuenta del
licitante adjudicado hasta la entrega total de los bienes a entera satisfaccién de la convocante en los SMDIF
con domicilio arriba sefialado, de acuerdo al punto 1.2

1.5 Devoluciones y reposiciones.

En caso de que los alimentos entregados no cumplan con las caracteristicas sefialadas en las
especificaciones establecidas en el ANEXO 1 TECNICO, la dependencia procederd al rechazo de las mismas, y
el proveedor adjudicado debera sustituirlas en un plazo no mayor de 5 dias naturales contados a partir de la
fecha de la devolucién del producto defectuoso. En caso de que el insumo ya hubiera sido consumido por
los beneficiarios, el proveedor tendra que reponer el lote que no cumplié con las bases.

1.6 Periodo de garantia de los bienes.

Los licitantes deberdn garantizar cada uno de los bienes contra defectos de fabricacién durante la vigencia
del contrato.

1.7 Vigencia de la oferta

La oferta debera estar vigente de acuerdo a las bases del procedimiento de licitacion que nos ocupa y hasta
desde el fallo de la presente licitacion, hasta el 31 de Diciembre de 2022 cumplimiento del contrato.

1.8 Descripcion de los bienes.

La presente licitacion consta de 1 PAQUETE el cual esta integrado por 4 partidas y se refieren a la adquisicién de
insumos alimentarios y fruta de temporada, dotaciones alimentarias, galletas y leche para los programas de
desayunos escolares y asistencia alimentaria, cuyas caracteristicas técnicas se describen en el ANEXO
1TECNICO de las presentes bases.

1.9 Idioma.
El Idioma en que deberan presentarse las proposiciones serd en espafiol.
1.10 Incremento en la cantidad de bienes solicitados.

De conformidad con el numeral 2 del articulo 51 y/o numeral 1 del Art. 57 de la Ley de Adquisiciones,
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, la dependencia requirente, dentro de su
presupuesto aprobado y disponible, bajo su responsabilidad y por razones fundadas y explicitas, podra
acordar el incremento del monto del contrato o cantidad de los bienes adjudicados, mediante las
modificaciones a los pedidos y contrato derivado de la presente licitacion, sin tener que recurrir a la
celebracién de una nueva licitacion, siempre y cuando la modificacién se realice dentro de los doce meses
posteriores a la firma del contrato correspondiente, que éste se encuentre vigente y que el monto total de
las modificaciones no rebase en conjunto el 20% del monto o volimenes establecidos originalmente, asi
como que el precio de los bienes sea igual al pactado en el contrato original.

1.11 Moneda.
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Los licitantes deberan presentar sus proposiciones en moneda nacional.

1.12 Condiciones de Pago.

NO se otorgardn anticipos. El proveedor adjudicado debera presentar mensualmente las facturas, mismas
que seran verificadas y en caso de no existir irregularidades se procedera al pago en los siguientes 30 dias
naturales.

Las facturas correspondientes, deberan expedirse a nombre del Sistema Estatal para el Desarrollo Integral
de la Familia en Colima, RFC: SED7707304N6 Domicilio: Encino #530 Col. Rinconada del Pereyra en Colima,
Col. Dichas facturas deberdan cumplir con los requisitos que sefala el articulo29 del Cdédigo Fiscal de la
Federacion y serdn entregadas en el Departamento Adquisiciones y Suministros de DIF Estatal, ubicado en la
planta baja del edificio del Complejo de Atencion Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en calle Encino
No. 530, en la colonia Rinconada del Pereyra. De igual manera a través de medio electrénico en la direccidon
de correo recepcionfacturasdifcol@gmail.com.

El proveedor entregara junto con la factura, el pedido realizado por el Departamento de Adquisiciones y
Suministros, asi como el documento denominado “Recepcidn de bienes” (Anexo 16).

1.13 Responsabilidad Laboral.

El licitante que resulte adjudicado, sera el Unico patrén del personal que ocupe para llevar a cabo la entrega
de los insumos solicitados, asi como el Unico responsable de las obligaciones que deriven de las
disposiciones legales y ordenamientos en materia del trabajo y de seguridad social, frente al personal que
utilice para el cumplimiento del objeto de ésta licitacion.

2. INFORMACION ESPECIFICA SOBRE LAS BASES Y ACTOS DE LA LICITACION.
2.1 Adquisicidn y costo de las bases.

Es requisito indispensable la adquisicion de las bases para participar en esta licitacion.

Las presentes bases tienen un costo de $ 1,000.00 (UN MIL PESOS 00/100 M.N.),dichas bases estaran
disponibles en la en las oficinas de la Direccion de Administracion y Finanzas del DIF Estatal Colima, sita en el
Complejo de Atencidn Integral a Grupos Vulnerables, en calle Encino #530 en la Colonia Rinconada del
Pereyra de la ciudad de Colima, C.P 28078, Teléfono (01)312 3163100 de lunes a viernes, con horario de
08:30 a 15:00 hrs. La forma de pago es mediante cheque certificado de caja o depdsito bancario al Banco
BANORTE, plaza 090 sucursal 1602 cuenta 0314225090, referencia N/A, en ventanilla, o transferencia
electrénica clave bancaria estandarizada (CLABE) SPEUA 072090003142250902 a nombre del Sistema
Estatal para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima.

Se podra realizar el pago en dias habiles hasta el 02 de marzo de 2022 hasta las 12:00 horas. En todos los
casos se debera conservar el comprobante de transferencia electronica de fondos, el recibo sellado por la
institucién bancaria o del Departamento de Control Presupuestal del DIF Estatal Colima y podra presentar el
original y copia simple del mismo como forma de mostrar interés de participar en la presente licitacion a
mas tardar el dia 14 de marzo de 2022 antes del acto de presentacion y apertura de propuestas.

2.2 Juntade Aclaraciones.

Con objeto de resolver en forma clara y precisa las dudas y planteamientos de los licitantes, relacionados
con los aspectos contenidos en la convocatoria, las presentes bases y sus anexos, el SISTEMA PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA celebrara al menos una junta de
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aclaraciones, en la sala de juntas de la Direccién General, ubicada en la planta baja del edificio del Complejo
de Atencién Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle Encino No. 530, Col. Rinconada del
Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col, a celebrarse el dia 07 de marzo de 2022 a las 10:30 HORAS, siendo
optativa la asistencia de los licitantes a este acto, considerandose que los participantes que no se presenten
a la(s) junta(s) que se celebre(n) aceptan todos los acuerdos tomados en dicho(s) acto(s), sin perjuicio para
el Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Colima. En caso de determinarse que habra
una o mas juntas de aclaraciones adicionales, se harda constar en el acta respectiva especificando hora, lugar
y fecha de su celebracion.

DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

Las personas que pretendan solicitar aclaraciones a los aspectos contenidos en la convocatoria deberan
presentar un escrito en el que expresen su interés en participar en la licitacidn, por si o por representacion
de un tercero, manifestando en todos los casos los datos generales del interesado y, en su caso, del
representante, manifestando los siguientes datos:

a) Del licitante: Registro Federal de Contribuyentes, nombre y domicilio, en caso de ser persona moral,
deberd describir el objeto social de la empresa y datos de las escrituras publicas y sus modificaciones.

b) Del Representante Legal del licitante: los datos de las escrituras publicas donde le fueron otorgadas sus
facultades.

Al escrito sefialado en supra lineas, deberdn acompafiarse las preguntas y/o aclaraciones, las que deberan
formular mediante escrito firmado autégrafamente por el licitante o su representante legal, en papel
membretado y medio magnético (CD) en formato Word o Excel, lo que deberan presentar de manera
fisica en el departamento de Adquisiciones y Suministros de el SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL
DE LA FAMILIA DEL ESTADO DE COLIMA que se encuentra ubicado en la planta baja el Edificio del
Complejo de Atencion Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle Encino nimero 530, colonia
Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col., asi como enviarlas al correo electronico
difestatal.dirgen@gmail.com con copia a diradmonfinanzas.dif@gmail.com y
adquisiciones.difestatal@gmail.com en formato Word o Excel con la finalidad de agilizar el proceso de
contestacidn de sus preguntas.

Unicamente podran formular preguntas las personas que hayan adquirido las bases de la presente licitacion,
lo cual deberan acreditar con el original en fisico o escaneado por ambos lados y copia para su cotejo del
comprobante del pago de las mismas, el cual deberan presentar junto con el escrito de preguntas y/o
aclaraciones sefialado en supra lineas, a mas tardar a las 12:00 horas del dia 03 de marzo del 2022, se
recomienda confirmar la recepcion de las preguntas formuladas. Las preguntas o aclaraciones que se
presentes posterior a la hora y fecha indicadas, o que no cumplan con los requisitos que aqui se establecen,
no seran tomadas en cuenta en la junta de aclaraciones.

El incumplimiento de cualquiera de los requisitos o documentos serd motivo para desechar las preguntas o
aclaraciones formuladas.

El Comité de Adquisiciones del EL SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADO
DE COLIMA , por conducto del area técnica de la dependencia requirente dara respuesta por escrito a las
preguntas formuladas por los licitantes y en su caso hara las aclaraciones que considere necesarias,
levantara el acta correspondiente, la cual serd firmada por los licitantes y servidores publicos presentes, asi
mismo se les entregara copia de la misma y de los anexos a los licitantes que hubieren asistido. La falta de
firma de algun licitante no invalidara su contenido y efectos.

Para efectos de la notificacién de los licitantes que no hubieren asistido, al finalizar el acto de la junta de

aclaraciones, se fijard un ejemplar del acta correspondiente en el Departamento de Adquisiciones y
Suministros de la Convocante, con domicilio ya referido en supra lineas, por un término de 5 dias habiles. Sin
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perjuicio de poder consultar el documento en la direccion electronica www.difestatal.gob.mx., donde se
encontrara a su disposicidon a mas tardar el segundo dia habil siguiente a aquél en que se hubiera celebrado.

2.3 Acto de Presentacion de Proposiciones y Apertura de Propuestas Técnicas y Econdmicas.

El acto de presentacion y apertura de propuestas se llevard a cabo el dia 14 de marzo 2022 a las 12:00
horas, en la sala de juntas de la Direccidon General de DIF Estatal, ubicada en la planta baja del Edificio del
Complejo de Atencidén Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle Encino ndmero 530, colonia
Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col. Previo al acto de presentacion y apertura de proposiciones,
la convocante podra realizar el registro de participantes en un horario de las 11:30 a las 12:00 horas en la
sala de juntas de Direccion General del Sistema para el Desarrollo Integral de la familia del Estado de Colima,
que se encuentra ubicada en la planta baja el Edificio del Complejo de Atencion Integral a Grupos
Vulnerables con domicilio en la calle Encino nimero 530, colonia Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima,
Col., lo que sera optativo para los licitantes por lo que no se podrad impedir el acceso a quienes decidan
presentar su documentacion y proposiciones en la hora y lugar sefialado para dicho acto.

Se hace del conocimiento de los licitantes que a partir de las 12:00 horas se cerrard el registro de
participantes y no se recibiran sobres, ni se permitira presentar documentacion adicional alguna.

En este acto, los licitantes entregaran sus proposiciones al servidor publico que presida el acto, en un sobre
cerrado que contendra su propuesta técnica y econdmica, solo se recibird una proposicién por licitante. La
documentacién distinta a la proposicion podra entregarse a eleccion del licitante, dentro o fuera del sobre
que la contenga (se sugiere a sobre cerrado).

Iniciado el acto de presentacidon y apertura de propuestas, el Comité de Adquisiciones, procedera a su
apertura, haciéndose constar la documentacidon presentada, sin entrar al analisis técnico, legal o
administrativo de su contenido. Un licitante y un servidor publico del Sistema para el Desarrollo Integral de
la Familia del Estado Colima, rubricaran las propuestas y la documentacién presentada por los licitantes.

El Secretario Técnico del Comité en calidad de titular del area contratante de la convocante, conjuntamente
con el asesor técnico designado para tal efecto, sera el cuerpo colegiado facultado para tomar todas las
decisiones durante la realizacién del acto.

El comité levantara acta que servira de constancia de la celebracién del acto de presentacion de
proposiciones y apertura de las propuestas técnicas y econdmicas, en la que hara constar el importe de cada
una de ellas; el acta serd firmada por el licitante y servidores publicos presentes, y se les podrd entregar
copia de la misma al término del citado acto. La falta de firma de algun licitante no invalidara su contenido y
efectos.

Para efectos de la notificacion a los licitantes que no hubieran asistido, al finalizar el acto de la junta de
aclaraciones, se fijard un ejemplar del acta correspondiente en el Departamento de Adquisiciones y
Suministros de la Convocante, con domicilio ya referido en supralineas, por un término de 5 dias habiles, sin
perjuicio de poder consultar el documento en la direccién electrénica www.difestatal.gob.mx.

2.3 Fallo.

La junta publica en la que se dara conocer el fallo se celebrara el dia 16 de marzo de 2022 a las 11:00 horas,
en la sala de juntas de la Direccidon General del DIF Estatal Colima ubicada en el Edificio del Complejo de
Atencion Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle Encino nimero 530, colonia Rinconada del
Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col., a este acto podran asistir los licitantes que hubieran presentado

propuesta.
e

- EE—
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En el fallo se indicardn las propuestas que se desecharon expresando todas las razones legales, técnicas o
econdmicas que sustentan tal determinacion e indicando los puntos de la convocatoria que en cada caso se
incumpla, asi como la relacion de licitantes cuyas propuestas resultaron solventes describiendo en lo general
dichas propuestas.

DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

El Comité levantara acta de la junta publica en la que se emita el fallo, notificdndose en ese acto a los
licitantes que se encuentren presentes, asi mismo el contenido del fallo se podrd consultar en la direccién
electrénica www.difestatal.gob.mx, donde estard a su disposicion a mas tardar el dia habil siguiente a aquél
en que se hubiera celebrado. Para efectos de la notificacidon a los licitantes que no hubieran asistido, al
finalizar el acto de la junta de aclaraciones, se fijara un ejemplar del acta correspondiente en el
Departamento de Adquisiciones y Suministros de la Convocante, con domicilio ya referido en supralineas,
por un término de 5 dias habiles.

2.4 Notificaciones alos Licitantes participantes.

Para los licitantes que no hubieran asistido a los diversos actos de la licitacién y que hubieran adquirido las
bases, se les tendrda por notificados en forma personal, una vez que se fijen las actas y sus anexos derivadas
de la celebracion de dichos actos en lugar visible de la Direccién de Administracion y Finanzas del DIF Estatal
Colima, ubicada en el Edificio del Complejo de Atencidon Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la
calle Encino nimero 530, colonia Rinconada del Pereyra, C.P. 28078, Colima, Col., asi como en la direccion
electréonica www.difestatal.gob.mx, sin prejuicio de proporcionarse en fotocopia a su solicitud, donde
estaran a su disposicién a mas tardar el dia habil siguiente a aquél en que se hubiera celebrado y hasta el
término de cinco dias habiles contados a partir del dia de la celebracidn de cualquiera de dichos actos.

3. REQUISITOS QUE DEBERAN CUMPLIR Y PRESENTAR LOS LICITANTES EL ACTO DE PRESENTACION Y
APERTURA DE PROPUESTAS.

Todos los documentos solicitados deberan estar vigentes, no presentar tachaduras ni enmendaduras,
encontrarse firmados autdgrafamente por los participantes y ser legibles, la falta de uno de los siguientes
requisitos, sera motivo de descalificacidon.

3.1 De la persona que solo entregue las propuestas

No sera motivo de descalificacion la falta de identificacion o de acreditamiento de la representacion de la
persona que solamente entregue las propuestas, pero solo podrd participar durante el desarrollo del acto
con el caracter de observador.

3.2 Presentar original y copia del comprobante de pago de las bases.

El licitante debera presentar en original y copia el comprobante de pago sellado por el Banco o el recibo
emitido por la Caja Receptora del DIF Estatal Colima. En caso de que el licitante no presente los

comprobantes de pago respectivos no se admitira su participacion.

3.3  Forma en que Acreditara la Existencia y Personalidad Juridica. (Anexo 8)

El licitante acreditard su existencia y personalidad juridica en el acto de presentaciéon y apertura de
propuestas.

El licitante debera presentar el Anexo 8 “FORMATO DE INFORMACION PARA ACREDITAR LA EXISTENCIA Y
PERSONALIDAD DEL PROVEEDOR” adjuntando la siguiente documentacion:

e e =
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3.3.1 Formade Acreditaciéon (Personas fisicas)

a). - Original o copia certificada y copia simple para su cotejo de Identificacion oficial vigente, con fotografia.
(Pasaporte y/o Cartilla del Servicio Militar y/o Credencial de Elector)

b). - Constancia de Situacidn Fiscal expedida por el SAT, con una antigiiedad no mayor a 30 dias.

c). - En su caso, original o copia certificada y copia simple para su cotejo, de la escritura publica mediante el
cual se otorgue al representante, poder general para actos de administracion o poder especial para suscribir
pedidos, contratos, o convenios o bien para realizar todos los tramites derivados de procedimientos de
licitacidn o adjudicacién con el Gobierno del Estado de Colima y/o el Sistema para el Desarrollo Integral de
la Familia del Estado de Colima. Seiialando con tinta fluorescente sobre la copia el punto especifico donde
se menciona dicho poder.

d) Copia del comprobante de domicilio fiscal con antigliedad no mayor a 3 meses, el cual debera ser recibo
de agua, luz o teléfono fijo.

3.3.2 Forma de Acreditacion (Personas Morales)

a). - Original o copia certificada y copia simple para cotejo del Acta Constitutiva y sus Ultimas modificaciones
ante Fedatario Publico y previamente inscritas en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio.

b). - Constancia de Situacion Fiscal expedido por el SAT, con una antigliedad no mayor a 30 dias.

c). - Original o copia certificada y copia simple para su cotejo, en el cual se otorgue al Representante Legal
Poder General para Actos de Administracion o Poder Especial para suscribir Pedidos, Contratos o
Convenios o bien para realizar todos los tramites derivados de procedimientos de licitacion o
adjudicacion. Sefialando con tinta fluorescente sobre la copia el punto especifico donde se menciona dicho
poder.

d). - Original o copia certificada y copia simple para su cotejo de Identificacién Oficial vigente, con fotografia.
(Pasaporte y/o Credencial de Elector) del Apoderado.

e) Copia del comprobante de domicilio fiscal con antigiiedad no mayor a 3 meses, el cual debera ser recibo
de agua, luz o teléfono fijo.

3.4 Carta de Aceptacion de Bases (Anexo 9)

Carta en papel membretado del licitante firmado autdégrafamente por el representante o apoderado legal,
bajo protesta de decir verdad, de aceptacion de las bases de la licitacion.

3.5 Carta de Declaracion de Integridad (Anexo10)

Declaracion de integridad, mediante carta en papel membretado del oferente, firmado de manera autdgrafa
bajo protesta de decir verdad, por el representante o apoderado legal, en la que manifiesta que por si
mismo o a través de interpdsita persona, se abstendrd de adoptar conductas para que los Servidores
Publicos del Estado de Colima induzcan o alteren las evaluaciones de las propuestas, el resultado del
procedimiento u otros aspectos que otorguen condiciones ventajosas con relacion a los demas
participantes.

3.6 Carta del Articulo 38 de la Ley de Adquisiciones, Servicios y Arrendamientos del Sector publico en el
Estado de Colima. (Anexo 11).

Declaracion de integridad, mediante carta en papel membretado del oferente, firmado de manera autdgrafa
bajo protesta de decir verdad, por el representante o apoderado legal, en la que manifiesta que por si
mismo o a través de interpdsita persona, se abstendra de adoptar conductas para que los Servidores
Publicos del DIF Estatal Colima induzcan o alteren las evaluaciones de las propuestas, el resultado del
procedimiento u otros aspectos que otorguen condiciones ventajosas con relacién a los demas
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participantes. Asi mismo que tampoco desempefia empleo, cargo o comisién en el servicio publico y en caso
de desempeniarlo, con la formalizacidn del contrato correspondiente, no se actualiza un Conflicto de interés,
tal como lo establece la fraccion IX del articulo 49 de la Ley General de Responsabilidades Administrativas.

3.7 Carta de Garantia de los Bienes. (Anexo 12)

Carta en papel membretado del licitante firmado autégrafamente por el Licitante o Apoderado Legal
(Persona Moral) o su Representante (Persona Fisica), en la que manifieste BAJO PROTESTA DE DECIR
VERDAD, que se compromete a responder contra la caducidad, defectos de fabricacion y/o produccion y
vicios ocultos en los productos suministrados.

3.8 Documento emitido por el Sistema de Administracion Tributaria (SAT), denominado "Opinion del
cumplimiento de obligaciones fiscales" (Art. 32D del Cédigo Fiscal de la Federacién).

El licitante deberd presentar el documento que emite el Sistema de Administracidn Tributaria (SAT),
denominado OPINION DEL CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES FISCALES, en opinién positiva. Con vigencia
de 30 dias naturales a partir de su emisidn, El no presentarlo en opinidn positiva serd motivo de desestimar
su propuesta.

3.9 Documento emitido por la Direccion General de Ingresos (SPF y A) de no adeudos fiscales articulo
37 bis del Cédigo Fiscal del Estado de Colima. Opinidn de cumplimiento de obligaciones fiscales

CONSTANCIA DE CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES FISCALES del Estado de Colima en el que se manifieste
que el licitante esta al corriente con la presentacion de sus declaraciones, no tiene a su cargo créditos
fiscales a favor del Estado de Colima por concepto de contribuciones estatales y que no tiene créditos
fiscales respecto de contribuciones cuya administracion corresponde al Estado de Colima por virtud del
Convenio de Colaboracién Administrativa en Materia Fiscal Federal, de conformidad al art. 37 Bis del Codigo
Fiscal del Estado de Colima, emitida por la Direccién de Recaudacién, dependiente de la Direccién General
de Ingresos de la Secretaria de Planeacién, Finanzas y Administracidn, (el trdmite es sin costo en la pagina
de internet http://www.constancia-noadeudo-sfya.col.gob.mx/ ); la opinién tendrd una vigencia de 30 dias
naturales a partir de su emision. El no presentarlo o presentarlo con obligaciones y/o créditos fiscales a
cargo o fuera de la vigencia sefalada, serd motivo para desestimar su propuesta. ESTE PUNTO APLICA PARA
TODAS LAS EMPRESAS TANTO LOCALES COMO FORANEAS.

3.10 Acreditacion de solvencia econémica.

Presentar carta bajo protesta de decir verdad de que cuenta con la solvencia econdémica para
comprometerse a entregar lo solicitado en el anexo técnico y Copia simple de la ultima declaracién anual
correspondiente al ejercicio proximo anterior con sus anexos.

3.11 Certificado de empresa colimense. (OPCIONAL)

En la adjudicacion de contratos se ponderara a las personas fisicas o morales que cuenten con el Certificado
de Empresa Colimense, vigente, en los términos de la ley estatal en materia de fomento econdémico, el
cuales sera hasta de un cinco por ciento en la aplicacién del derecho de preferencia, de conformidad con el
articulo 40 NUMERAL 9 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado
de Colima.

3.12 Pruebas de laboratorio.

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx



http://www.constancia-noadeudo-sfya.col.gob.mx/

—I% o Ll M A D I F DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO

g Gobierno del Estado INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

-&- —— W — ESTATAL COLIMA

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC vigente cumplan con
los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de calidad, asi como en la normatividad vigente,
se deberan realizar analisis de laboratorio a todos los insumos procesados:

*  El primer analisis se realizara por cuenta del licitante en él o los laboratorio asignados por la convocante, los
cuales se daran a conocer en la Junta de aclaraciones a realizar el dia 07 de Marzo de 2022. Sera requisito
indispensable, presentar el 14 de marzo de 2022 en el acto de apertura de propuestas, el comprobante de
entrega de muestras con el sello de recibido de la convocante y el comprobante de la transferencia electronica
interbancaria del pago al laboratorio de los andlisis correspondientes.

o El proveedor debera realizar un segundo analisis de laboratorio, por lo que se tomaran muestras aleatorias
de los insumos procesados entregados por el proveedor mas tardar el 15 de Julio para que éste las envie al
laboratorio para su analisis correspondiente.

El costo de ambos andlisis debera deser cubierto por el licitante y/o proveedor

Para el proveedor, en caso que el resultado de la pruebas de laboratorio de los productos solicitados
incumplan con los requerimientos de las "Especificaciones Técnicas de Calidad 2022" emitidas por el DIF
Estatal Colima, la EIASADC 2022 y las Normas Oficiales Mexicanas vigentes, los requerimientos solicitados en
éstas bases y representen un riesgo para la salud de la poblacion beneficiada, se le notificara al proveedor
para que realice la reposicion de los productos analizados en un plazo de 3 dias naturales, y la convocante
procedera a la recoleccion de nuevas muestras para una nueva prueba de laboratorio, y en caso de
incumplir en la reposicion de los productos o que el resultado de la nueva prueba de laboratorio arroje
resultados negativos, el DIF Estatal Colima, se procedera a la rescision del contrato. Lo anterior con
independencia de que le sean aplicables al licitante adjudicado, las penas convencionales pactadas en el
contrato.

3.13 Giro u objeto social. (Anexo 13)

Escrito original, en papel membretado del licitante, firmada por el representante o apoderado legal, BAJO
PROTESTA DE DECIR VERDAD, que cuenta con el giro u objeto social y cuyas actividades comerciales estén
relacionadas con los bienes objeto de la presente licitacion.

3.14 Escrito para propuestas conjuntas (Anexo 14)

EN CASO DE APLICAR, carta en papel membretado del licitante, firmada por el representante o apoderado
legal, en la que declare BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD la imposibilidad de presentar propuestas de
manera individual, realizandolo a través de propuesta conjunta.

3.15 Transparencia y Datos Personales (Anexo 15)

El licitante deberda presentar carta en papel membretado BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD firmada por el
representante o apoderado legal y el formato de aviso de privacidad, en la que manifieste su conformidad
en el tratamiento publico de los datos personales y/o de su representada que el Gobierno del Estado de
Colima y/o el Sistema para el Desarrollo integral de la Familia del Estado de Colima, como sujeto obligado y
cumpliendo las leyes, reglamentos y disposiciones legales realice de todos los actos de la presente Licitacion,
asi como de los actos juridicos que de ella se deriven.

3.16 Carta de precios ofertados. (4.1f)

Carta bajo protesta de decir verdad que los precios ofertados serdn fijos, sin escalatoria durante la vigencia
do del presente procedimiento.
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3.17 Propuesta Técnica y Econdmica
Conforme a lo establecido en el punto 4.1 de estas bases.

3.18 Certificado vigente en base a la Norma NMX-F-CC-22000-NORMEX-IMNC- 2019

El licitante debera presentar original y/o copia certificada para su cotejo y copia simple, de la certificacion
vigente de su Sistema de Gestion de la inocuidad de los alimentos, de conformidad con la Norma Mexicana
NMX-F-CC-22000- NORMEX-IMNC- 2019 / I1SO 22000: 2018; expedido por un organismo de certificacion, el
alcance de la certificacion otorgada al licitante, debera estar relacionado con el abastecimiento y servicio de
alimentacion para todo tipo de personas, formacién de despensas, desde la compra, almacenamiento,
empagque, transporte, distribucion hasta la entrega de productos alimenticios en establecimientos propios
y/o de Instituciones Publicas y/o Privadas, lo anterior con la finalidad de que la contratante tenga la certeza
que el licitante tiene la capacidad de garantizar la inocuidad de los alimentos. Anexar copia simple de la
acreditacién vigente de dicho organismo de certificacién ante la E.M.A. en donde se acredite que cuenta con
la autorizacién de la E.M.A. para emitir dicho certificado.

3.19 Certificado vigente en base a la norma NMX-CC-9001-IMNC-2015

El licitante deberd presentar original y/o copia certificada para su cotejo y copia simple del certificado
vigente de su sistema de gestidn de calidad, de conformidad con la norma mexicana NMX-CC-9001-IMNC-
2015 / 1SO 9001:2015, expedido por un organismo de certificacidn acreditado ante la Entidad Mexicana de
Acreditacion, A.C. (E.M.A) como organismo de certificacion de sistemas de gestidn de calidad, el alcance de
la certificacion otorgada al licitante deberd estar relacionado con el abastecimiento y servicio de
alimentacion para todo tipo de personas, formacion de despensas, desde la compra, almacenamiento,
empagque, transporte, distribucion hasta la entrega de productos alimenticios en establecimientos propios
y/o de Instituciones Publicas y/o Privadas. Lo anterior con la finalidad de que la contratante tenga la certeza
de que el licitante cuenta con el sistema de gestion de calidad documentado que garantiza la
estandarizacion de sus procesos. Anexar copia simple de la acreditacidn vigente de dicho organismo de
certificacion ante la E.M.A. en donde se acredite que cuenta con la autorizacion de la E.M.A. para emitir
dicho certificado.

3.20 Carta de No

inhabilitacionNOTA 1:

Los documentos sefialados como requisitos en el punto 3 son obligatorios. EL CUMPLIMIENTO DE ESTOS
REQUISITOS ES INDISPENSABLE, POR LO QUE SU OMISION SERA MOTIVO PARA DESECHAR LAS PROPUESTAS
PRESENTADAS. En caso de no presentar alguno sera desechada su propuesta, excepto el punto 3.1, 3.11,
3.18 y 3.19 que son opcionales. Ademas, el punto 3.14, cuando aplique. Todos los Anexos deberan
presentarse en formato adjunto, en hoja membretada del licitante.

NOTA 2:

a) El sobre cerrado debera contener necesariamente la propuesta técnica y econdmica del licitante y
el original del convenio en caso de proposiciones conjuntas.

b) La documentacion presentada debera venir preferentemente foliada, la omisién del folio no sera

motivo de desechamiento. Si la numeracidon no es continua, hay correcciones, hay omisiones o existe
cualquier otro error o inconsistencia, sera Unica y exclusivamente bajo responsabilidad del licitante, sin
admitirse prueba en contrario.
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c) Se agradecera no incluir documentacion que no fue solicitada en estas bases y/o sus anexos, de ser
incluida y venir foliada ésta no serd rubricada. Asi mismo se solicita no insertar las propuestas o documentos
en protectores de plastico u otros materiales.

d) Reproducir los modelos de los formatos anexos, segin las necesidades del licitante, en papel
membretado de la empresa, con nombre y firma autdgrafa bajo protesta de decir verdad por el licitante y/o
su representante legal conservando el mismo tamafio y distribucion.

4. PROPUESTAS.

Los licitantes que hubieren adquirido las bases de la presente licitacion, deberan entregar en el acto de
presentacion de proposiciones de propuestas técnicas y econdmicas un sobre cerrado con los datos de
identificacion de la licitacion y del licitante respectivo.

4.1 Propuesta Técnica y Economica.

El sobre cerrado contendra la propuesta técnica y econdmica (segtin se describe en el ANEXO NUMERO 1
TECNICO Y ANEXO NUMERO 3 ECONOMICO de estas bases). La propuesta técnica y econdmica deber3
presentarse conforme a lo siguiente:

a) Impresa en papel membretado del licitante, legible, sin tachaduras ni enmendaduras.

b) Debera ser clara y precisa, detallando las caracteristicas técnicas y fisicas de los Bienes,
Arrendamientos o Servicios ofertados, en concordancia con lo solicitado en el ANEXO NUMERO 1, 2
TECNICO Y ANEXO NUMERO 3 ECONOMICO de estas bases, sefialando tanto el precio unitario como
el monto total, en moneda nacional, (pesos mexicanos) IMPUESTOS INCLUIDOS.

c) Debera acreditar los requerimientos minimos de calidad que el drea requirente solicita, conforme al
ANEXO NUMERO 1 TECNICO.

d) Debera ser firmada por la persona legalmente facultada para ello, en todas y cada una de sus hojas,
anexando a su firma la leyenda “BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD”.

e) Se presentara en idioma espaniol.

f) Los precios ofertados deberan ser fijos, sin escalatoria durante la vigencia del proceso de licitacion y
durante la vigencia establecida en las bases, para el caso del licitante que resulte adjudicado.

g) Si al momento de realizar la verificacion de los importes de las propuestas econdmicas, en las

operaciones finales, se detectan errores aritméticos, el Comité de Adquisiciones procederd a realizar
la correcciéon en el cuadro comparativo de cotizaciones, de lo anterior se dejara constancia en dicho
cuadro y acta correspondiente. En caso de discrepancia entre las cantidades escritas con letra y
numero prevalecerd la primera. En ningln caso se realizaran correcciones en precios unitarios. En
caso de que el licitante no acepte la(s) correccién(es), la propuesta serd desechada.

LAS PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS QUE NO CONTENGAN CUALQUIERA DE LOS REQUISITOS
MENCIONADOS SERAN DESECHADAS.

4.2  Proposiciones conjuntas.

En caso de que los licitantes deseen presentar proposiciones conjuntas deberan declarar por escrito, bajo
protesta de decir verdad, la imposibilidad de presentar propuestas de manera individual, anexar convenio
de propuesta conjunta en original debidamente celebrado en los términos de la legislacion aplicable. Sélo
alguno de los integrantes de dicho convenio, debera participar como representante comun en todos los
actos que se realicen en la presente licitacidn. Dicho convenio debe contener al menos:

a) Nombre y domicilio de las personas integrantes, identificando en su caso, los datos de las escrituras
publicas con las que se acredita la existencia legal de las personas morales.
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b) Nombre de los representantes de cada una de las personas agrupadas; identificando en su caso, los
datos de las escrituras publicas con las que acrediten las facultades de representacion.

c) La designacidn de un representante comun, otorgandole poder amplio y suficiente, para atender
todo lo relacionado con la propuesta en el procedimiento de licitacién.

d) La descripcion de las partes objeto del contrato que correspondera cumplir a cada persona, asi
como la manera en que se exigird el cumplimiento de las obligaciones.

e) La estipulacién expresa de que cada uno de los firmantes quedara obligado en forma conjunta y

solidaria con los demads integrantes, para comprometerse por cualquier responsabilidad derivada del
contrato que se firme.

Dicho convenio debera presentarse en original en el acto de presentacion y apertura de propuestas.
Deberan firmar dos testigos, determinando expresa y claramente el domicilio, teléfono de éstos, y en su
caso si forman parte de una empresa o no y qué cargo tienen.

4.3 Presentacion de Proposiciones a través de Servicio Postal, Mensajeria o Medios Electrdnicos.

Conforme a lo dispuesto por el articulo 36 de la LEY DE ADQUISICIONES, SERVICIOS Y ARRENDAMIENTOS DEL
SECTOR PUBLICO EN EL ESTADO DE COLIMA, a eleccién del licitante, la entrega de propuestas a través de los
medios sefalados en este punto se realizara de la siguiente forma:

a) Servicio postal o mensajeria: Los licitantes deberan remitir el sobre que contenga la propuesta
técnica y econdmica, asi como los requisitos solicitados en el punto 3 y debidamente cerrado y rubricado
por su representante o apoderado legal, para tal efecto el sobre debera entregarse en:

La Sala de juntas de la Direccion General del DIF Estatal Colima, ubicada en el Edificio del Complejo de
Atencion Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle Encino nimero 530, colonia Rinconada del
Pereyra , C.P. 28078, Colima, Col., en la hora sefalada para la realizaciéon del acto de presentacion de
proposiciones y apertura de propuestas, toda vez que la lista de participantes refleje no haberse
registrado en tiempo y forma al dia u hora seiialada no se permitira la participacion del licitante. Dichos
sobres deberdan estar identificados conforme a lo sefialado en el punto 4 de estas bases. En caso de no estar
identificados respecto del nimero y tipo de procedimiento, asi como con los datos del licitante, no se
permitira su participacion.

b) Medios remotos o comunicacidon electronica: El DIF Estatal Colima no aceptard propuestas a
través de estos medios.

4.4 Indicaciones Generales.

Una vez iniciadas las etapas de apertura de propuestas técnicas y apertura de propuestas econdmicas en
presencia de los integrantes del Comité de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios de DIF Estatal y los
licitantes que asistan al mismo, no se permitira la entrada a ningln participante, ni que introduzcan
documento alguno.

De igual manera, no se permitira la salida de los licitantes que se encuentren dentro de la sala, salvo causas
de extrema urgencia y siempre y cuando el Comité ya hubiera recibido el sobre que contengan sus
propuestas técnica y econdmica, y ya hubiera sido abierto.

4.5 Firma del Contrato.

El contrato y sus anexos son los instrumentos que vinculan a la dependencia convocante y el licitante

adjudicado, en sus derechos y obligaciones, por lo que su firma es la formalizacién para el suministro de los

bienes objeto materlal de la presente licitacién y deberd realizarse a mas tardar el dia 28 de marzo de 2022
= — e
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en dias habiles y horario de servicio, posterior a la fecha del fallo correspondiente, por lo que una vez que
al licitante ganador le sea notificado el fallo, deberd acudir a la Direccién de Asistencia Juridica ubicada en el
primer piso del Edificio del Complejo de Atencidn Integral a Grupos Vulnerables con domicilio en la calle
encino nimero 530, colonia Rinconada del Pereyra , C.P. 28078, Colima, Col., con la persona titular y/o
encargada de dicha Direccidn, en un horario de 9:00 a 15:00 horas.

En el supuesto de que el proveedor adjudicado no se presente a firmar el contrato por causas que le sean
imputables a mas tardar en la fecha sefialada (28 de marzo de 2022), sera sancionado en los términos de lo
sefialado por el articulo 98 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del
Estado de Colima.

5. GARANTIAS.

Las obligaciones derivadas de la suscripcion del contrato respectivo, seran garantizadas por el proveedor
adjudicado mediante pdliza de fianza expedida por instituciéon autorizada en los términos de la Ley de
Instituciones de Seguros y de Fianzas, por un importe equivalente al 10% del monto total antes de I.V.A. del
monto adjudicado, como garantia de buen cumplimiento del contrato, a favor del Sistema para el
Desarrollo Integral de la Familia del Estado Colima, la garantia de cumplimiento deberd ser entregada
dentro de los diez dias habiles posteriores a la firma del mismo, debiendo contener en su texto las
siguientes manifestaciones:

a) Que la fianza se otorga para garantizar el cumplimiento de todas y cada una de las
obligaciones y estipulaciones del contrato por parte del proveedor adjudicado, del procedimiento
de licitacién publica nacional nimero 06002-DIF03-22.

b) Que la fianza tendra vigencia, hasta que se realice la entrega total de los bienes, solicitados
en el ANEXO 1 TECNICO vy el contrato respectivo, es decir al término del plazo del contrato. Ademas
deberd contener lo siguiente: “Esta garantia estara vigente durante la substanciacion de todos los
recursos legales o juicios que se interpongan hasta que se pronuncie resolucién definitiva, de forma
tal que su vigencia no podrd acortarse en razon del plazo de ejecucion del contrato o pedido
principal o fuente de las obligaciones, o cualquier otra circunstancia. Asimismo, esta fianza
permanecera en vigor aun en los casos en que el Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del
Estado de Colima otorgue prérrogas o esperas al proveedor, contratista o fiado para el cumplimiento
de sus obligaciones.”

c) En el caso de que sea prorrogado el plazo establecido en el inciso anterior, por cualquier
causa, debera contener los endosos correspondientes y prorrogados su vigencia por el tiempo que
sea necesario.

d) Acorde con lo establecido la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas, la compaiiia
afianzadora se obliga a atender las reclamaciones por incumplimiento del proveedor adjudicado.

Deberan indicar expresamente lo siguiente:

1. Deberan expedirse a favor del Sistema para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado
de Colima.

2. La indicacidn del importe total garantizado con nimero y letra.

3. Referencia de que la fianza se otorga atendiendo a todas las estipulaciones contenidas en el
contrato.

4, La informacion correspondiente al nombre y/o nimero del contrato, su fecha de firma asi

como la especificacion de las obhgauones garantizadas.
—
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5. El sefialamiento de la denominacion o nombre del contratista, proveedor o fiado.

6. La condicion de que la vigencia de la fianza deberd quedar abierta (para permitir que
cumpla con su objetivo, de forma tal que no podra establecerse o estipularse plazo alguno que limite
su vigencia, lo cual no debe confundirse con el plazo para el cumplimiento de las obligaciones
previsto en los contratos y actos administrativos).

Debera contener ademads, expresamente, los siguientes textos:

a) “La Institucion de Fianzas acepta expresamente someterse al procedimiento de ejecucion
establecido en la Ley de Instituciones de Seguros y Fianzas, para la efectividad de la presente
garantia, procedimiento al que también se sujetara para el caso del cobro de intereses que prevé el
articulo del mismo ordenamiento legal, por pago extemporaneo del importe de la pdliza de fianza
requerida”.

b) “Para liberar la fianza, serd requisito indispensable la manifestacion expresa y por escrito
del Sistema Estatal para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima, con la manifestacion de haber
recibido satisfactoriamente los bienes solicitados en el ANEXO 1 TECNICO.”

Con cargo a estas garantias podran hacerse efectivas las multas y demas sanciones en que incurra el
proveedor adjudicado.

El licitante debera presentar un escrito, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, firmado por el apoderado o
representante legal, que en caso que resulte ganador deberd proporcionar una péliza de responsabilidad
civil ante institucion autorizada, por un importe minimo equivalente al 20% del importe total de las partidas
adjudicadas, tomando como base el precio maximo total de conformidad a la propuesta econdmica
presentada como referencia, para cubrir cualquier dafio o muerte que sea causado a alguno de los
beneficiados que consuman los productos motivo de las adquisiciones de la presente licitacion.

6. CRITERIOS DE EVALUACION, DICTAMEN Y ADJUDICACION.

La Convocante efectuara la evaluacion de las propuestas utilizando el método Binario, por lo que adjudicara
el contrato correspondiente a quien cumpla los requisitos establecidos en estas bases y oferte el precio mas
bajo y de conformidad con lo siguiente:

a) Comprobara que las Propuestas Técnicas y Econdmicas contengan la informacién, documentacion y
requisitos de las presentes bases y sus anexos de manera cuantitativa.

b) Elaborara formatos en los que asentara los precios y condiciones ofertadas, mismos que permitiran
comparar éstas de manera equitativa.

c) La convocante procedera a realizar la adjudicacion de los paquetes a la persona fisica o0 moral que
entre los licitantes redna las condiciones legales, técnicas y econdmicas requeridas en las presentes
bases y que garanticen satisfactoriamente el cumplimiento de las obligaciones.

d) Constatara que las caracteristicas de los bienes ofertados correspondan a las establecidas en el

ANEXO 1, TECNICO de estas bases asi como la calidad de los productos que integren el paquete que
los licitantes presenten como muestra de conformidad con lo solicitado en el punto 1.1.
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e) Si derivado de la evaluacion cualitativa se advierte que los productos ofertados no cuentan con la
calidad 6ptima requerida por la convocante, la propuesta serd desestimada.

f)

g) Si derivado de la evaluacién econdmica se obtuviera un empate en el precio de dos o mas
proposiciones, la adjudicacion se efectuara en favor del licitante que resulte ganador del sorteo
manual por insaculaciéon que celebre la Convocante en el Acto de Fallo, el cual consistira en la
participacion de un boleto por cada propuesta que resulte empatada y depositados en una urna, de
la que se extraerad el boleto del licitante ganador.

h) Verificard, en su caso, que el precio de los bienes sea congruente con el estudio de mercado

Una vez realizado el analisis cualitativo de las propuestas, la Convocante emitira un fallo en el que se hara
constar las propuestas que se desecharon expresando todas las razones legales, técnicas o econdmicas que
sustentan tal determinacion e indicando los puntos de la convocatoria que en cada caso se incumpla, asi
como la relacidn de licitantes cuyas propuestas resultaron solventes describiendo en lo general dichas
propuestas.

7. DESCALIFICACION DEL LICITANTE.

Se descalificara(n) al (los) licitante(s) en cualquiera de las etapas de la licitacién que incurra(n) en una o
varias de las siguientes situaciones:

a) El incumplimiento de cualquiera de los requisitos establecidos en las bases y los anexos de esta
licitacion. (Punto 3)

b) Si los bienes ofertados no cumplen con las caracteristicas establecidas en el ANEXO 1 TECNICO de
estas bases.

c) Si se comprueba que tiene(n) acuerdo con otro(s) licitante(s) para elevar los precios de los bienes

y/o servicios objeto de esta licitacion, o cualquier otro acuerdo que tenga como fin obtener una
ventaja sobre los demds licitantes.

d) Si se encuentra algun elemento que indique que el licitante tuvo acceso a informacién sobre la
licitacion, que lo pueda poner en ventaja sobre los otros licitantes, aun en el supuesto de que sea el
Unico participante.

e) Si se comprueba que el licitante carece de la capacidad necesaria para entregar los bienes.

f) En caso de que en su propuesta técnica, de conformidad al ANEXO 1 TECNICO o en cualquier
documento que se anexe a la misma, expresen cifras, montos o aspectos econémicos de cualquier
género en moneda nacional, en nimero y/o letra, excepto el recibo de pago correspondiente a las
bases.

g) La propuesta técnica o la propuesta econdmica y/o sus respectivos anexos que por cualquier
motivo omitan o no cumplan con algln requisito solicitado en estas bases y/o sus anexos o se

encuentre que estén en alguna o varias de las situaciones que aqui se establecen, seran
desestimadas o los licitantes descalificados, en cualquier etapa del procedimiento.

8. CANCELACION DE LA LICITACION.

Se procedera a la cancelacién de la licitacidn, en cualquier momento del procedimiento, cuando se actualice
cualquiera de los supuestos siguientes:
a) Por caso fortuito;

b) Por caso de fuerza mayor;
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c) Cuando existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincién de la
necesidad para adquirir los bienes y que de continuarse con el procedimiento de contratacion se
pudiera ocasionar un dafio o perjuicio a la Dependencia convocante.

9. LICITACION DESIERTA.

La licitacidn se declarara desierta en los siguientes casos:
a) Sivencido el plazo de venta de las bases de licitacidn, nadie las adquiere.

b) Sino se registra cuando menos un licitante al acto de presentacidn y apertura de propuestas.

c) Sial abrir las propuestas, no se encuentra cuando menos una que cumpla con todos los requisitos
establecidos en las bases de la licitacion.

d) Si en cualquier momento del procedimiento no existe al menos un licitante que continde en el
mismo, por cualquier causa.

e) Sisus precios no fueran aceptables de conformidad a lo establecido en la fraccion XXV numeral 1
del articulo 3 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado
de Colima.

10. RESCISION DEL CONTRATO.
Procedera la rescision administrativa del contrato:

a) En caso de incumplimiento de las obligaciones a cargo del proveedor adjudicado, pudiendo la
convocante adjudicarlo conforme al procedimiento indicado en el articulo 45 numeral 1, fraccion VI
de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico en el Estado de Colima.

b) En caso de que el (los) proveedor(es) adjudicado(s) ceda(n) en forma parcial o total los derechos u
obligaciones derivadas de la licitacion y/o del contrato.

c) En caso de que el (los) proveedor(es) adjudicado(s) incumplan con los compromisos derivados del
contrato correspondiente

d) Cuando la suma de las penas por atraso alcancen el mismo monto que corresponderia a la garantia
de cumplimiento, en ningun caso excederan del 10% del monto adjudicado.

e) Cuando no coincidan las caracteristicas del bien ofertado con el producto entregado, siendo
menores que a las especificadas en el ANEXO 1, TECNICO de estas bases o con caracteristicas
diferentes a la muestra ofertada por el proveedor.

f) Cuando existan circunstancias, debidamente justificadas, que provoquen la extincion de la
necesidad para adquirir o arrendar los bienes o contratar la prestacidn de los servicios, y que de
continuarse con el procedimiento de contratacidn se pudiera ocasionar un dafo o perjuicio al DIF
Estatal.
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En el supuesto de que sea rescindido el contrato, no procedera el cobro de penas convencionales por atraso,
ni la contabilizacion de las mismas para hacer efectiva la garantia de cumplimiento.

DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

En caso de rescision del contrato se aplicard la garantia de cumplimiento del contrato de manera
proporcional al incumplimiento.

El procedimiento de rescision se llevara conforme a lo sefialado en el articulo 59 de la Ley de Adquisiciones
Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, realizando el procedimiento que
corresponda el drea requirente o receptora de los bienes y/o servicios.

Cuando el incumplimiento de las obligaciones del proveedor no derive del atraso, sino por otras causas
establecidas en el contrato, se iniciara en cualquier momento posterior al incumplimiento el procedimiento
de rescision del contrato.

11. RECURSO DE RECONSIDERACION.

En contra de las resoluciones que dicte la convocante, los participantes podran interponer por escrito o a
través de medios remotos de comunicacidn electronica, el recurso de reconsideracion ante la dependencia
que emitid la resolucidn correspondiente, en los términos que sefiala el articulo 75 de la Ley de
Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima.

12.- VICIOS OCULTOS

El proveedor adjudicado quedard obligado ante el DIF Estatal Colima a responder de los defectos y vicios
ocultos de los productos entregados, asi como de cualquier otra responsabilidad en que incurra, en los
términos senalados en las bases de la licitacidn, en el pedido respectivo y en el Cédigo Civil del Estado de
Colima.

13. REGISTRO DE DERECHOS.

El proveedor adjudicado asumira la responsabilidad total en caso de que al proporcionar el servicio y/o
bienes, objeto de la licitacion, viole el registro de derechos a nivel nacional o internacional, derechos de
autor, propiedad intelectual o industrial, marcas o patentes, asi como cualquier otra normatividad
relacionada o similar.

14. DERECHOS DE AUTOR U OTROS DERECHOS EXCLUSIVOS.

Los derechos de autor u otros derechos exclusivos que resulten de la entrega del producto y/o servicio
objeto de la presente licitacidn, invariablemente se constituirdn a favor del Sistema para el Desarrollo
Integral de la Familia del Estado de Colima.

15. IMPUESTOS.

El DIF Estatal Colima pagara unicamente el importe correspondiente al Impuesto al Valor Agregado.

Los permisos, autorizaciones o licencias necesarias para la entrega de los productos objeto material de la
presente licitacidn, serdn por cuenta del licitante adjudicado sin cargo adicional alguno para la dependencia.

16. SANCIONES.
Se hara efectiva la garantia relativa al cumplimiento del contrato, realizando el procedimiento que

corresponda al drea requirente o receptora de los productos, cuando el proveedor incumpla cualquiera de
las condiciones pactadas en el mismo.
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De conformidad a lo establecido en articulo 93 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del
Sector Publico para el Estado de Colima, los proveedores o participantes que no cumplan con los
compromisos asumidos en la presente licitacién o en el contrato que al efecto se realice, seran sancionados
atendiendo la gravedad de su falta, mediante las siguientes sanciones:

| Amonestacion con apercibimiento;

Il Inhabilitacién temporal en los términos previstos por esta Ley; o

1] Multa cuyo monto serd equivalente a la cantidad de 20 hasta 1000 Unidades de Medida y
Actualizacion, en la fecha de la infraccion.

Dichas sanciones seran aplicadas por la Contraloria General del Gobierno del Estado, atendiendo a la

gravedad de la falta, de acuerdo a lo sefialado por los articulos 98 y 99 de la Ley de Adquisiciones,

Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima, de la siguiente forma:

1. Son consideradas faltas leves que merecen amonestacidén con apercibimiento o, en caso de
reincidencia, multa de 20 a 500 Unidades de Medida y Actualizacion:

l. No formalizar el contrato que se ha adjudicado;
. Omitir presentar las garantias; y

. Las demas faltas que la autoridad considere que tienen este carécter.

2. Son consideradas faltas graves que ameritan multa de 501 hasta 1000 Unidades de Medida y
Actualizacién, y la inhabilitacion del proveedor o participante:

l. Presentar documentacion falsa;

. La participacion de un licitante con una razén social diversa, con el propdsito de evadir una
inhabilitacion;

i, La participacién de empresas con socios en comun dentro de una misma licitacion;
V. El incumplimiento contractual con daio y perjuicio grave; o

V. El conflicto de intereses entre el funcionario publico y la empresa conforme a lo establecido en el
articulo 38 de esta Ley.

17. PENAS CONVENCIONALES.

De acuerdo al Art. 58 de la ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de
Colima, la dependencia convocante, aplicard penas convencionales al licitante adjudicado, por la demora en
la entrega de los bienes objeto de esta Licitacion, por una cantidad igual al 0.34% diario del valor de las
mercancias recibidas con retraso, las cuales no excederan del monto de la garantia de buen cumplimiento,
pudiendo la dependencia convocante iniciar el procedimiento de rescision dentro de los quince dias habiles
siguientes a aquél en que se hubiere agotado el monto limite de aplicacion de las penas convencionales,
haciendo¢ efectiva la garantia de cumplimiento del mismo.
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El pago de los insumos quedard condicionado, proporcionalmente, al pago que el licitante adjudicado deba
efectuar por concepto de penas convencionales. Cuando el incumplimiento de las obligaciones del
proveedor no derive del atraso, sino por otras causas establecidas en el contrato, se iniciara en cualquier
momento posterior al incumplimiento, la rescision del mismo.

DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

El pago de las penas debera ser mediante cheque certificado o transferencia bancaria a favor del Sistema
Estatal para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima en Moneda Nacional y eliminando centavos. El
proveedor adjudicado deberd realizar el pago de la pena convencional en el momento de la entrega del
producto en el lugar y con la persona sefalado por la convocante. La Direccidn de Finanzas y Administracion
del DIF Estatal le indicara por escrito el monto de la pena correspondiente.

El proveedor adjudicado debera realizar el pago de la pena convencional en el momento de la entrega del
producto en el lugar y con la persona sefialado por DIF Estatal. La Direccion de Finanzas Administracion del
DIF Estatal le indicara por escrito el monto de la pena correspondiente.

El pago se realizara por el proveedor adjudicado, a través de cheque certificado o transferencia bancaria en
la cual indique la Direccion de Finanzas y Administracion del DIF Estatal Colima a favor del Sistema Estatal
para el Desarrollo Integral de la Familia en Colima.

El pago de los bienes quedara condicionado, proporcionalmente, al pago que el proveedor deba efectuar
por concepto de penas convencionales.

Cuando el incumplimiento de las obligaciones del proveedor no derive del atraso, sino por otras causas
establecidas en el contrato, se iniciara en cualquier momento posterior al incumplimiento, la rescisién del
mismo, realizando el procedimiento que corresponda al drea requirente o receptora de los bienes.

18. PROHIBICION DE NEGOCIACION DE LAS BASES Y PROPUESTAS.

Ninguna de las condiciones contenidas en las presentes bases, asi como en las proposiciones presentadas
por los licitantes, no podran ser negociadas, conforme a lo dispuesto en el articulo 32, fraccion XXXII de la
Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del Estado de Colima.

19. CONTROVERSIAS.

Las controversias que se susciten con motivo de esta licitacidon se resolverdn con apego a los procedimientos
previstos en el CAPITULO VII de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector Publico del
Estado de Colima.

20. RECOMENDACIONES.

Se sugiere a los licitantes, se presenten al acto de presentacion y apertura de propuestas media hora antes
a realizar su registro.

21. ASISTENCIA A LOS ACTOS PUBLICOS DE LA LICITACION.

A los actos de caracter publico de las licitaciones podran asistir los licitantes cuyas propuestas hayan sido
desestimadas durante el procedimiento de contratacion, asi como cualquier persona que sin haber
adquirido las bases manifieste su interés de estar presente en dichos actos, bajo la condicion de que
deberdn registrar su asistencia y abstenerse de intervenir de cualquier forma en los mismos. De la misma
manera y a los mismos actos podran asistir representantes de las camaras, colegios o asociaciones
profesionales u otras organizaciones no gubernamentales.

e T - e p——
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C.P. MARIA EZ GUERRERO
ENCARGADA DE LA JEFATURA DEL DEPARTAMENTO DE
AQUISICIONES Y SUMINISTROS
REVISO:
J
C. ESTHERJMEGRETE ALVAREZ
RAFAEL COMTRERAS OCHOA DIRECTORA DESTETEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION
Y DESARROLLO COMUNITARIO

DIRECTOR DE ASISTENCIA JURIDICA

BASES

PARA LA LICITACION PUBLICA NACIONAL CON CARACTER PRESENCIAL
No. 06002-DIF03-22
ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE
PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA '
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ANEXO 1

PROPUESTA TECNICA

PAQUETE UNICO

ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE
PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE

ATENCION PRIORITARIA

PARTIDA SUBPARTIDA INSUMO ESPECIFICACIONES CANTIDAD
Hari i 20,860
.arma de. matz Paquete de 1 kilo
nixtamalizado
Pasta Integral Paquete de 200 g 41,720
c/u
Sardina Latade425¢g 20,860
1.- INSUMOS — - 50860
ALIMENTARIOS PARA Frijol Pinto Paquete de 1 kilo A
ASISTENCIA ALIMENTARIA A Lenteja chica Paquete de 500 g 20,860
PERSONAS DE ATENCION
Atun en Agua Latade 140 g 41,720
PRIORITARIA
Chayote Kg 10,430
Zanahoria Kg 10,430
Naranja Kg 10,430
Guayaba Kg 10,430
Harina de maiz 191,635.0
. . Kg
nixtamalizado
Avena en hojuelas Bolsas de 500g 191,635.0
1.- INSUMOS Huevo Kg 153,017.0
ALIMENTARIOS Atun en agua Latas de 140gr 191,635.0
Y FRUTA DE
ja chi 191,635.0
TEMPORADA Lenteja chica Bolsas de 500g
Frijol pinto Kg 191,635.0
2.- INSUMOS
ALIMENTARIOS PARA Chayote Ke 153,017.0
DESAYUNOS ESCOLARES Zanahoria Kg 153,017.0
Pepino Kg 153,017.0
Calabacita Kg 153,017.0
Guayaba Kg 153,017.0
Naranja Kg 153,017.0
Platano Kg 153,017.0
Sandia o papaya Kg 153,017.0
Sugerida:
* Papaya
3.- FRUTA DE TEMPORADA * Naranja Kg 28,501.20
e Platano
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PARTIDA

SUB PARTIDA

CONTENIDO

UNIDAD DE
MEDIDA

CANTIDAD

2.-
DOTACIONES
ALIMENTARI

AS

1 Bolsa de 1 kg. De frijol pinto*

1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido
entero

1.- ADQUISICION DE DOTACIONES
ALIMENTARIAS A PERSONAS DE ATENCION

1 Bolsa de 500 gr. De Avena en
hojuela entera grande

PRIORITARIA 2 A5 ANOS 11 MESES NO
ESCOLARIZADO (PROGRAMA DE

3 litros en tetra pack de leche
semidescremada

ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA)

2 Bolsas de 200 gr. De Sopa de
pasta Integral

1 Kg. De manzana

2 Bolsas de 500 gr de lenteja
chica

DOTACION
ALIMENTARIA

1,500

1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*

2.- ADQUISICION DE DOTACIONES

3 Latas de 140 grs. De Atun en
agua en hojuela (estandar)

ALIMENTARIAS PERSONAS DE ATENCION

1 Lata de 425 grs. De Sardina

PRIORITARIA PARA PERSONAS CON
DISCAPACIDAD, ADULTOS MAYORES Y

3 Litros en tetra pack de leche
descremada

PERSONAS QUE POR SU CONDICION DE
VULNERABILIDAD SE ENCUENTREN EN
SITUACION DE CARENCIA ALIMENTARIA O

3 Bolsas de 200 gr. De Sopa de
pasta Integral

DESNUTRICION. (PROGRAMA DE
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE

1 Bolsa de 500 gr. De Avena en
hojuela entera grande

ATENCION PRIORITARIA)

2 Bolsas de 500 gr. De lenteja
chica

1 Kg. de manzana

1 kg. De naranja

500 gr. De chayote

DOTACION
ALIMENTARIA

4,500

1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*

1 Lata de 425 grs. De Sardina

2 Bolsas de 460 gr. De Leche
entera en polvo

3.- ADQUISICION DE DOTACIONES
ALIMENTARIAS PARA EMBARAZADA

1 Bolsa de 200 gr. De Sopa de
pasta integral

(PROGRAMA ASISTENCIA ALIMENTARIA EN
LOS PRIMEROS 1,000 DiAS DE VIDA)

500 gr. De zanahoria

500 gr. De brécoli

1 kg. De naranja

1 Kg. de manzana

1 Bolsa 500 gr de lenteja chica

1 Caja con 12 pzas. de Huevo
fresco

DOTACION
ALIMENTARIA

2,250
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2 Latas de 270 gr. De Cereal
para lactantes

1 Bolsa de 500 gr. De Avena en

4.- ADQUISICION DE DOTACIONES .
hojuela entera grande

ALIMENTARIAS PARA LACTANTES DE 6 A 12 .
MESES PROGRAMA ASISTENCIA 500 gr. De manzana DOTACION 1,250
ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1,000 | 1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido ALIMENTARIA
DiAS DE VIDA) entero

1 Bolsa 500 gr de lenteja chica
1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*
1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*

1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido
entero

5.- ADQUISICION DE DOTACIONES 1 Lata de 140 grs. De Atin en
ALIMENTARIAS PARA LACTANTES DE 12 A | @8ua en hojuela (estandar ) DOTACION
24 MESES PROGRAMA ASISTENCIA 3 Litros en Tetrapack de leche 4,750
ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS 1,000 | entera ALIMENTARIA

DIAS DE VIDA) 1 Bolsa de 500 gr. De Avena en
hojuela entera grande

1 Kg. De manzana

2 Bolsas 500 grs de lenteja chica
1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto *
1 Bolsa de 1 kg. De Arroz Largo
entero

6.- ADQUISICION DE DOTACIONES 3 Latas de 140 grs. De Atun en 4
. , DOTACION
ALIMENTARIAS PARA PERSONAS EN agua en hojuela (estédndar) ALIMENTARIA 1,500
SITUACION DE EMERGENCIA O DESASTRE. | 1 Lata de 425 grs. De Sardina

3 Litros en Tetrapack de leche
Descremada

3 Bolsas de 200 gr. De Sopa de
pasta Integral

2 Bolsas 500 grs de lenteja chica
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UNIDAD CANTIDAD
PARTIDA SUBPARTIDA INSUMO ESPECIFICACIONES DE
MEDIDA ~ ~
MiNIMO MAXIMO
Galleta de
E de 30
Salvado de nempaque de Pza. 103,966 116,324
. L grs.
Trigo y Vainilla
1.- GALLETAS Galleta de En empagque de 30
PARA EL Vainilla s Pza. 103,966 116,324
3.- GALLETAS PE??:?%%EE calleta d : e 30
INTEGRALES alleta de nempaque de .
ESCOLARES Dltano s Pza 103,966 116,326
MODALIDAD
FRiO
Galleta de En empaque de 30 Pza. 103,972 116,332
Nuez grs.
Sub UNIDAD CANTIDAD A ADQUIRIR
PARTIDA . Descripcion de los Bienes ESPECIFICACIONES DE
Partida MEDIDA Minimo Maximo
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. PROGRAMA | En empaque de .
1 DESAYUNOS ESCOLARES Tetra Pack de 1lt. Litros 95,484 107,844
MODALIDAD FRIO
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. PROGRAMA | _ -
2 ASISTENCIA ALIMENTARIA A Tetra Ff’aj( de 1it Litros 101,066 113,194
A LECHE PERSONAS DE ATENCION
< PRIORITARIA
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. PROGRAMA | en empaque de .
3 DESAYUNOS ESCOLARES Tetra Pack de 1lt Litros 997,752 1,139,095
MODALIDAD CALIENTE
LECHE DESCREMADA en empaque de .
4 ULTRAPASTEURIZADA. CADIS Y CAS | Tetra Pack de 1lt. Litros 10,000 12,000

*Cada Insumo debera cumplir con el etiquetado de acuerdo a la NOM-051-SCFI/SSA1/2010,
Especificaciones generales de Especificaciones Generales de etiquetado para alimentos y bebidas
no alcohdlicas pre- envasados- informacion comercial y Sanitaria de las ETC.

**E| licitante debera adicional una columna para agregar las marcas que oferte, las cudles en
caso de ser adjudicado, no podran sustituirse durante la vigencia del contrato.

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx




Goblemo del Estado
¢ ESTATAL COLIMA

;[-@a-li c o Ll M A DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE LZOLIMA

DOCUMENTACION COMPLEMENTARIA:

1. Manifestar por escrito BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD que cuenta con una persona
como contacto para que personal de la Coordinacion de los Programas Alimentarios, dependiente
del DIF Estatal, esté en constante comunicacion para cubrir necesidades en caso de contingencia
y/o emergencia, y/o aclaraciones. (Las 24 horas los 365 dias del afio).
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ANEXO 2
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD
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DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

CRITERIOS DE SELECCION PARA EL PROVEEDOR

Se dan a conocer las bases en la pagina del DIF Estatal Colima, asi como en el Periédico
Oficial “El Estado de Colima”“, las cuales deben de ser adquiridas por los proveedores
interesados en participar en dichicitacion, con la finalidad de dar transparencia de los
recursos. Antes de decidir si se va seleccionar alguna, se realiza un Acto de Presentacion
por parte de los proveedores para ver si los productos o materia prima que ofrece van a
tener impacto positio en la productividad, calidad, competitividad y con ello dar el fallo
al ganador de dicha licitacion. Para la seleccién se evaluan varios criterios que a
continuacion se describen:
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DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
) COMUNITARIO
COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

* Se toma en cuenta el precio de los insumos,
los descuentos comerciales, el pago de los
Econdmicos gastos ocasionados como transporte,
embalaje, carga y descarga, los descuentos
por volumen de compray los plazos de pago.

« Los articulos son sometidos a un estudio
. comparativo de sus caracteristicas técnicas,
Calidad andlisis de muestras y realizacion de
pruebas.

* Las condiciones de pago que se brindan, si se
Fld_e_ pagar el contrato o se ofrecen
acilidades para pagar a crédito.

« Tiempo que transcurre desde que se hace el
pedido hasta el dia de entrega.

« Las garantias que otorgay el periodo de
duracion de estas.

» El prestigio y las buenas referencias que
tiene.

* El controlde plagases aplicablea todaslas
areas involucradasen la manipulaciéonde los
insumos alimentarios, incluyendo el
transporte, y debe llevarse a cabo por el
personalcapacitadoparatal fin.

* Estipuladoenla EIASADC2022.

Se elige la empresa proveedora que responda a estos aitoesri de A==
seleccion, siempre y cuando los productos sean de calidad aceptable, W
buenas facilidades de pago y condiciones de entrega adecuadas. ( Q*-& P )

SN
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COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

REQUISITOS GENERALES PARA LA PROVEEDURIA

v" Los insumos deben contar con las caracteristicas fisicas,

Seleccién guimicas y organolépticas adecuadas para su consumo.

v' Los alimentos deben ser comprados a empresas que
pertenezcan alestadode Colima.

v' Las materias primas almacenadas en el establecimiento
deben mantenerse en condiciones especificas para cada
caso.

v La materia prima no debe estar en contacto directo con el
piso, por lo cual tendra que colocarse con una separacion
minima de 20cm de éste.

v No deben encontrarse agentes nocivos que puedan
contaminar el alimento.

v' Las materias primas deben almacenarse en condiciones
gue confieran protecciéon contra la contaminacion fisica,
guimicay microbioldgica.

Almacenamienta v Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras
sustancias toxicas, deben almacenarse en areas o armarios
especialmente destinados al efecto.

v Ladireccion dela corriente del aire no debeir nuncade un
area sucia a un area limpia. Debe proveerse una
ventilacion adecuada.

v Los recipientes para desechos y basura deben mantenerse
tapados e identificados para evitar contaminacion.

v Se debe llevar un control de primeras entradas y primeras
salidas, a fin de evitar que se tengan productos sin

rotacion.

v Debe prohibirse la entrada de animales domésticos enlas
areas de almacenamiento.

v" En regiones donde regularmente la temperatura es muy
Transporte o , _
calida, como es el estado de Colima, evitar el traslado de
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COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

insumos cuando la temperatura ascienda, como lo es
después delmediodia.

v El vehiculo debe ser utilizado exclusivamente para el
traslado de insumos. Siendo éste un transportemulti-
temperatura o en su defecto hieleras para mantener |
temperatura uniforme en los alimentos que asi |
requieran.

v' Alimentos que requieren congelacion o refrigeracid
deben transportarse de tal forma que se mantengan Iz
temperaturas especificas recoendadas por el fabricante
o productor.

v" Todos los vehiculos deben ser revisados por personal
habilitado antes de cargar los productos, con el fin de
asegurarse de que se encuentren en buenas condiciones

sanitarias.

v' Los productos que se encuentran fuera de su embalaje
deben sertransportados protegiéndolos contra la lluvia.

v Las materias primas deben inspeccionarse y clasificarse

antes de ser entregadas y deben efectuarse pruebas de
Entrega laboratorio.

v' Todo tipo de alimento debe ser entregado con un
etiquetado quecumpla conlas caracteristicas establecidas.

(e

-

) s

| establecimiento no aceptara ninguna mater =
prima en estado de descomposiciéon o co g
sustancias extrafas evidentes que no puedan s

reducidas a niveles aceptables por lo v' : x
procedimjentos normales de inspeccion, ‘
clasificacion, preparacion o elaboracion. i
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REQUISITOS ESPECIFICOS PARA LA PROVEEDURIA

A continuacion se muestra la informacién necesaria y las caracteristicas principales que
deberan cumplirse para el abastecimiento de lassumos de cada uno de los grupos de
alimentos de acuerdo a su seleccién, almacenamiento, transporte y entrega.

Frutas y Verduras

. v' Las materias primas que evidentemente no sean apt

Seleccion deben separarse y eliminarse del lugar, a fin de evitar m
uso, contaminaciones y adulteraciones.

v Deben almacenarse en un lugar fresco y libre de humedad

v' Es importante que las cajas utilizadas para
almacenamiento sean de uso exclusivo y de materia

: faciles de lavar y desinfectar, debienddescartar la madera

Almacenamientd en el caso de ser reutilizables.

v' Las frutas y hortalizas frescas deberan mantenerse

temperaturas bajas en todas las fases, desde el corte ha

la distribucién, con el fin de reducir al minimo la proliferac

microbioldgica.

Seguir las indicaciones generales.

Evitar que los productos se recalienten y pierdan agua.

Transporte v Es importante que las cajas utilizadas para el transporte
los vegetales sean de un solo uso o bien de materiales faci
de lavar y desinfectar, debietlo descartar la madera en e
caso de ser reutilizables.

v Cada alimento debe ser revisado antes de su entrega pa

Entrega verificar que se encuentre en perfectas condiciones.

v" Serechazaracuando se observen mohos, coloraciéon extra
magulladuras o putrefcacion.

ANERN

Cereales y leguminosas

Seleccidn v Deben presentar una coloracién caracteristicay sin moho
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v' Las materias primas que evidentemente no sean apt

_ deben separarse y eliminarse, a fin de evitar mal us|

Almacenamiento  contaminaciones yadulteraciones.

v' Considerar durante el almacenamiento la humedad
equilibrioy la temperatura.

v' Se debe evitar mantenerlos a temperatura ambiente p
tiempos prolongados.

Transporte |v Los cerealesyleguminosas, deben transportarse segur

caso en recipiebes de material de superficie lisa y de fag

limpieza, cubiertos y que no entren en contacto con

vehiculo.

v No deben presentar magulladuras, abrasiones
Entrega infestaciones.
v" No deben presentar coloracién ajena al producto.

Lacteos

., v" Debe ser un producto lacteo sin deterioros, tales co
Seleccion mohos, coloracion extrafia, mal olor o fecha de caducid
vencida.

v' Deben mantenerse a una temperatura de 7°C o menos, ¢
termometro visible o dispositivos de registro de temperat

. funcionandoy en buen estado.

Almacenamiento . separar los productos frescos, en proceso y terminadd
manteniendo los primeros en los compartimentos inferic
del refrigerador.

v' Deben almacenarse exclusivamente lacteos.

v El transporte de los productos debreealizarse en vehiculg
que cuenten con el sistema de refrigeracion o matef

Transporte térmico adecuado que conserve los productos a U
temperatura maximade 7°C.

v" Deben ser el vehiculo exclusivamente para el transporte
lacteos.

Entrega v" Cumplir con las medidasadecuadas de almacenamientg
conservacion como refrigeracion y manipulacion, a fin
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asegurar la calidad sanitaria de los mismos a lo largo de to
su comercializacion.

Alimentos de origen animal

v Debe tener color, olor y textura (firme yelastica)
caracteristicos.

Seleccién v Debe ser un producto integro sin signos de descomposici

v En caso de detectar algun alimento que ponga en riesgag
salud de los beneficiarios, el proveedor debera de retirar
producto e intercambiarlo por producto inocuo.

v Permitir una circulacion de aire adecuada en las camaras
refrigeracion y congelacion.

Almacenamiento ¥ Aplicar un programa de limpieza y desinfeccién de |
camaras y locales.

v' Vigilar que las camaras mantengan la temperatura correc
(Refrigeracion 4°C).

v" Todos los procedimientos de manipulacion deben ser de
naturaleza que impidan la contaminacién del producto.

v' Utilizar refrigeradores o si se utiliza hielo debe ser apto pa

Transporte consumo humano.

v" Nunca transportar la carne junto con otros productqgae
puedan contaminarse.

v’ Evitar el contacto con las paredes o con el suelo del vehicu

Sin signos de descongelacion.

v Deben de cumplir con las medidas adecuadas
Entrega conservacion, refrigeracion y manipulacion, al fin
asegurar la calidad sanitaa de los mismos a lo largo de tod
su comercializacion.

AN

Abarrotes
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v" En el caso de latas, deben ser integras, se rechazan las g
presenten alguna de las siguientes caracteristiq

- abombadas, oxidadas, con fugay abolladas.

Seleccion v" En caso de condimentos, estos deben estar integros y

buena apariencia, olor y textura.
v El resto de los insumos, como productos embotellados

embolsados, deben ser de aceptable calidad y presentacié

v Debe existir una separacion y clasificacién eacada uno de
los productos de abarrotes, esto evitando la contaminacid

v" Los insumos deben colocarse de tal manera que en |
mesas, estibas, tarimas, anaqueles, entrepanos, estructu

Almacenamiento  cualquier superficie se encuentre limpia y libre (¢
contaminacion.

v En el caso de los insumos que pueden perder s
caracteristicas principales tales como tostadas y gallet
tener un anaquel especial

v paraellos, esto para evitar perder su presentacion princip

v" No transportar los insumos con alimentos qpeovoquen la
contaminacion del mismo.

v" El vehiculo debe contar con un disefio de ventilaciéon p

Transporte permitir el paso del aire.
v Utilizar dependiendo el insumo, diferentes empaques co
cajas,
v costales y bolsas, adecuandose a sus necesidades.
Entrega v Verificar que la fecha de caducidad o la fecha de consu

preferente no esté préxima a vencerse.

ETIQUETADO:

La informacién contenida en las etiquetas de los alimentos debe ser veraz, describirse y
presentarse de forma talque no induzca da confusion del beneficiaricon respecto a la
naturaleza y caracteristicadel producto.

Los datos que deben aparecer en la etiqueta deben indicarse con caracteres claros,
visibles, indelebles y en colores contrastantes, faciles de leer por el benefimia
El etiquetado de los insumos debe cumplir con lo siguierfemenos de que se trate de

especias y de hierbas aromaticas, los productos pequerios en que la superficie mas amplia
sea inferior a 10 cm2 podran quedar exentos de la lista de ingrediemtasstrucciones de
uso):
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/Nombre o denominacion del alimento o bebida no alcohol \
Por ejemplo, para el caso especifico de la leehla denominacion
comercial dedicho producto debera corresponder a lo estableaien

el apartado 6,2 de laNorma Oficial Mexicana NOM-155-SCFI-2012,
Leche -denominacionesespecificaciones fisicoquimicas, informaci

comercial y métodos de pruebale forma tal que sea clara y visible

K para el beneficiario. /

msta de ingredientes. \

1. Debe ir encabezada o precedida pel Término “Ingredientes”.

2. Los ingredientes deben enumerarse por orden Cuantitat
decreciente.

3. Se debe declarar un ingrediente compuesto cuando constituya mas
5% del alimento y debe ir acompanado de una lista entre paréntesis
sus ingredimtes por orden cuantitativo decreciente, incluidos |
aditivos que desempefien una funciéon tecnoldgica en el produ
acabado o que se asocien a reacciones alérgicas.

4. Debe ser incluido todo aditivo que haya sido empleado en
\\ ingredientes y se debe ulizar su nombre comun.

unidades del Sistema General de Unidades de Medida de conformida

lo que establece la NOMDI30SCFI-2006, Informacién Comercial

Contenido neto.
Debe declararse el contenido neto y cuando aplique, la masa drenada
Declaracidn de cantidad en la etiquet&specificaciones

Debe indicarse en la etiqueta el nombre, denominacién o razén soci
domicilio fiscal del responsable del producto de manera enundain as

no limitativa: calle, nimero, cédigo postal y entidad federativa en que
encuentre.

{Nombre, denominacién o razon social y domicilio fiscal.

leyenda que identifique el pais de origen de los productos, p@mmplo:

"Hecho en."; "Fabricado en.", u otras analogas, seguida del pais de ori

Pais de origen.
Los alimentos nacionales o de procedencia extranjera deben incorpora
del producto.
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Identificacion del lote.

Cada envase debe llevar grabada o marcada de cualquier modo
identificacién del lote al que pertenece, debe marcarse enrffarindeleble

y permanente, y no debe ser alterada u ocultada de forma alguna ha
que sea adquirido por las personas que lo consumiran.

/Fecha decaducidad o de consumo preferente. \

Debe cumplir con lo siguiente:

1. El diay el mes paralos productos de duracion maxima de tres mes
2. El mesy el afio para productos de duracion superior a tres meses.
3. La fecha debe estar precedida por una leyda que especifique la
fecha de caducidad o de consumo preferente.

4, Al declarar la fecha de caducidad o de consumo preferente se de
indicar en la etiqueta cualquiera de las condiciones especiales que

requieran para la conservacion del alimento, se du cumplimiento
\ depende lavalidez de la fecha.

Declaracion nutrimental.

La informacion nutrimental en la etiqueta es obligatoria y de

declarar lo siguiente:
a) Contenido energético.

b) Cantidad de proteina.

¢) Cantidad de hidratos de carbono, indicando la cantid
correspondiente a azucares.

d) Cantidad de grasas, espedifando la cantidad que correspond
a grasa saturada, acidos grasos trans, acidos grasos mo

insaturados, acidos grasos poliinsaturados y colesterol.
e) Cantidad de fibra dietética.

f) Cantidad de sodio.
g) Cantidad de cualquier otro nutrimento acercaldual se haga
K Una declaracion de propiedades. /

/Presentaci()n de informacion nutrimental. \

La declaracién sobre el contenido energético debe expresarse
sea en KJ (kcal), en cantidad de proteinas, hidratos de carbon
lipidosy sodio ademas dlea declaracion numeérica de fibra dietética
vitaminas y minerales, en unidades de medida o en porcentaje
los valores nutrimentales de referencia, por 100 g o por 100 ml,

porcidn en envases que contengan varias porciones o solo u

K porcion.
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4 . , .
Logo Gobierno de México.
El etiquetado de todos los productos adquiridos deberan contene
logo oficial de Gobierno de México.
NG
4 .
Logo Secretaria de Salud.
El etiq%l_etado de todos los productos adquiridos deberan contene
logo oficial de la Secretaria de Salud Federal.

logo oficial de DIF Nacional.

El etiqg_etado de todos los productos adquiridos deberan conten
|

cial de Gobierno del Estado de Colima.

NG

Logo DIF Nacional.

El etiquetado de todos los Productos adquiridos deberan contene
{ logo o

Logo de Gobierno del Estado. J
e

El etiquetadode todos los Eroductos adquiridos deberan contener
logo oficial de DIF Estatal Colima.

{Logo DIF EstatalColima.

/Presentacién de los requisitos obligatorios. \

Las etiquetas deben fijarse de manera tal que permanezc

disponibles hasta el momento del consumo en comalies normales,
y deben aplicarse por cada unidad, envase multiple o colectivo.

Se debe indicar siempre en lo individual la leyenda “No etiquetado
para su venta individual” cuando estos no tengan toda la informacion
obligatoria o una frase equivalente.

Cuando el envase este cubierto por una envoltura, debe figurar

esta toda la informacién aplicable, a menos de qlue la etiqueta
\ envase pueda leerse facilmente a través de la envoltura exterior.
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ﬁeyenda. \

Por disposicion del SNDIF, toddss insumos que sean adquiridos co
fines de los programas alimentarios deberan contener la siguie
leyenda en su empaque.

“Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda
prohibido el uso parafines distintos a los establecidos ép@grama”
PEF).

’(’Este) producto puede causar alergia e intolerancia a su consumo”.
Sera Unicamente para los productos que marca la NOBB1-SCFI-

\ SSA1-2010

Instrucciones para el uso.

La etiqueta debe contener las instrucciones de uso cuando se

necesarias sobre el modo de empleo, incluida la reconstitucion, si e
caso, para asegurar una correcta utilizacion del alimento.

Una informacion insuficiente en el etiquetado puede gar dudas sobre su
contenido y una manipulacion inapropiada, pidiendosioaar afectaciones a la
salud.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

HARINA DE MAIZ NIXTAMALIZADO, 1 KG

Descripcion:

Se define como harina de maiz nixtamalizado, al producto deshidratado que se obtiene
de lamolienda de los granos del maiz nixtamalizado.

Caracteristicas Sensoriales Especificacion

Debe ser blanco amarillento o

Color caracteristico dela variedad de grano
empleado.

Debe ser caracteristico delproducto, no

Olor presentar signos de rancidez u olor

extrano.
Debe ser granuloso con una finura tal que
el 75% como minimo pase a través deun

Apariencia/Aspecto
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tamiz de 0.25 mm deabertura de malla.
Tamiz NMXNo. 24M.-60 U.S.

Debe ser caracteristico delproductoy no

Sabor tener ninglin sabor extrafio.
Caracteristicas Microbioldgicas Limite maximo
Mesofilicos Aerobios 50,000UFC/g
Hongos 1,000UFC/g
Coliformes totales 100UFC/g
Caracteristicasfisicoquimicas Limite (%)
Contenido neto 1kg
Humedad Maximo 12.5
Proteina en base seca Minimo 7
Proteina en base humeda Minimo 6
Extracto etéreo en base seca Minimo 3
Extracto etéreo en base himeda Minimo 2.5
Cenizas en base seca Maximo 3.5
Cenizas en base humeda Maximo 3.0
Fibra dietética total en base seca Minimo 6
Fibra dietética total en base himeda Minimo5
Sodio Maximo 400mg/100g de producto

Las harinas de maiz nixtamalizado deben ser restituidas con los siguientes nutrimentosy

en los niveles que se indican a continuacion:

Nutrimento Nivel minimo de adicion mg/kg Fuente
de harina recomendada
Tiamina . .'
(vitaminaB1) 5 Mononitrato de Tiamina
Riboflavina ) ]
(vitaminaB2) 3 Riboflavina
Niacina T _
(vitaminaB3) 35 Nicotinamida

Las harinas de maiz nixtamiazlado deben seradicionadascon los siguientes nutrimentos
y en los niveles que se indican a continuacioén:

Nutrimento

Nivel minimo de adicion
mg/kgde harina

Fuente recomendada

Acidofélico

2

Acido félico
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Hierro (comoion 40 Sulfato o fumarato ferroso
ferroso)
Zinc 40 Oxido dezinc
ContaminantesQuimicos Limitemaximo
Plomo 0.5 mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Arsénico 0.3mg/kg
Aflatoxinas Maximo 12ug/kg
Aditivos
Sélo se podran utilir los aditivos listados en el duerdo por los que se determinan lo
aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su u
disposiciones saitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con
modificaciones.

o Materia extrana
No mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar exentos de
enteros yexcretas,asi como, de cualquier otra materia extrafia que represente un riesgo
alasalud,en 50 g de producto.

« Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microblogicas y sensorialeporal menos 6 meses a partir de la recepcién
en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

Las condiciones de almacenamiento deben ser adecuadas al tipo de insumo y contar con
controles que prevengan su contaminacion.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almadaanluyendo el transporte.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso ergpka de alimentos.
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o Envasey embalaje:

El envase debe estarfabricado dematerial sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Para el embalajese debe usarmaterial resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sinedjar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:
La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; y,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 y NOM243SSA1-2010 (punto 9)
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma

que seaclaray visible para el consumidor. o
Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-

SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. Ihcluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente(“Este programa es publico, ajeno a cualquipartido politico. Queda
prohibido el uso para fines distintos a los establ ecidos en el programa®, Asi
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobieme Estado de

Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiqguetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria,gloos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta su consufver anexo 1, 1 Ay

1 B).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega sefalada en el calendario anual de infornas el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.
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e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saida en el calendario anualed
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobart(CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en _los analisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fa%rlcante 5e proglucto. n caso dre que el certi |ca<§:o no cueokelas

determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis deberdipresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi misgrse debera de indicar la fecham la que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evikarcontaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Norma Gffiexicana
NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor, sabor, aspecto,| Olor, color, sabor, aspecto
Apariencia/Aspecto de gcyerdo a Ias. diff:re_:ntes alas _
caracteristicas sensoriales| caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
integro. No debe presentar| Rotos, rasgado, con fugas
Envase roturas, rasgaduras, fugas d con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nhociva.
Fecha decaducidad o . .
de consumo preferente. Vigente Vencida
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Condiciones de
transporte

Vehiculo limpio, ausentde

malos olores, sin restos de

alimentosy sin evidencia de
plaga.

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,

presencia de malos olores
presencia de plaga.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a

cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y bioldgicos.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente

informacion.

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g o 100 mL
Contenido energético Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasa saturada g
Grasatrans mg
Hidratos de carbono disponible g
Azucares g
Azucares anadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Tiamina (vitamina B1) Mg o %VNR
Riboflavina (vitamina B2) Mg o %VNR
Niacina (vitamina B3) Mg o %VNR
Acido félico Mg o %VNR
Hierro Mg o %VNR
Zinc Mg o %VNR

*Adicional a lo reportado por 100 g o 100 mL se dedexlarar porel contenido total del
envase, opcionalmente se puedeetiarar por porcion.

Normas de referencia

Clave

nutrimentales. Métodos dprueba.

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cerealbsrinas d¢ NOM-247-SSA1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base dce:reales, semilla
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Produ
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias

Harinas de maiz nixtamalizado.

NMX-F-046-SCFI-2018

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010.
alcohdlicas pre envasadetnformacién comercial y sanitaria.
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Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas NOM-251-SSA1-2009
SuplementosAlimenticios.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvanteensalimentos, bebidas ysuplementos
alimenticios, sl uso y disposiciones sanitarias.

FRJOL EN GRANOPINTO, 1 Kg

Descripcion

El frijol es el grano de la leguminosa perteneciente a la familia Fabaceae de la subfamilia
Papilonoidea, género Phaseolusgspecie vulgaris L. Es el segundo cultivo en importancia
comercial después del maiz. Las distintas variedades de frijol difieren en tamano, colory
contenido de proteina. Las principales variedades de frijol comerciales son garbancillo,
frijolnegro, peruao, flor de mayo y flor de junio.

Caracteristicas Sensoriales Limites
Color Caracteristico de la variedad de grao sano, seco
y limpio.

Caracteristicodel grano de frijol sano, secoy limp
En ningun grado de calidad spermite d frijol que
Olor presente olores dehumedad, fermentacion,
rancidez,enmohecdo, putrefaccion o de cualquie
otro olor extrano.

Sabor posterior al cocimiento Libre de sabores extrafnos o desagradables.

Granos sanos, del mismo tamano y forma, de
acuerdo a la variedad comercial. Sipresencia de
evidencia de plaga.

Apariencia/Apecto

Caracteristicas Fisicoquimicas

Limitemaximo (%)

Contendo neto

1 kg

Humedad (%) 8.5a13.0 (+£0.5)
Impurezas y materia extrafia

Piedra 0.25

Otros 0.05

Total 0.30
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Granos dafados
Agente meteoroldgicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Tiempo de coccién 55 a 70 minutos en olla de presion
casera

Caracteristicas Toxicologica Limite maximo
Plomo 0.1Tmg/kg
Cadmio 0.1mg/kg

e Materia extrana:

Debera cumplir con la Tabla Especificaciondisicoquimicas y estar librele insectos o
restos de insectos y suciedad (impurezas de origen anipmtluidos insectos muertos).

 Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarsertipio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se debentomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.
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o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezcaplraoteccion adecuada a

los envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo moiénto provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en la Norma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.

Debe incluir la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigeriféste
programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional Vigente: los logos oficiales dgobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.
Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con éembobinado de origen, que cumplan conN®DM-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su @sprendimiento desde su recepcién hasta su consurfMer anexo 2 y 2A).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticioesntregados en los programas de la EIASADC

vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por loanos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Analisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega sefalada en el calendariouaanl de informe.sEn el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes deetha de entrega seilada en el calendario anual de
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comiisén de Control Analitico y Ampliacion de Cobertura (CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
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https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautarizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. Easo de que el certificado no cuenteon las
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y ggencia.

Los reportes de los analisis deberan presentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se debera de indicar la fechdeeque

se realizé el muestreq la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimosestablecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacioén, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Norma Oficial Mexicana
NOM-251-SSA1-20009.

e Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta orechaza deacuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto, de Color, olor y aspecto,
o acuerdo a las diferente a las
Apariencia/Aspecto caracteristicas sensorialeg caracteristicas sensoriales
establecidas establecidas

Integro. No debe presentar

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

Envase o evidencia de fauna o) eV|dennc§:é?V(ie fauna
nociva. :
Fecha de caducidad o de ] ]
Vigente. Vencida.

consumo preferente

Vehiculo sucio, con
derrame de productos,
presencia de malos olores
o presencia de plaga.

Vehiculo limpio, ausente dg¢
malos olores, sin restos de
alimentos vy sin evidencia

de plaga.

Condiciones de transporte

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 deNOM-=251SSA12002 Debe llevarse a

cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy bioldgico.


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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Normas de referencia

Claves de las normas

Productos Alimenticios No Industrializados Para Consumo Hum-an

Fapaceas— Frijol %’haseolus vulgaris L} Especificaciones y
Métodos De Prueba.

NMX-FF-038-SCFI-2016

Norma General para los Contaminantes y las Toxinas Presentes en
los Alimentosy
Piensos

CXS 193-1995 Enmendada en
2019

Especificaciones generales de etiquetado para alimentosy bebidas
alcohdlicas pre envasado-sinformacion comercial y sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSAI-2010

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas
suplementos alimenticios

NOM-251-SSA1-2009

alimenticios, su uso y dispésiones sanitarias.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplemento

ATUN EN AGUA, EN HOJUELAS 140 g
Descripcion

Es el producto alimenticio elaborado con la carne procedente de cualquierade las especies
de presentacién: compacto, en

trozos, enhojuelas o desmenuzado, En caso de que el producto contenga medio de
cobertura, éste debera de ser agua. Debera ser envasado en recipientes cerrados

de atun. El producto podra tener las siguientes formas

herméticamente, pudiendo ser lata o envase retornable.

Caracteristicas Sensoriale Limites
Debepresentar un color caracteristico de
Color acuerdo a la denominacion. Exento de colore
desagradables por contaminacion o
adulteracion.
Debe de ser agradable y caracteristico de
Olor acuerdo a la denominacion del producto.
Exento de olores desagradables por
contaminacién o adulteracion.
Debe ser agradable y caracteristico de acuerg
Sabor a la denominacion del producto. Exento de
sabores desagradables por contaminacion @
adulteracion.
o En trozos, que cumpla con lo establecido en |
Apariencia/Aspecto NOM-084-SCFI-2004.
Textura Firmey propia del producto envasado.
Caracteristicas Microbiologicas Limite maximo UFC/g

Mesofilicos anaerobios

Negativo
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Mesofilicos aerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 1409
Masa drenada 100g
Sodio 400 mg/100 g de producto
Proteina Minimo 20%
Caracteristicas Toxicologicas Limite maximo (mg/kg)
Cadmio 0.5
Metilmercurio 1.0
Plomo 1.0
Estano* 100
Histamina 100
Aditivos

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en &tuerdo por el que sedeterminan los aditivos

coadyuvantes en alimentos, bebidassyuplementos alimenticios, su uso y disposiciones starniias, bajq
las especificaciones establecidas eenl mismo, con sus modificaciones.

o Materia extrana
El producto debe estar libre de cualquier materia extrafa.

o Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microblogicas y sensoriales al menos 6 mesagartir de la recepcion en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, tehos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicgermitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS para su uso en la planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicéisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
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El embalaje debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El reiénte tendra capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

« Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar curtimiento a lo establecido en la Norma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010. ]
Debe incluirla Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigenté ste

programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional Vigente: los logos oficiales @mbierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Asi mismo el envase debe incluir la declaracién nutrimentahda siguiente informacion:

Declaracién nutrimental Cantidad por 100g o 100 ml
Contenido energétic*o kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares anadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicionaf

*Ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), @so de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual pemaipreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcion hasta su consufvier anexo 3.

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:
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Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saida en el calendario anualed
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacidony su vigencia.

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fechamela que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evikarcontaminacion, es
importante que la @inta procesadora cumpla con llorma Oficial MexicandOM-251 SSA1 -
20009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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Parametro Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto, d| Color, olor y aspecto
. acuerdo a las| diferente a las
Apariencia /aspecto e . .. .
caracteristicas sensoriale| caracteristicas sensoriale
establecidas. establecidas.
integro.Limpio sinroturas,| Rotos, rasgads, con fugas
Envase rasgaduras, fugas o] o con evidencia de faung
evidencia de fauna nociva) nociva.
Fecha de caducidad o de| Vigente. Vencida.
consumo preferente
Limpio, sin derrames, sin | Sucio, con derrames, con
. evidencia de plagas, sin | evidencia de plagas, con
Condiciones de transport plagas, plagas,
malos olores y sin retos | malos olores y con restos
de comida. de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de la NORS1-SSAT1-200. Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy biolégicos.

Normas de referencia Clave
Atin y Monita Preenvasadosdenominaciorespecificaciomsdnformacion | NOM-235-SE-2020
comercial y métodos de prueba.
Productos y servicios. Productos de la pesca frescos, refrigerad] NOM-242-SSA1-2009
congelados y procesados. Especificaciones sanitarias y métodopdeeba.
Productos de la pesca productos alimenticipara consumo humano atune | NMX-F-220-SCFI-2011
y pescados similares enlatados en aceite especificaciones.
Productos de la pesca atun empacado en envases flexibles retorna| NMX-F-524-SCFI-2011
especificaciones.
Bienes y servicios Alimentos enasadosen recipientes de cierrlhermétco | NOM-130-SSA1-1995
y sometido a tratamiento térmico.Disposiciones y especificacione
sanitarias.
Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrg
Comunitario. Vigente.
Especificaciones generales deetiquetado para alimentos y bebidas nl NOM-051-SCFI/SSAT-
alcohdlicas pre envasado-sinformacion comercial y sanitaria 2010
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SSA1-2009
alimenticios.
Reglamento de Contrdlanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitar.ias

SARDINA EN TROZOS EN SALSA DE TOMATE, 425 g
Descripcion:
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Es el producto alimenticio, elaborado con pescados comestibles sanos, limpios y frescos;
libres de cabeza y branquias, eviscerados, careciendo o no de cola y escantasierto
en salsa de tomateperteneciente a los siguientes génerdsardingos spp., Etrumeus spp.,

Engraulis spp.,Opisthonema spp., Trachurus spp.

Caracteristicas sensoriale Limites
Color Debe ser del color caracteristico de la sardina
cocinada en salsa de tomate, sin colores
extranos por contaminacion o adulteracion.
Olor Debe ser el caracteristico de la sardina cocinad
en salsa de tomate, sin olores desagradables o
extranos por contaminacion o adulferacion.
Sabor Debe ser agradable, caracteristico de la sarding
cocinada en su medio de cobertura, sin sabore
desagradableso extrafios por contaminacion o
adulteracion.
textura Firme, caracteristica del producto enlatado
salsa de tomate, no debe ser correosa o masud
Caracteristicas Microbioldgica Limitemaximo (UFC/qg)
Mesofilicos anaerobios Negativo
Mesofilicosaerobios Negativo
Termofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo
Caracteristicas Fisicas Limites
Contenido neto 4259
Masa drenada Minimo 60%
Sodio* Maximo 400 mg/106 de producto
Proteina Minimo 18 %

*Criterios de Calidadutricia de la EIASA vigente

Caracteristicas Toxicologicas LimiteMaximo mg/Kg
Cadmio 0.5mg/kg
Metilmercurio 1.0mg/kg
Plomo 1.0 mg/kg
Estano* 100 mg/kg
Histamina 100 mg/kg

*Incluir esta determinacion cuando

el producto sea enlatado.




ap
GOBIERNO DE ~ ] ‘ JU.
MEXICO SALUD | SNDIF w CGI‘;}MA DIF
DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
] COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
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Aditivo
Sélo se podran utilizar los aditivos listados enAtuerdo por el que se determinan los aditivos
coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitaria
sus modificacione.s

e Materia extrana:
El productodebe de estar exento de materia extrana.

o Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microblogicas y sensoriales al menos 6 mesagartir de la recepcion en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable taodas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS praasu uso en la planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra capacidad para resguardar la
totalidad de las peizas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar curtimiento a lo establecido en la Norma Oficial

Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010. ]
Debe incluirla Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigentéste

programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la (,]uia de
Imagen Grafica hstitucional Vigente: los logos oficiales déobierno de México,

Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Asi mismo el envase debe incluir la declaracidon nutrimental con la siguiente informacion:

Declaraciénnutrimental Cantidad por 100go 100 ml
Contenido energétic*o kcal
Proteinas g
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Grasas totales
Grasas saturadas
Grasas trans
Hidratos de carbono
Azucares

Azucares anadidos

Q Q Q 3@@
(o]

Fibra dietética
Sodio mg
Informacién adiciont
*Ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.

Q

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan colN@M-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcion hasta su consufvier anexo 4.

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normativad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Analisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por dhboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saldda en el calendario anual de
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacion de Cobertura (CCAYACQC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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Cabe mencionar ge el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones slicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan seomplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis deberan presentarse deanera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se deberdiddicar la fecha en la que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contamina@en,
importante que la @inta procesadora cumpla con lorma Oficial MexicandNOM-=251 SSA1 -
20009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametro Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto, d| Color, olor y aspecto
acuerdo a las| diferente a las

Apariencia /aspecto e .
caracteristicas sensoriale

establecidas.
integro.Limpio sinroturas

caracteristicas sensoriale
establecidas.

Rotos, rasgads, con fugas

rasgaduras, fugas ¢

o con evidencia de fauna

Envase . ; . .
evidencia defauna nociva.| nociva.
Lata abombada
Fecha de caducidad o de| Vigente. Vencida.

consumo preferente

Condiciones de transport

Limpio, sin derrames, sin
evidencia de plagas, sin
malos olores y sin restos

Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, con
malos olores y con restos

de comida. de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de la NORB1-SSA1-2009. Debellevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy biolégicos.
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Normas de referencias Claves
Productos de la pesca.Sardinas y Pescados SimilaresEnlatados. NMX-F-179-SCFI-2001
Especificacione.s

Productos y servicios. Productos de la pesca frescorse,frigerados,| NOM-242-SSA1-SSA1-20009.

congglados y procesados. Especificacionessanitarias y métodos de
prueba.

Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidf NOM-130-SSA1-1995
tratamiento térmico: disposiciones y especificaciones sanitarias.

Especificaciones Generales de Etiquetado para AlimentoBgbidas no | NOM-051-SCFI/SSA1-2010
Alcohdlicas Pre envasados$nformacion Comercial Sanitaria
Practicas de Higiene para el proceso de alimentos, Bebidas| NOM-251-SSA1-2009
Suplementos Alimenticios
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidaspjementos
alimenticios, su uso y disposiciones siarias, con sus modificaciones.

PASTA PARA SOPA INTEGRAL, 200 g

Descripcion:

Se define la pasta integral al producto obtenido por el amasado mecanico de sémola,
semolina, harinas o cualquiecrombinacion de éstas procedentes de trigos con agua, y
otros ingredientes opcionales permitidos, moldeado, laminado o extruidoy sometido o no
a un proceso térmico de desecacién. Para denominarse pasta integral debe contener al
menos 2.5% y maximo 5.5% dealvado, salvadillo o acemite de trigo. Para la elaboracion

de las pastas solo se permite el uso de trigos del género Triticum durum (también
denominados, cristalinos).

Caracteristicas sensoriales Limites
Color Caracteristicodel producto, amarillemarron.
Olor Caracteristico del productsin presentar olore
extranos o desagradables.
Apariencia No debe presentar agrietamiento vy
estrellamients.
Sabor Caracteristico del producto, sin presentd
sabores extrafios o desagradables.
Caracteristicas Microbioldgicas Limite maximo (UFC/q)
Hongos 200
Levaduras 150
Coliformes totales <10
E. Coli Ausente
Caracteristicas Fisicoquimicas Limites
Contenido neto 200g
Humedad Maximo 13%
Proteina(N x 6.25) Minimo 13%
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Fibradietética Minimo 1.8 g/30 g(6%)
Cenizas Maximo 1.25%
*Establecido en le Criterios de Calidd Nutricia de la EIASA vigente.
Caracteristicas Toxicologicas Limite maximo
Plomo 0.5mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Aflatoxinas 20 pug/kg
Aditivos

Sélo se podran utilizar los aditivos listados en Atuerdo por el que sedeterminan los aditivos y
coadyuvantes en alimentos, bebidassyuplementos alimenticios, su uso y disposicidn es sanitarias,
sus modificacione.s

e Materia extrana:

El producto @berd estar exento de materia extrana pesada, como vidrios, metales,
astillas, pasticos o parasitos.

o Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microblogicas y sensoriales al menos 6 mesagartir de la recepcion en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, frescoy seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies suc.ias

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los qae kido
registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en la planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicagjimicas, sensoriales y nutricionales.

El embalaje debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccidon adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente dea capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar curtimiento a lo establecido en la Norma Oficial
MexicanaNOM-051-SCFI/SSA1-2010.
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Debe incluirla Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigenteEste

programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para
fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la Guia de

Imagen Grafica Institucional Vigente: los logos oficiales @obierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Asi mismo el envase debe incluir la declaracién nutrimental con la sigi@ienformacion:

Declaracién nutrimental Cantidad por 100go 100 ml
Contenido energétic*o kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasas saturadas g
Grasas trans mg
Hidratos de carbono g
Azucares g
Azucares afadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicionaf

*Ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y
no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcidén hasta su consufvier anexo 5 y 5A).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

o Certificados de calidad yAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.
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e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saida en el calendario anualed
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobart(CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fechae la que

se realizé el muestreq la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y eviarcontaminacion, es
importante que la pinta procesadora cumpla con llorma Oficial MexicandOM-251 SSA1 -
20009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametro Aceptacion Rechazo
Color, olor y aspecto, d| Color, olor y aspecto
o acuerdo a las| diferente a las
Apariencia /aspecto . . .. .
caracteristicas sensoriale| caracteristicas sensoriale
establecidas. establecidas.

integro.Limpio sinroturas| Rotos, rasgads, con fugas
rasgaduras, fugas d o con evidencia de faung
evidencia de fauna nociva| nociva.

Lata abombada

Envase



http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO

COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

Fecha de caducidad o de
consumo preferente

Vigente.

Vencida.

Condiciones de transport

Limpio, sin derrames, sin
evidencia de plagas, sin
malos olores y sin restos

Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, con
malos olores y con restos

de comida. de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de la NORBS1-SSA1-2009. Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy bioldgicos.

Normas de referencia Clave
Alimentos- Pasta — Caracteristicas, DenominacioglasificacionComercial Y | NMX-F-023-NORMEX-
Métodos de Prueba. 2002
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos bgbidas no | NOM-051-SCFI/SSAT-
alcohdlicas pre envasadesnformacion comercia} sanitaria. 2010

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cered NOM-247-SSA1-2008
sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibleg
harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de panificac
Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales.

Métodos de prueba.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme
alimenticios.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidssplementos
alimenticios, su uso y disposiciones saarias, con sus modificaciones.

NOM-251-SSA1-2009

AVENA EN HOJUELAS ENTERA, GRANDE 500g

Descripcion:

La hojuela de avenaes un producto generada partir del descascarado, procido y
laminado del grano de avena de la especie Avenatsiva y Avena bizantina. El prceocido
origina la inactivacion de enzimas que permiten alargar la vida de anaquel del producto.
Nutricionalmentela avena es un cereal que contiene un porcentaje promedio de 60 a 65
% de carbohidratos, de 10 a 14 % de proteina, de 7 a 10 % de lipidosy de 10 a 14 % de
fibra dietética. La proteina de avena incluye entre sus aminoacidemayores
concentraciones de lisay triptéfano, aminoacidogue en otros cereales como el arroz,
trigo y maiz son deficientes. La fibra que aporta la avena conti@aglucanos, una fibra
con beneficios funcionales ampliamente estudiados y asociados al mantenimiento y
disminucion del cobkterol de baja densidad (@€DL).

Caracteristicas Especificacion

sensoriales

Caracteristico, beige claro con ligeras tonalidades decastano

Color a caoba.
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Olor A avena tostada, exenta de olores anormales.
Apariencia/Aspecto

Laminar, hojuelas pequefas.

Sabor Caracteristico de avena tostada, exenta de sabores extra i
Textura Firmes y secas al tacto.
Caracteristicas Microbiologicas Limite maximo
Bacterias mesofilicas aerobias 10,000UFC/g
Coliformestotales 10UFC/g
Coliformesfecales Negativo
Salmonella spp Negativo (en 25 g)
Hongos y levaduras 100 UFC/g
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 500¢g
Actividad enzimatica Negativa

Acidos grasos libres Maximo 10%

Humedad % (m/m) Maximo 12.0%
Cenizas (%) Maximo 2.0%
Extractoetéreo Minimo 5.0%

Presencia de cascarilla
Proteinas (N X 5.83)
Fibra dietética *

Maxima 4 piezas en 50
Minimo 10.0%
Minimo 6%

*De acuerdo a lo establecido en los Criterios de Calidad Nut.ricia

ContaminantesQuimicos Limite maximo (mg/Kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 ug/kg

Aditivos

Sélo se podran utilizar los aditigdistados en el Acuerdo por efjue se determinan los aditivos

coadyuvantes en alimentos, bebidasy suplementos alimenticios, su usoy disposiciones sanitarias
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

¢ Materia extrana
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La hojuela de avena debe esarlibre de materia extrafia organica e inorganica o suciedad.
No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedory estar
exento de sus excretas, en 50 g de producto.

« Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicogquimicas, microblogicas y sensoriales al menosreses a partir de la recepcion en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarsémpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto, ya que por su alto contenido de acidos grasos es propenso a la rancidez.

El control de plagases aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados porla CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en la planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensorialastyicionales.
Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacién,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidadapegsguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido en las Normas Oficiales

Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 y NOM243SSA1-2010 (punto 9).

Denominacion comercial: debera corresponder a lo establecido en el numeral 6, de forma
que seaclaray visible para el consumidor.

Debe induir la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigentéEste
programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional Vigente: los logos oficiales @bierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en casoaduellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y
no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
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insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita ajmese sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcidén hasta su consufvier anexo 6 y 6A).
La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente
informacion:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético Kcal
Proteinas

Grasas totales

Grasas saturadas
Grasas trans

Hidratos decarbono disponibles

Azucares
Azucares anadidos

Fibra dietética

Sodio

Informacion adicional**
*Ademas de la declaracion por 100 g o 100 mL se debe declarar por el contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcién.
**Vitaminas y minerales.

Q

JKQuuu | JuQ |«

Q

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la pinta procesadora cumpla con llorma Oficial MexicandOM-251 SSA1 -
20009.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornas el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega sadda en el calendario anualed
informes.
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Es importante sefialar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccidén contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fechae la que

se realizd el muestrey la emision del reporte.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametro Aceptacion Rechazo

Color, olor, sabor,
aspecto, textura de
Apariencia /aspecto acuerdo a las
caracteristicas sensoriale

establecidas.
integro. No debe
presentar roturas,
rasgaduras, fugas o
evidencia de fauna nociva

Color, olor, sabor,
aspecto, textura diferente
a las caracteristicas
sensorialesestablecidas.

Rotos, rasgads, con
fugas o con evidencia de
fauna nociva.

Envase

Fecha de caducidad o de

consumo preferente Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente Vehiculo sucio, con

de malos olores, sinresto| derrame de productos,
dealimentosy sin presencia de malos olores
evidencia de plaga. o presencia de plaga.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion

tal como se establece en el numeral 5.1d3ela NOM-251-SSA1-2009. Debe llevarse a

cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes

fisicos, quimicosy bioldgicos.

Condiciones de transport
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Normas de referencia Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cerealehsa,rinas de | NOM-247-SSA1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a bade: cereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Produg
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias
nutrimentales.Métodos de prueba.

Alimentos-Hojuelade avena-Especificaciones y Mtodas de prueba. NMX-F-289-NORMEX-

2014
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSAT-
alcohdlicas pre envasadetnformacion comercial y sanitaria. 2010.
Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o NOM-251-SSA1-2009

SuplementosAlimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidagpiementos
alimenticios, suuso y disposiciones sanitarias.

LENTEJA EN GRANO, 500 g

Descripcion:

La semilla de la lenteja es una legumbre proviene de la planta llamada lens esculenta.
Existen muchas variedades de lentejas, entre las que se encuentran la rubia castellana, el
lentejon, la rubia de la armifia, llaenteja pardina, lenteja beluga o la lenteja verdina. Las
semillas se caracterizan por tener forma de disco de aproximadamente medio centimetro
de diametro.

Caracteristicas Sensoriales Limites
Caracteristico del grano sano, secoy
Color limpio. Sincolores extrafos. De pardo a

verde amarillentas.

Caracteristico del producto sano, seco
limpio. En ninguin grado de calidad se
permiten olores de humedad,
fermentacion, rancidez, enmohecido,
putrefaccion o de cualquier otro olor
extrano.

Semillas sanas, del mismo tamafoy
forma, de acuerdo a la variedad
comercial. Sin presencia de evidencia de

Olor

Apariencia/Aspecto

plaga.
. I Libre de sabores extranos o
Sabor posterior al cocimiento desagradables.
Caracteristicas fisicoquimicas Limite maximo (%)

Contenido neto 5009
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Humedad (%) | 8.5a13.0(+-/0.5)
Impurezas y materia extrana
Piedra 0.25
Otros 0.05
Total 0.30
Granos danados
Agentes meteoroldgicos 0.70
Hongos 0.20
Insectos y roedores 0.40
Desarrollo germinal 0.00
Total 1.30
Variedades
Contrastantes 0.50
Afines 1.00
Total 1.50
Granos defectuosos
Partidos o quebrados 0.80
Manchados 0.50
Ampollados 0.70
Total 2.00
Presencia de plaga 0.00
Suma total 5.10
Caracteristicas Toxicologicas Limite maximo
Plomo 0.1mg/kg
Cadmio 0.1mg/kg

e Materia extrana:

Debera cumplir conla Tabla de Especificacionefsisicoquimicasy estar libre de insectoso
restos de insectos y suciedad (impurezas de origen animal, incluidos insectos muertos).

o Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.
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El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar la luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén inclugeattransporte.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de materiaslanitario,inocuo y resistente, que no
reaccione con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimisasisoriales y
nutricionales.

Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a
los envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente teada capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar curtimiento a lo establecido en la Norma Oficial

MexicanaNOM-051-SCFI/SSA1-2010. ]
Debe incluirla Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigenté& ste

programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. Asi como cumplir con la Guia de
Imagen Grafica Institucional Vigente: los logos oficiales @mobierno de México,
Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno desltEado de Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en cagoaduellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita ajnese sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcidén hastasmsumo. (Ver anexo 7y A).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

o Certificados de calidad yAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
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presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega sadda en el calendario anualed
informes.

Es importante sefialar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fecham la que

se realiz6 el muestreq la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evikarcontaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Norma Oficial Mexicana
NOM-251-SSA1-2009.

 Criterios de aceptacion en la recepcion del insu:mo
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olory aspecto de

Color, olor y aspecto,

ianci acuerdo a las diferente a las
Apariencia/aspecto caracteristicas sensoriale§ caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas

Integro. No debe presenta Rotos, rasgados, con fuga
roturas, rasgaduras, fugas o evidenciade fauna

oevidencia de fauna .
nociva nociva.

Envase
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Fecha de caducidad o de

consumo preferentements Vigente. Vencida.

Vehiculo limpio, ausente ¢ Vehiculo sucio, con

malos olores, sin restos d¢  derrame de productos,

alimentosy sin evidencia | presencia de malos olores
de plaga. o presencia de plaga.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion

tal como se establece en el numeral 5.13 deMOM-=251SSA12009 Debe llevarse a

cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes

fisicos, quimicosy bioldgicos.

Condiciones de transporte

Normas de referencia Clave

PRODUCTOS ALIMENTICIOS NO INDUSTRIALIZADOS PARA
CONSUMO HUMANO-FABACEAS —FRIJOL (Phaseolus vulgaris L. _FE_ _ _
ESPECIFICACIONES Y METODOS DE PRUEBA. NMX-FF-038-5CFI-2016

Especificaciones generalede etiquetado para alimentos y bebidas n | NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadeinformacién comercial y sanitaria.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o NOM-251-SSA1-2009
suplementos alimenticios.

NORMA GENERAL PARA LOSCONTAMINANTES Y LAS TOXINAS CXS 193-1995 Enmendada en
PRESENTES EN LOS ALIMENTOS Y PIENSOS 20109.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplemento
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

ARROZ ENTERO (PULIDO) Tkg

Descripcion:

El arroz pulido es el grano de la especie Oryza sativa L. al que se le ha quitado la cascara,
el germen, la capa de aleuronay la cuticula, que constituye el salvado del grano de arroz.

Caracteristicas Sensoriales Especificacion
Color Blanco, caracteristico del arroz pulido.
Caracteristico del grano de arroz sano,
secoy limpio.
Olor En ningun grado de calidad se permite

que el grano presente olores de humeda
fermentacion, rancidez, enmohecimient
o putrefaccid.

Caracteristico del grano de arroz sano,
. secoy limpio.

Aspecto/Apariencia Libre de plagas e impurezas, como tierra
piedras u otros.

Caracteristicas Fisicoquimicas Limite (%)
Contenido neto 1 kg
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN

LOS APOYOS ALIMENTARIOS
Humedad | 10 minimo-14 maximo
Tipo de grano
Granoentero Minimo 82
Grano quebrado Maximo 18
Total 100
Variedades
Contrastantes 1.0
Afines 2.0
Total 3.0
Granos danados
Insectos y microorganismos 2.0
Machados por calor 1.0
Total 3.0
Granos defectuosos

Palay 0.05
Mal pulidos 3.50
Cuticularoja 1.50
Estrellados 7.50
Granos yesosos 6.00
Total 18.55
Tamano de grano Extralargo >/=7.50 mm

Largo: 6.60a 7.49 mm

Medio: 5.60a6.59 mm

Corto: </=5.59mm

Caracteristicas Toxicoldgicas LimitesMaximos (mg/Kg)
Plomo 0.5mg/kg
Cadmio 0.1 mg/kg
Aflatoxinas 20 pg/kg

Impurezas y materia extrana:

Se acepta que el grano de arroz pulido presente hasta un 0.5% de impurezas y materia
extrafia en peso, y de este parametro, no mas del 0.3% de semillas de maleza.

Cualquier cuerpo o materiadistinta al grano de arroz pulido, incluyendo las partes del
grano que pasen a través de una criba de orificios circulares de 1.40 mm de diametro, se
consideraimpureza o materia extrana.

No debe contener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pielooedor y estar
exento de sus excretas, en 50 g de producto.
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o Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 mespardir de la recepcién en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable taodas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por CICOPLAFEST o QFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
Para el embalaje se debe usar material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a
los envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 y NOM243SSA1-2010 (punto 9)

Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma

que sea claray visible para el consumidor. o
Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-

SCFI/SSAT1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. thcluyendo( “Este producto puede causar
alergia e intolerancia a su consumo®). Y la Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establ ecidos en el programa”, Asi
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México,Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de

Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuentencon la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta su consufvier anexo 8 y 8A).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

o Certificados de calidad yAnalisis de laboratorio:
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Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametrosseablecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de prvoeedores (Analisis pos-tlicitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certificados de calidad del fabricantlel producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saida en el calendario anual de
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comision de Control Analitico y Ampliacién de Cobertura (CCAYAQC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar ge el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones slicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan seomplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacidony su vigencia.

Los reportes de los analisis deberan presentarse dmanera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se deberdiddicar la fecha en la que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitarcsuntaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Norma Gfiexicana
NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN

LOS APOYOS ALIMENTARIOS
Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor, sabor, aspecto,| Olor, color, sabor, aspectg
L de acuerdo a las diferentes a las
Apariencia/Aspecto e : - .
caracteristicas sensoriales | caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
integro. No debe presentar| Rotos, rasgado, con fugas
Envase roturas, rasgaduras, fugas d con evidencia de fauna
evidencia de fauna nociva. nociva.
Fecha decaducidad o Vigente Vencida
de consumo preferente. 9
Vehiculo limpio, ausente de Vehiculo sucio, con
Condiciones de malos olores, sin restosle derrame de productos,
transporte alimentosy sin evidencia de| presencia de malos olores (
plaga. presencia de plaga.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos y bioldgicos.

Normas de referencia Clave
Productos alimenticios para consumo humarmerealesarroz pulido (Oryza| NMX-FF-035-SCFI-
sativa L.) especificaciones y método de prueba. 2017

Productos y Servicios. Cereales y sus productocse,reales, harinas de cerealey NOM-247-SSA1-2008
sémolas o semolinas. Alimentos a base de: cereales, semillas comestibleg
harinas, sémolas o semillas o sus mezclas. Productos de panificac
Disp%siciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodosg
prueba.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas | NOM-051-SCFI/SSA1-
alcohdlicas pre envasadeinformacién comercial y sanitaria. 2010
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SSA1-2009
alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidssplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, crsmodificacione.s

ALIMENTO A BASE DE CEREAL PARA LACTANTE 270 g

Descripcion:

Los alimentos a base de cereales para lactantes y ninos de corta edad son los productos
elaborados principalmente con uno o mas cereales molidos, que constituyen al menos el
25 % de la mezcla final en base seca, pueden ser adicionados o no de otros ingreds,
destinados a complementar la dieta de los lactantes a partir ébs seis meses en
adelante y para losninos de corta edadcomo parte de una dieta progresivamente
diversificada.
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LOS APOYOS ALIMENTARIOS
Caracteristicas sensoriales Especificacion
Color Debe sercaracteristico de la composicio
del producto
Olor Debe ser caracteristico de la composicio
del producto
Sabor Debe ser caracteristico de la composicio
del producto
Textura Debe ser caracteristico de la forma fisica
y composicion del producto
Caracteristicas Microbioldgicas Limite maximo
Bacterias Mesofiilcos aerobias 1,000 UFC/g
Enterobacteriaceas <0.3NMP/g
Salmonela spp. Ausenteen 25¢g
Coliformes fecales (en un gramo) Negativo
Staphylococcus aerugen un gramo) Negativo
Hongos ylevaduras 50UFC/g
Caracteristicas Kicoguimicas Limite
Contenido neto 2709
Humedad Maximo 7 %
Cenizas Minimo 3 % maximo 5%
Proteinas (N x 5.75) Minimo 7% maximo 8%
Fibra cruda Minimo 0.40 % maximo 0.90%

Caracteristicas nutrimentales

Las vitaminas y/o los minerales anadidos deberan seleccionarse de las Listas de
Referencia de Compuestos Vitaminicos y Sales Minerales para Uso en los Alimentos para
Lactantes y Ninos Pequenos (CAC/GL 41®79).

Especificaciones nutricionales Limite
Contenidoenergético Minimo 0.8 kcal/g
Sodio Maximo 100 mg/100 kcal
Vitamina B1 (tiamina) Minimo 50 pg/100 kcal
Hidratos de carbono Maximo 7.5 g/100 g (si se anade comg

sacarosa, glucosa, jarabes o miel)
Maximo 3.75 g/100 g (si se afiade com

ructosa)
Lipidos Maximo 3.3 g/100 kcal
Caracteristicas Toxicologicas Limite maximo mg/kg

Arsénico 0.1
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ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN

LOS APOYOS ALIMENTARIOS
Mercurio 0.05
Plomo 0.01
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20ug/kg

Aditivos

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su usoy disposiciones
sanitarias, bajo las especificaciones establecidas en el mismo, canreodificaciones.

e Materia extrana:
El producto bebe de estar exento de materia extra.fna

e Vida de anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcién en
los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarserpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducirilafestacion y con ello limitar el uso

de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS para su uso en planta de alimen.tos

e Envaseyembalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitayinocuo y resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioral exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSAT-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 y NOM243SSA1-2010 (punto 9)
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
gue seaclaray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-

SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 eyendas. Ihcluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, (Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
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Queda prohibido el uso para fines distintosloas establ ecidos en el programa”®, Asi
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcién hasta su consufvier anexo 9y 9A).

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

La etiqueta del insumo debera ademas cumplir con lo estipulado en el numeral 10.4 de la
NOM-131-SSA1-212.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente
informacion.

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g o 100 mL
Contenido energético Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasa saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponible g
Azucares g
Azucares anadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicional**

*Ademas de la declaracién por 100 g o 100 mLdebedeclarar porel contenido total del
envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.
**\/itaminas y minerales.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas delRSADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejeordfisical:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Analisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
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de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega selada en el ca¢ ndario anual de
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comision de Control Analitico y Ampliat de Cobertura (CCAYAQ) y

laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso deecl certificado no cuenteon las
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los andlisis deberdn presentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidaden cada uno de los insumos. Asi mismo, se debera de indicar la fechala que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimosestablecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Norma @filexicana
NOM-251-SSA1-20009.

o Criterios de aceptacion en la recepcion del insumo:
El alimento se acepta o rechazde acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor, sabor, aspecto,| Olor, color, sabor, aspecto
.. de acuerdo a las diferentes a las
Apariencia/Aspecto A . . .
caracteristicas sensoriales| caracteristicas sensoriales
establecidas. establecidas.
integro. No debe presentar| Rotos, rasgado, con fugas
Envase roturas, rasgaduras, fugas d con evidencia de fauna

evidencia de fauna nociva. nociva.



http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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LOS APOYOS ALIMENTARIOS
Fecha decaducidad o . .
de consumo preferente. Vigente Vencida
Vehiculo limpio, ausente de Vehiculo sucio, con
Condiciones de malos olores, sin restos de&  derrame de productos,
transporte alimentosy sin evidencia de presencia de malos olores ¢
plaga. presencia de plaga.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes

fisicos, quimicosy bioldgicos.

Normas de referencia

Clave

Productos y servicios. Férmulas para lactantes, de continuacid
para necesidades especiales de nutricién. Alimentos y bebidas
alcohdlicas para lactantes y nifios de corta edad. Disposiciones

especificaciones sanitarias y nutrimentales. Etiquetado y méto
de prueba.

NOM-131-SSA1-2012

Hojuelas y Granulados de Harina de Arr®zecocida Para
Infantes y Nifos de Corta Edad”.

NMX-F-335-S-1979

Especificaciones generales de etiquetado paarlaimentos y bebida
no alcohdlicas pre envasadeinformacion comercial y sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSAT -
2010.

Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o

SuplementosAlimenticios.

NOM-251-SSA1-2009

Acuerdo por el que se determinan loasditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas

suplementos alimenticios, su uso y disposi@e sanitarias.
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HUEVO CON CASCARON 500 g

Descripcion:

Es aquel producto de figura ovoide, proveniente de la ovulacion de la gallina (Gallus
domesticus), y otrasespecies de aves domésticas que sean aceptadas para consumo
humano, constituido por cascaron, membranas, camara de aire, clara, chalazas, yemay
germen.

El producto se presenta al consumidor en su estado natural, no ha experimentado ningtn
tratamiento de conservacion.

El huevo proveniente de otras aves sera designado con el nombre del ave
correspondiente.

Caracteristicas Especificacion

e Relacién de 3 a 4 al momento ¢
medir el didametro ecuatorial y ¢
diametro maximo polar, es deq
que el diametro polar es de 25 p(
ciento mayor que el ecuatorig
Ccomo maximo.

Cascaron e Libre de ondulaciones, laddg
planos, surcos, arrugas, estrias,
anillos alrededor del huevo
decoloracion, cascaron fragil, a
como protuberancias de materi
calcificado depositado en s
superficie.

Categoria Extra o categoria I*

*El SEDIF debera de seleccionar el tipo de categoria por entregar, cumpliendo con lo
establecido en el numeral 7 de la NMKF-127SCFI-2016.

Caracteristicas microbiologicas Limite maximo
Salmonella Ausente en 25 g de producto
Coliformes totales <3NMP/mL
Caracteristicas Toxicologicas Limite maximo
Plomo 500 pg/Kg
Arsénico 1000 pg/Kg
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Aditivos

Sélo se podran utilizar los aditigdistados en el Acuerdo por efjue se determinan los aditivos

coadyuvantes en alimentos, bebidasy suplementos alimenticios, su usoy disposiciones sanitarias
las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

e Materia extrana
El producto debe estar libre de cualquier materia extrana.

o Vida de anaquel y Condicionede Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microblogicas y sensoriales al menos 15 diaspartir de la recepcién en

los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable taodas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS praasu uso en la planta de alimentos.

o Envasey embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje debe ser de material resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioro exterior, a la vez que faciliten su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra capacidad para resguardar la
totalidad de las peizas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar curtimiento a lo establecido en la Norma Oficial

Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010. ]
Debe incluirla Leyenda del Presupuesto de Egresos de la Federacion vigentéste

programa es publico, ajeno a cualquier partido politico. Queda prohibido el uso para

fines distintos a los establecidos en el programa”. AS_iFomO cumplir con la (;L!ia de
Imagen Grafica hstitucional Vigente: los logos oficiales déobierno de México,

Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de Colima y SEDIF Colima.
Asi mismo el envase debera dar cumplimiento a lo estipulado en el numeral 10 de la NOM

159-SSA1-2016, donde se indica, entre otros requisitos, indicar la fecha de postura y
fecha de consumo preferente del insumo.
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Todo el etiquetado debera ser embobinadimpreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adheribdedual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcion hasta su consumo.

La tinta en la etiqueta debe ser de grado alimenticio y no debe contener plomo.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productidel alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la pinta procesadora cumpla con llorma Oficial MexicandOM-251 SSA1 -
20009.

« Criterios de aceptacion en la recepcion dasumo:
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Aceptacion Rechazo
Cascaron integro, sin
grietas o rajaduras
apreciables a simple vista
limpio sin manchas de
sangre o excremento.
integro.Limpio sin
roturas, rasgaduras, fuga

Parametro

Cascaronroto, sucio,
manchado de sangre o
excremento.

Apariencia /aspecto

Rotos, rasgads, con

Envase : ; fugas o con evidencia de
o evidencia de fauna fauna hociva
nociva. :
Fecha de caducidad o de ) )
Vigente. Vencida.

consumo preferente

Condiciones de transport

Limpio, sin derrames, sin

evidencia de plagas, sin

malos oloresy sin restos
de comida.

Sucio, con derrames, cor
evidencia de plagas, con

malos oloresy con restos|
de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en conidiages que eviten su contaminaciéon

tal como se establece en el numeral 5.13 de la NGBS 1-SSA1-2009. Debe llevarse a

cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes

fisicos, quimicosy biolégicos.

Normas de referencia

Clave

Productos y Servicios. Huevo y sus productos. Disposiciones
especificaciones sanitarias. Método de prueba.

NOM-159-SSA1-2016

prueba.

Productos avicolas huevo fresco de gallina especificacionesy método

NMX-FF-127-SCFI-2016




Lo
GOBIERNODE | SALUD | SNDIF 4=
MEXICO ffis]i COLIMA

[ L p—— ESTATAL COLIMA
DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

Tabla de limites maximos de residuos, 2020 referida en articulo 7
Acuerdo por el que se establecen los criterios para determinar los lim
maximos de residuos téxicos y contaminantes, de funcionamientog
métodos analiticos, el Programa Nacional deofitrol y Monitoreo de
Residuos Téxicos en los bienes de origen animal, recursos acuicola
pesqueros, y Programa de Monitoreo de Residuos Toxicos en anima
asi como el médulo de consulta, los cuales se encuentran regulados
la Secretaria de Agricultra, Ganaderia, Desarrollo Rural, Pesca
Alimentacion.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSAT-
alcohdlicas pre envasadetnformacion comercial y sanitaria. 2010.

Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o NOM-251-SSA1-2009
SuplementosAlimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidagpiementos
alimenticios, suuso y disposiciones sanitarias.

LECHE ENTERA EN POLVO: 460g
Descripcion:
Es el producto obtenido de la secrecion natural de las glandulas mamarias de las vacas

sanas sin calostro, la cual ha sido sometida a un proceso de deshidratacién, estandarizada
0 no, la cual presenta un limite mamxo de 4% de humedad.

Caracteristicas Limites
Sensoriales
Color Caracteristico.
Olor Caracteristico, exento de olores extranos o
desagradables.
Apariencia/Aspecto Polvo fino, homogéneo, sin grumoasexcepcion de
los que se deshacen facilmente.
Sabor Agradable y caracteristic,0oexento de sabores
extrafos o desagradables.

Caracteristicas Mkcrobioldgicas Limite maximo
Coliformes Totales <10 UFC /g o mL
Salmonella spp Ausenteen25gomL
Escherichia coli. <3 NMP /g o mL
Enterotoxina estafilococica Negativa
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Caracteristicas Fisicoquimicas Limites
Contenido neto 4609
Grasa butirica(®) (m/m) Minimo 26 Maximo 42
Humedad (%) Maximo 4
Proteinas propias de la leche, expresada con Minimo 34
solidos lacteos no graso(s%) (m/m)*
Caseina expresada en solidos lacteos no gras@é) Minimo 27
(m/m)**
Acidez (acido lactico) (%) Maximo 0.15
Particulas quemadas (mg) Disco B (15 maximo)
indice de insolubilidad (ml) Maximo 1
Sodio Maximo 400 mg/106

*Cuando el resultado de humedad se exprese con base a solidos no grasos, el valor
puede ser maximo 5%.

**La relacion caseina proteina debe sed anenos de 80 % (m/m)

Especificaciones nutrimentales Limites
Vitamina A(retinol) 310a 670 pg/L (1032333UI/L)
Vitamina D3 5a7.5 ug/L (20800 Ul/L)

Adulteracion de la leche

La adulteracién de la leche ocurre cuando su composiciéon no corresponde a su
denominacion, etiquetado, anuncio, suministro o a las especificaciones establecidas enlas
NormasOficiales

Mexicanas NOM-155-SCFI-2012 y NOM-222-SCFI-SAGARPA-2018.

Una estrategia para identificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: proteinas, esteroles, acidos grasos, entre otros, o mediante la
determinaci@ de cocientes entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumiendo que

los coFientes son con tantff_s._ _ . - _
La realizacion de un solo analisis no siempre permite identificar adulteraciones, por lo que

se recomienda realizar las determinaciones contenidas da siguiente tabla,

considerando, ademas, los resultados obtenidos de las determinaciones del Apartado
Caracteristicas fisicoquimicas, de tal forma que su valoracidon en conjunto permita
identificar estas posibles alteraciones.
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Prueba Apreciaciones
Relacion caseina/proteina En leche, la relacién caseina proteina

debe ser al menos de 80% (m/m).
Del 34 % (m/m) que la leche debe

contener como minimo de proteina, al
menos el 80 % debera ser caseina.

Caracterizacion del perfil de acidos gras| Consiste en identificar los principales
acidos grasos presentes en la leche, de
manera que su interpretaciéon permita
identificar un perfil atipico de éstos, lo
cual sugiere una posible adulteracién.

El resultado debera ser caracteristico de
grasa butirica.

Caracteristicas Toxicoldgicas Inhibidores Bacterianos
Derivados clorados Negativo
Sales cuaternarias de Aonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibioticos Negativo

Contaminantes Quimicos Limite
Plomo 0.1 mg/kg
Mercurio 0.05mg/kg
Arsénico 0.2 mg/ kg
Aflatoxina M1 0.5 pg/L
Aditivos

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi

y coadyuvantes en alimentos, bebidas Y s%plementos alimenticios, su uso y disposic
sanitarias,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

o Materia extrana:
El producto debe de estar libre de materia extra.na
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o Vida de Anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos 6 meses a partir de la recepcion en
los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarseérhpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con

Eisos, paredes, techos o superficies sucias. o
| control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infesitdancy con ello limitar el uso

de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

o Envase y embalaje

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje, debe ser de material resistente que ofrezca la proteacaslecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento y distribucion. El recipiente tendra la capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimientovoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994y NOM-243SSA1-2010 (punto 9)
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 en el punto 7 Leyendas. Ihcluyendo( “Este producto puede causar
alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uspara fines distintos a los establ ecidos en el programa”, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Por tratarsede un producto ultrapasteurizado o esterilizado debe de incluir las leyendas

"Manténgase o consérvese en lugar fresco y seco". "No requiere refrigeracion en tanto

no se abra el envase". "Refrigérese después de abrirse" o leyendeagsuivalentes,como

se indica en el numeral 9 de INOM-243SSA1-201Q

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
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evitando su desprendimiento desde su recepciorstaasu consumo(Ver anexo 10 Y 10
A).
La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente
informacion:

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g 0 100 mL
Contenido energético Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasa saturadas g
Grasa trans mg
Hidratos de carbono disponible g
Azucares g
Azucares anadidos g
Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicional**

*Ademas de la declaracion por 10§o 100mL se debe declarar por etontenido total
del envase, opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
m?ximo 2 meses antes de fecha de entrega sslada en el calendario anualed
informes.

Es importante senalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccién contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comision de Control Analitico y Ampliacion de Cobert(GCAYAC) y

laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
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Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /reladetercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en _los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fa%rlcante éelpproglucto. %n can dre que el certhl;caéo no cueakelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan eemplementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis deberapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi misgrse debera de indicar la fecham la que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
) ) acuerdo a las diferente alas
Apariencia/Aspecto caracteristicas sensoriales caracteristicas
establecidas. establecidas

Integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

. . 0 con evidencia de fauna
Envase o evidencia de fauna .
3 nociva.
nociva.
Fecha de caducidad o de . )
Vigente. Vencida.

consumo preferente

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos olores y sin restos| malos olores, y con restos

de comida. de comida.
El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contamacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy biolégicos.

Vehiculo de transporte
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Normas de referencia Clave
Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, NOM-155-SCFI-2012
Informacion Comercial y Métodos de Prueba.
Productos y Servicios. Leche, FormulLaactea, Producto NOM-243-SSA1-2010

Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposicionesy
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.

Leche en polvo o leche deshidratadmateria primaespecificaciones, NOM-222-
informacién comercial y método de prueba. SCFI/SAGARPA-2018
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas | NOM-051-SCFI/SSAT-
alcohdlicas pre envasadetnformacion comercial y sanitaria. 2010
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SSA1-2009
alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidssplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias, con sus modificaci.ones

LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA, CON VITAMINA A'Y D.
1L

Descripcion:

Es el producto obtenido de laescrecion natural de las glandulas mamias de las vacas
sanas sin calostro, la cual ha sidsoometida dproceso de ultrapasteurizacion, en donde el
producto es sometido a una adecuada relacién de temperatura y tiempo, envasado
asépticamente para garantizar la esterilidad comercial.

Caracteristicas Sensoriale Especificacion
Color Caracteristico, blancorcemoso.
Caracteristico del product@xento de olores
Olor extrafioso desagradable.s
o Liquido homogéneasin sedimento ni separacion
Apariencia/Aspecto de grasa, o formacion de grumos.
Agradable y caracteristico de la leche de vaca,
Sabor exento desabores extrafios o desagradables.
Caracteristicas Microbiolodgicas Limite maximo
Mesofilicos Aerobios Negativo
Mesofilicos Anaerobios Negativo
Termofilicos Aerobios Negativo
Termofilicos Anaerobios Negativo
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Grasa butirica (g/L) Minimo 30
Densidad a 15° C(g/ml) Minimo 1,029
Contenido neto TL
Acidez (como acido lactico) (g)/L Minimo 1,3 Maximo 1.7
Proteinas propias de la lech,eexpresada .
como solidos lacteos no grasos (g/L) Minimo 30
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Caseinaexpresada en solidos lacteos no L
grasos (g/L) Minimo 24
Solidos no grasos de laleche (g/L) Minimo 83
Punto crioscopico ° C ('H) Entre-0,499 (-0,520) y - 0,529 (-0,550)
Lactosa(g/L) Minimo 43 Maximo 52
Sodio Maximo400mg /100ml

Numeral 7.1.1 deal NOM-155-SCFI-2012
En leche, la relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Del 30 % (m/m) que la leche debe contener como minimo de proteina, al menos el 80%
deberd ser caseina.

Especificacion Limites
Vitamina A (Retinol) 310 a 670ug/L (10332333 Ul/L)
Vitamina D3 5a7.5ug /L (20800 UI/L)
Inhibidores Bacterianos Limites
Derivados clorados Negativo
Sales cuaternarias de amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibidticos Negativo
Contaminantes yMateriales Limites
Pesados
Plomo 0.1 mg/kg
Mercurio 0.05 mg/kg
Arsenico 0.2 mg/kg
Aflatoxinas M1 0.5pg/L
Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentosbebidas y suplementos #&henticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Adulteracion en leche:

La adulteracién de la leche ocurre cuando su composicion no corresponde a su
denominacion, etiquetado, anuncio, suministro o cuando no corresponde a las
especificaciones establecidas en la Norma Oficial Mexicana NQBI5-SCFI-2012.

Una estrategia para idetificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: proteinas, esteroles, acidos grasos, entre otros, o mediante la
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determinaciéon de cocientes entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumiendo que
los cocientes ®n constantes.

La aplicacion de un solo analisis, no siempre permite identificar adulteraciones, por lo que
se recomienda realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabla,
considerando ademas, los resultados obtenidos de las determinacisrael Apartado
Caracteristicas fisicoquimicagje tal forma que su valoracién en conjunto, permita
identificar estas posibles alteraciones.

Prueba Apreciaciones

En laleche, larelacién caseina proteina
debe ser al menos de 80%(m/m).
Relacion caseina/proteina De los 30g/L quela lechedebe contener

como minimode proteina, al menos el
80% debera ser caseina.
Consiste e identificar le principales
Caracterizacion del perfil de dcidos | aCidos grasos presentes en laleche, de
grasos manera que su interpertacion permita

identificar un perfil atipico de éstos, lo
cual sugiereuna posible alteracion.

. Materia extrana:
El productodebe estar libre de cualquiemateria extrafa.

o Vida de Anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como minisais meses a partir de la
recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El control de plagas esaplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por & COFEPRIS para su uso en planta de alimentos

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

e Envasey embalaje:

El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuaddos
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendlraa capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la raptu
deterioro del alimento.
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» Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 yNOM-243SSA1-2010 (punto 9)
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
que seaclaray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 enel punto 7 Eeyendas. icluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el usoapra fines distintos a los establ ecidos en el programa”, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Por tratarsede un producto ultrapasteurizado o esterilizado debe de incluir las leyendas

"Manténgase o consérvese en lugar fresco y seco". "No requiere refrigeracion en tanto

no se abra el envase". "Refrigérese después de abrirse" o leyendeagsuivalentes,como
se indica en el numeral 9 de INOM-243SSA1-201Q

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan colN@M-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEFl,eyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepciénsthaasu consumo. (Veranexo 11,11 A

y 11B).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornas el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega sadda en el calendario anualed
informes.
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Es importante sefialar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccidén contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fechae la que

se realizd el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

 Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
. . acuerdo a las diferente alas
Apariencia/Aspecto caracteristicas sensoriales caracteristicas
establecidas. establecidas

integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

g . 0 con evidencia de fauna
Envase o evidencia de fauna .
3 nociva.
nociva.
Fecha de caducidad o de . ]
consumo preferente Vigente. Vencida.

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos olores y sin restos| malos olores, y con restos

de comida. de comida.
El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-200Q Debe llevarse a

Vehiculo de transporte
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cabo en vehiculos limpios, protegidos de contarmacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy biolégicos.

Normas de referencia Clave

Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, NOM-155-SCFI-2012
Informacion Comercial y Métodos de Prueba.

Productos y Servicios. Leche, FormulLaactea, Producto NOM-243-SSA1-2010
Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposiciones y
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.

Bienes y Servicios. Alimentosenvasados en recipientes de cierrf NOM-130-SSA1-1995
hermético y sometido a tratamiento térmico. Disposiciones
especificaciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadetnformacion corarcial y sanitaria.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SCFI/SSA1-2009
alimenticios.
Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que s determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasyplementos
alimenticios, suuso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario vigente.

LECHE SEMIDESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA, CON VITAMINA
AYD.1L

Descripcion:

Es el producto obtenido de la secrecion natural de las glandulas mamarias de las vacas
sanas sin calostro, la cual ha sido sometida al proceso de ultrapasteurizacion, en donde el

producto es sometido a unadecuada relacién de temperatura y tiempo, envasado
asépticamente para garantizar la esterilidad comercial.

Caracteristicas sensoriales Descripcién

Color Caracteristico, blanco cremoso.

Olor Caracteristico, del producto, exento
olores extranos odesagradables.

Aspecto/Aspecto Liguido homogéneo sin sedimento
separacion de grasa, o formaciéon d
grumos.

Sabor Agradable y caracteristico de la leche d

vaca, exento de sabores extranos
desagradables.

Caracteristicas microbiologicas Limite maximo
Mesofilicos aerobios Negativo
Mesofilicos anaerobios Negativo
Termofilicos aerobios Negativo

Termofilicos anaerobios Negativo
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Caracteristicas Fisicoquimicas Limites
Contenido neto 1L
Densidada 15° C(g/mL) Minimo 1,029
Grasa butirica (g/L) Minimo 16 Maximo 18
Acidez “como acido lactico” (g/L) Minima 1.3 Maximo 1.7
Solidos no grasos de laleche (g/L) Minimo 83
Punto crioscopico °C ("H) Entre—-0,499 (-0,520) y_0,529(-0,550)
Lactosa(g/L) Minimo 43 Maximo 52
Proteinas propias de ldeche, expresada Minimo 30
como solido lacteos no grasos (%)(m/m)
Caseina expresada comooslido lacteos no Minimo 24
grasos (g/L)
Vitamina A (retinol) 310a 670 micraglj/ri;nos/L (103333
Vitamina D3 5a 7.5 pg/L (20800 UI/L)
Sodio Maximo 400 mg /100 mL
Nota:En laleche, la relacion caseina proteina debe ser al menos de 80 % (m/m).

Las leches que contengan entré6 gL y 18 gllde grasa butirica podran denominarse
leche semidescremadasiempre y cuando cumplan con todas laspecificaciones de la
leche parcialmente descremada contenidas en la tabla 3, de la NOBG-SCFI-2012.

Adulteracion de la leche:

La adulteracién de la leche ocurre cuando su composicidon no corresponde a su
denominacion, etiquetado, anuncio, suministro coando no corresponde a las
especificaciones establecidas en la Norma Oficial Mexicana NQBI5-SCFI-2012.

Una estrategia paraidentificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de la leche: proteinas, esteroles, acidos grasantre otros, o mediante la
determinacién de cocientes entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumiendo que
los cocientes son constantes.

La realizacion de un solo analisis no siempre permite identificar adulteraciones, por lo que
se recomienda realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabla,
considerando, ademas, los resultados obtenidos de las determinaciones del Apartado
Caracteristicas fisicoquimicas, de tal forma que su valoraciéon en conjunto permita
identificar estas posiblealteraciones.

Prueba Apreciaciones

Relacion caseina/proteina En leche, larelacion caseina proteina dek
ser al menos de 80% (m/m)

Del 30% (m/m) que laleche debe conteng
como minimo de proteina, al menos el
% debera ser caseina.

Caracteristicas dl perfil de acidos grasos| Consiste en identificar los principal

acidos grasos presentes en la leche, d
manera que su interpretacion permit
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identificar un perfil atipico de éstos, lo cu
sugiere una posible adulteracién.El
resultado debera ser caratceristico de
grasa butirica.
Caracteristicas Toxicologicas Limites
Derivados clorados Negativo
Sales cuaterianas de amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibioticos Negativo
ContaminantesQuimicos Limites
Plomo 0.1mg/kg
Mercurio 0.05mg/kg
Arsenico 0.2mg/kg
AflatoxinaM 0.5ug/L
Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementos alimenticios, su uso y disposic
sanitarias, con sus modificaciones.

e Materia Extrafa:
El productodebe de estar libre de cualquier materia extrafia

e Vida de anaquel:
El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales al menos seis meses a partir de la recepcion
enlos almacenesdel SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

e Condiciones de almacenamiento:

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias.

El control de plagas es aplicable a todasslaareas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por la COFEPRIS para su usen planta de alimentos.

e Envase y embalaje:

El envase debe estar fabricado de material sanitario, inocuayistente, que no reaccione
conel alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.



GOBIERNO DE

Lo
SALUD | SNDIF 42
MEXICO ffis]i COLIMA

[ L p—— ESTATAL COLIMA
DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

El embalaje, debe serde material resistente que ofrezca la greccion adecuada a los
envases para impedir su deterioro al exterior, a la vez que facilite su manipulacion,
almacenamiento ydistribucién. El recipiente tendra la capacidad para resguardar
totalidad de las piezasindejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOMO86SSA1-1994 y NOM243SSA1-2010 (punto 9)
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. icluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programaes publico, ajeno a cualquier partido politico.

Queda prohibido el uso para fines distintos a los establ ~ ecidos en el programa”, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria d8alud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de

Colima y SEDIF Colima.

Por tratarsede un producto ultrapasteurizado o esterilizado debe de incluir las leyendas

"Manténgase o consérvese en lugar fresco y seco". "No requiere refrigeracion en tanto

no se abra elenvase". "Refrigérese después de abrirse" o leyendasguivalentes, como

se indica en el numeral 9 de INOM-243SSA1-201Q

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que ammnplaon laNOM-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepcidasta su consumo. Yer anexo 12, 12 A

y 12B).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaracién nutrimental con la siguiente
informacion.

Declaracion nutrimental Cantidad por 100g 0 100 mL
Contenido energétic*o Kcal
Proteinas g
Grasas totales g
Grasa saturada g
Grasatrans mg
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Hidratos de carbono disponible g
Azucares g
Azucares anadidos g

Fibra dietética g
Sodio mg
Informacion adicional**

*Ademas de ladeclaracién por 10@ o 100mL se debe declarar por el contenido total
del envase opcionalmente se puede declarar por porcién.
**Vitaminas y minerales.

o Certificados de calidad yAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticioesntregados en los programas de la EIASADC

vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por loanos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Analisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega sefalada en el calendariouaanl de informe.skn el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes déecha de entrega seélada en el calendario anual de
informes.

Es importante sefalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccidén contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comsiién de Control Analitico y Ampliacion de Cobertura (CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos/relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. Easo de que el certificado no cuenteon las
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion wisguenda.

Los reportes de los analisis deberan presentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y feceha d


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se debera de indicar la feahdeeque
se realiz6 el muestreq la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

 Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
Apariencia/Aspecto ac,ugrdo a las . diferent,e a\_Ias
caracteristicas sensoriale caracteristicas
establecidas. establecidas

Integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

g ’ o con evidencia de fauna
Envase o evidencia de fauna .
3 nociva.
nociva.
Fech i . )
echa de caducidad o de Vigente. Vencida.

consumo preferente

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos olores y sin restos| malos olores, y con restos

de comida. de comida.
El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-200Q Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaracion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy bioldgicos.

Vehiculo de transporte

Normas de referencia Clave
Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, NOM-155-SCFI-2012
Informacion Comercial y Métodos de Prueba.

Productos y Servicios. Leche, FormulLaactea, Producto NOM-243-SSA1-2010

Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposicionesy
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.

Bienes y Servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermétic| NOM-130-SSA1-1995
sometido a tratamiento térmico. Disposinies y especificaciones sanitarias.
Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas | NOM-051-SCFI/SSA1-
alcohdlicas pre envasadesnformacion comercial y sanitaria. 2010
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SSA1-2009
alimenticios.
Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidssplementos
alimenticios, su uso y disposiciones siarias, consus modificaciones.
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LECHE DESCREMADA ULTRAPASTEURIZADA, CON VITAMINA A Y D.

1L

Descripcion:

Es el producto obtenido de laescrecion natural de las glandulas mamias de las vacas
sanas sin calostro, la cual ha sidsoometida dproceso de ultrapasteurizacion, en donde el
producto es sometido a una adecuada relacién de temperatura y tiempo, envasado
asépticamente para garantizar la esterilidad comercial.

Caracteristicas Sensoriale Especificacion
Color Caracteristico, blancaremoso.
Caracteristico del product@exento de olores
Olor extranoso desagradable.s
. Liquido homogénesin sedimento ni separacior
Apariencia/Aspecto de grasa, o formacién de grumos.
Agradable y caracteristico de la leche de vaca,
Sabor exento desabores extrafios o desagradables.
Caracteristicas Microbiologicas Limite maximo
Mesofilicos Aerobios Negativo
Mesofilicos Anaerobios Negativo
Termofilicos Aerobios Negativo
Termofilicos Anaerobios Negativo
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Grasa butirica(g/L) Maximo 5
Densidad a 15° C(g/ml) Minimo 1,031
Contenido neto 1L
Acidez (como acido lactico) (g)/L Minimo 1,3 Maximo 1.7
Proteinas propias de la lech,eexpresada o
como solidos lacteos no grasos (g/L) Minimo 30
Caseinaexpresada en solidos lacteos no o
grasos (g/l_) Minimo 24
Solidos no grasos de laleche (g/L) Minimo 83
Punto crioscopico ° C (H) Entre-0,499 (-0,520) y _ 0,529 (-0,550)
Lactosa(g/L) Minimo 43 Maximo 52
Sodio Maximo400mg /100ml

Numeral 7.1.1 dela NOM-155-SCFI-2012
En leche, la relacion caseina proteina debe ser al menos de 80% (m/m).

Del 30 % (m/m) que la leche debe contener como minimo de proteina, al menos el 80%
deberd ser caseina.
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Especificacion Limites
Vitamina A (Retinol) 310 a670ug/L (10332333 Ul/L)
Vitamina D3 5a7.5ug /L (20800 UI/L)
Inhibidores Bacterianos Limites
Derivados clorados Negativo
Sales cuaternarias de amonio Negativo
Oxidantes Negativo
Formaldehido Negativo
Antibioticos Negativo
Contaminantes yMateriales Limites
Pesados
Plomo 0.1 mg/kg
Mercurio 0.05mg/kg
Arsénico 0.2 mg/kg
Aflatoxinas M1 0.5ug/L
Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentoshebidas y suplementos #&henticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

Adulteracion en leche:

La adulteraciéon de la leche ocurre cuando su composiciéon no corresponde a su
denominacion, etiquetado, anuncio, suministro o cuando no corresponde a las
especificaciones establecidas en la Norma Oficial Mexicana NG@BI5SCFI-2012.

Una estrategia paraidentificar adulteraciones tiene como base el estudio de las sustancias
propias de laleche: proteinas, esteroles, acidos grasos, entre otros, o mediante la
determinacién de cocientes entre algunos de sus constituyentes quimicos, asumiendo que
los cocientes son constantes.

La aplicacion de un solo analisis, no siempre permite identifiadulteraciones, por lo que

se recomienda realizar las determinaciones contenidas en la siguiente tabla,
considerando ademas, los resultados obtenidos de las determinaciones Aglartado
Caracteristicas fisicoquimicagje tal forma que su valoracién en conjunto, permita
identificar estas posibles alteraciones.

Prueba Apreciaciones

., | i Enlaleche, larelacion caseina proteina
Relacion caseina/proteina debe ser al menos de 80% (m/m).
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De los 30g/L quela lechedebe contener
como minimode proteina, al menos el
80% debera ser caseina.
Consiste e identificar e principales
Caracterizacion del perfil de 4cidos | Aacidos grasos presentes en laleche, de

grasos manera que su interpretacion permita

identificar un pefril atipico de éstos, lo
cual sugiereuna posible alteracion.

« Materia extrana:
El productodebe estar libre de cualquiemateria extrafa.

« Vida de Anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como minisais meses a partir de la
recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El control de plagas esaplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por & COFEPRIS para su uso en planta de alimentos

Los insumos deben de ser transportados en condiciones que eviten su contaminacion. Se
deben proteger de plagas o de contaminantes fisicos, quimicos o bioldgicos.

e Envasey embalaje:
El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser de material resistente que ofrezca la proteccion adecuaddos
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacién,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendlraa capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ramtu
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasmas Oficiales
Mexicanas NOM-051-SCFI/SSA1-2010, NOM-002-SCFI-2011, NOM-030-SCFI-2006; v,
en su caso, con la NOM0O86SSA1-1994 yNOM-243SSA1-2010 (punto 9)

Denominacion comercial: debera correspondetmestablecido en el numeral,@le forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 enel punto 7 Eeyendas. Ihcluyendo( “Este producto puede causar
alergia e intolerancia a su consumo”). Y | Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el usoapra fines distintos a los establ ecidos en el programa®, Asi
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comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Por tratarsede un producto ultrapasteurizado o esterilizado debe de incluir las leyendas

"Manténgase o consérvese en lugar fresco y seco". "No requiere refrigeracion en tanto

no se abra el envase". "Refrigérese después de abrirse" o leyendeagsuivalentes,como
se indica en el numeral 9 de INOM-243SSA1-201Q

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan colN@M-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEFl,eyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,

evitando su desprendimiento desde su recepciérstaasu consumo.Yer anexo 13, 13 A
y 13B).
La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccion de proveedores (Anadlisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Anadlisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega s#idda en el calendario anuale
informes.

Es importante sefalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comision de Control Analitico y Ampliacion de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los analisis posflicitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuennelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementados
por andlisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v

i
2

COBERNODE | SALUD | SNDIF yin COLIMA
U viemosl s

MEXICO
[ L p—— ESTATAL COLIMA
DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

Los reportes de los analisis debemapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asisnio, se debera de indicar la fechamrla que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
Apariencia/Aspecto agugrdo alas . diferentg: a_Ias
caracteristicas sensoriale caracteristicas
establecidas. establecidas

Integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

. . 0 con evidencia de fauna
Envase o evidencia de fauna .
3 nociva.
nociva.
Fecha de caducidad o de . )
Vigente. Vencida.

consumo preferente

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos olores y sin restos| malos olores, y con restos

de comida. de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-200Q Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contamacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy bioldgicos.

Normas de referencia Clave

Leche-Denominaciones, Especificaciones Fisicoquimicas, NOM-155-SCFI-2012
Informacion Comercial y Métodos de Prueba.

Vehiculo de transporte

Productos y Servicios. Leche, FormulLaactea, Producto NOM-243-SSA1-2010
Lacteo Combinado y Derivados Lacteos. Disposicionesy
Especificaciones Sanitarias. Métodos de Prueba.

Bienes y Servicios. Alimentosenvasados en recipientes de cierrf NOM-130-SSA1-1995
hermético y sometido a tratamiento térmico. Disposiciones
especificaciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadetnformacion corarcial y sanitaria.
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Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme
alimenticios.

Reglamento de Control Sanitario de Productos y Servicios. Secretaria de Salud.

Acuerdo por el que s determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidasyplementos
alimenticios, suuso y disposiciones sanitarias.

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario vigente.

NOM-251-SCFI/SSA1-2009

GALLETA INTEGRAL SABOR PLATANO 30 G

Descripcion:

Al producto elaborado fundamentalmente, por una mezcla de harina de trigo u otros
cereales obtenidos de la molienda del grano de cereal que conserva su cascaray sus
otros constituyentes, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua,aceim

relleno, adicionada o no de azlcares, de otros ingredientes opcionales y aditivos para
alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y otros procesos como
fermentacién, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando lugar a un
producto de presentacién muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.

Caracteristicas Sensoriales

Especificacion

Color

Caracteristico del tipo de galleta, sin
presentar areas negras por quemaduras

Apariencia/Aspecto

Aspecto fresco. Tamafaniforme de
acuerdo al tipo de galleta.

Ligeramente dulce, sin olor a rancidez

Olor otro olor extrafo.
Caracteristico de los cereales empleado
Sabor ligeramente dulce,exento de sabores

desagradables o extrafios.

Consistencia

Firme, semicrujiente

Caracteristicas microbiologicas

LimiteMaximo

Bacterias Mesofilicos aerobias 3,000 UFC/g
Coliformes totales <10 UFC/g
Hongos 10 UFC/g2
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 30g

Humedad Maximo 8.0 %
Cenizas Maximo 2.0 %
Proteinas Maximo 8.0 %
Fibra dietética Minimo 1.89/30g*
Azucares Maximo 20 % de las calorias totales del

insumo®
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Reportar el contenid de glucosa,
fructosa, maltosay sacarosa.
Grasas totales Maximo 35 % de las calorias totales del
insumo*
Grasas saturadas Maximo 10 % de las calorias totales del
insumo*
Acidos grasos trans Maximo 0.5 g/3@*
Sodio Maximo 120 mg/30*
*Establecido en los Criterios de Calidad Nutricia
Cacteristicas Toxicologicas LimiteMaximo (mg/Kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pug/kg
Aditivos

Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementosnanticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

« Materia extrana;:

No debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exentas de excretas, en 50 g de producto.

o Vida de Anaquel y Condiciones dalmacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades

fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como minisais meses a partir de la

recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con

pisods, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
roducto.

EI control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén inchd@el transporte.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso

de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido

registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta deaéntos.

e Envasey embalaje:

El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacién,
almacenamiento y distribucidn. El recipiente tendlraacapacidad para resguardar la



GOBIERNO DE

%]
SALUD | SNDIF ==
MEXICO fis]i COLIMA

[ L p—— ESTATAL COLIMA
DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES, ALIMENTACION YDESARROLLO
COMUNITARIO

COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE CALIDAD DE LOS INSUMOS QUE CONFORMAN
LOS APOYOS ALIMENTARIOS

totalidad de las piezas sidejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

» Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.
Denominacion comercial: debera comespoenrda lo establecido en el numeral,6de forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyenchs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. Ihcluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para fines distintos a los establ ecidos en el programa”®, Asi
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobida (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan colN@M-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo, se podra colocar una etiqueta adhelreibla cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepciérstaasu consumo(Ver anexo 4, 14 A).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir ladeclaracion nutrimental con la siguiente
informacion:
Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g o 100 mL
Contenido energético* Kcal
Proteinas

Grasas totales

Grasas saturadas

Grasas trans

Hidratos de carbono disponibles

Azucares

Azucares anadidos

Fibra dietética

Sodio

Informacion adicional**
*Ademas de la declaracion por 10§ o 100mL se debe declarar poel contenido total
del envase,opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.
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 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normativad vigente, se deberan realizar andlisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Andlisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por dhboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega sefalada en el calendario anual de infornas el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega s&ldda en el calendario anual de
informes.

Es importante sefialar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacion de Cobertura (CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los anadlisis posficitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenielas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementads

por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificaciony su vigencia.

Los reportes de los analisis deberan presentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identifaicion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se debera de indicar la fechdaeque

se realiz6 el muestreq la emision @l reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

 Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
Apariencia/A ¢ acuerdo a las diferente alas
pariencia/Aspecto | c;racteristicas sensoriales caracteristicas
establecidas. establecidas

integro, limpio y sin
roturas, rasgaduras, fugas

o evidencia de fauna
nociva.

Rotos, rasgados, con fuga
0 con evidencia de fauna
nociva.

Envase

Fecha de caducidad o de , _
consumo preferente Vigente. Vencida.

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin | evidencia de plagas, con

malos oloresy sin restos | malos olores, y con restos
de comida. de comida.

El transporte de los insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contamacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicosy biolégicos.

Vehiculo de transporte

Normas de referencia Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, NOM-247-SSA1-2008
harinas de cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base de
cereales, semillas comestibles, dhearinas, sémolas o semolinas

susmezclas. . o
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones
sanitarias y nutrimentales. Métodos de prueba.

“Alimentos — Galletas” NMX-F-006-1983

Estrategia Integral de Asistencia Socidllimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidas y
suplementos alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentdsepidas | NOM-051-SCFI/SSA1 -
no alcohdlicas pre envasadelformacion comercial y sanitaria. 2010
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebida| NOM-251-SCFI/SSA1-
suplementos alimenticios. 2009

GALLETA INTEGRAL CON SALVADO DE TRIGO SABOR/AINILLA 30 G
Descripcion:

Al producto elaborado fundamentalmente, por una mezcla de harina de trigo u otros
cereales obtenidos de la molienda del grano de cereal que conserva su cascaray sus
otros constituyentes, grasas, aceites comestibles o sus megglagua, con o sin

relleno, adicionada o no de azucares, de otros ingredientes opcionales y aditivos para
alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y otros procesos como
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fermentacién, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, danghr luun
producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajo contenido en agua.

Caracteristicas Sensoriales

Especificacion

Color

Caracteristico del tipo de galleta, sin
presentar areas negras por quemaduras

Apariencia/Aspecto

Aspectofresco. Tamario uniforme de
acuerdo al tipo de galleta.

Ligeramente dulce, sin olor a rancidez

Olor otro olor extrafo.
Caracteristico de los cereales empleado
Sabor ligeramente dulce,exento de sabores

desagradables o extrafos.

Consistencia

Firme,semicrujiente

Caracteristicas microbiologicas

Limite Maximo

Bacterias Mesofilicos aerobias 3,000 UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10 UFC/g2
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 30¢

Humedad Maximo 8.0 %
Cenizas Maximo2.0 %
Proteinas Maximo 8.0 %
Fibra dietética Minimo 1.8 g/30 g*
Azucares Maximo 20 % de las calorias totales del

insumo*®
Retportar el contenid de glucosa,
ructosa, maltosay sacarosa.

Grasas totales

Maximo 35 % de las calorias totales del
insumo*

Grasas saturadas

Maximo 10 % de las calorias totales del
insumo*

Acidos grasos trans

Maximo 0.5 g/3@*

Sodio

Maximo 120 mg/39*

*Establecido en los Criterios de Calidad Nutricia

Cacteristicas Toxicologicas

Limite Maximo (mg/Kg)

Plomo

0.5

Cadmio

0.1
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Aflatoxinas | 20 ug/kg |

Aditivos
Solo se podran utilizar los aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los adi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementosnanticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

« Materia extrana;:

No debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exentas de excretas, en 50 g de producto.

o Vida de Anaquel y Condiciones dalmacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como minisas meses a partir de la
recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontrarse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el

roducto.
EI control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyeeldomansporte.

Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacion y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alirtms.

e Envasey embalaje:
El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendlraa capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.

Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. cluyendo( “Este producto puede causar
alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para finesdintos a los establ ecidos en el programa”, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenitoes: logos oficiales de
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Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de

Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepciérstaasu consumo(Ver anexo 4, 14 A).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente
informacion:
Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético* Kcal
Proteinas

Grasas totales

Grasas saturadas

Grasas trans

Hidratos decarbono disponibles
Azucares

Azucares anadidos

Fibra dietética

Sodio

Informacion adicional**
*Ademas de la declaracién por 10§ o 100mL se debe declarar poel contenido total

del envase,opcionalmente se puede declarar por porcién.
**Vitaminas y minerales.

JQere e | Jue |«
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 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega sadda en el calendario anualed
informes.
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Es importante sefialar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comisién Federal para la Proteccidén contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacién de Cobert(GCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en _los analisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fa%rlcante 3e|pproglucto. n caso dre que el certi |ca<§o no cueakelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan éemp|ementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis deberdipresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi misgrse debera de indicar la fechar la que

se realizé el muestrey la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacion, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
) ) acuerdo a las diferente alas
Apariencia/Aspecto caracteristicas sensoriales caracteristicas
establecidas. establecidas

Integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

. . o con evidencia de fauna
Envase o evidencia de fauna .
: nociva.
nociva.
Fecha de caducidad o de . id
consumo preferente Vigente. Vencida.

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos oloresy sin restos| malos olores, y con restos|

de comida. de comida.
El transporte de ds insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-200Q Debe llevarse a

Vehiculo de transporte
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cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos ybiolégicos.

Normas de referencia Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de|] NOM-247-SSA1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base dereales, semillas
comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias
nutrimentales. Métodos de prueba.

“Alimentos — Galletas” NMX-F-006-1983

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidsisplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadeinformacidoncomercial y sanitaria.
Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SCFI/SSA1-2009
alimenticios.

GALLETA INTEGRAL SABORNUEZ 30 G

Descripcion:

Al producto elaborado fundamentalmente, por umezcla de harina de trigo u otros
cereales obtenidos de la molienda del grano de cereal que conserva su cascaray sus
otros constituyentes, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, con o sin
relleno, adicionada o no de azucares, de otros ingrendiees opcionales y aditivos para
alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y otros procesos como
fermentacién, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando lugar a un
producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajoteaido en agua.

Caracteristicas Sensoriales Especificacion
Caracteristico del tipo de galleta, sin
Color presentar areas negras por quemaduras
Aspecto fresco. Tamano uniforme de
Apariencia/Aspecto acuerdo al tipo de galleta.
Ligeramente dulce,sin olor a rancidez u
Olor otro olor extrafio.
Caracteristico de los cereales empleado
Sabor ligeramente dulce,exento de sabores
desagradables o extranos.
Consistencia Firme, semicrujiente
Caracteristicas microbioldgicas Limite Maximo

BacteriasMesofilicos aerobias 3,000 UFC/g
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Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10 UFC/g2
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 309
Humedad Maximo 8.0 %
Cenizas Maximo 2.0 %
Proteinas Maximo 8.0 %
Fibra dietética Minimo 1.8 g/30 g*
Azucares Maximo 20 % de las calorias totales del
insumo*

Reportar el contenid de glucosa,
fructosa, maltosay sacarosa.

Grasas totales Maximo 35 % de las calorias totales del
insumo*
Grasas saturadas Maximo 10 % de las calorias totales del
insumo*
Acidos grasos trans Maximo 0.5 g/3@*
Sodio Maximo 120 mg/36*
*Establecido en los Criterios de Calidad Nutricia
Cacteristicas Toxicologicas Limite Maximo (mg/Kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 pug/kg
Aditivos

Solo se podran utilizalros aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementosnanticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

« Materia extrana:

No debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar

exentas de excretas, en 50 g de producto.

« Vida de Anaquel y Condiciones de Almacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades

fisicoquimicas, microbiologicas y sensoriales como minisas meses a partir de la
recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.
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El almacén debe encontarrse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestaciéon y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

e Envasey embalaje:

El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccion adecuada a los
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendlraa capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.

o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
que sea claray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSA1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. icluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo®). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para finesdintos a los establ ecidos en el programa”, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan coN@M-051-SCFI/SSA12010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepciérstaasu consumo(Ver anexo ¥, 14 A).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaraciéon nutrimental con la siguiente
informacion:
Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL
Contenido energético* Kcal
Proteinas g
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Grasas totales

Grasas saturadas

Grasas trans

Hidratos decarbono disponibles

Azucares

Azucares anadidos

Fibra dietética

Sodio

Informacion adicional**
*Ademas de la declaracion por 10§ o 100mL se debe declarar poel contenido total

del envase,opcionalmente se puede declarar por porcion.
**Vitaminas y minerales.

Q
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 Certificados de calidad YAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
calidad, asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar analisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Unavez hecha la seleccién de proveedores (Analisis pdstitacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega senalada en el calendario anual de infornias el caso de
presentar certifiados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigencia maxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega s#dda en el calendario anuale
informes.

Es importante sefalar que los analisis deberan ser realizados por laboratorios certificados
por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comision de Control Analitico y Ampliacion de Cobert(GCAYAQ) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Mexicana de
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta en
https://www.gob.mx/cofepris /documentos/relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Uni_cagnente en I%s_anélisié ostiéitacié se go%{én enviar c tifiéados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certitficado no cueatelas

determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semp) tad
Ina . . 2 plementados
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

Los reportes de los analisis deberapresentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identificacion de la muestra debera de realizarse por el


http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi misgrse debera de indicar la fecham la que
se realizé el muestreq la emision del reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

 Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros Aceptacion Rechazo
Color, olor yaspecto, de | Olor, color, sabor, aspect
Apariencia/Aspecto acyerdo alas . diferentg: _alas
caracteristicas sensoriale caracteristicas
establecidas. establecidas

Integro, limpioy sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

0 con evidencia de fauna

Envase ; .
o evidencia de fauna .
nociva. nociva.
Fecha de caducidad o de . )
Vigente. Vencida.

consumo preferente

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin| evidencia de plagas, con
malos olores y sin restos| malos olores, y con restos

de comida. de comida.

El transporte de bs insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacién
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-200Q Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacién por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos ybioldgicos.

Normas de referencia Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de|] NOM-247-SSA1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base dereales, semillas

comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos depanificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias
nutrimentales. Métodos de prueba.

“Alimentos — Galletas” NMX-F-006-1983

Vehiculo de transporte

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidssplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadeinformacioncomercial y sanitaria.
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alimenticios.

Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme

NOM-251-SCFI/SSA1-2009

GALLETA INTEGRAL SABOR VAINILLA 30 G

Descripcion:

Al producto elaborado fundamentalmente, pama mezcla de harina de trigo u otros
cereales obtenidos de la molienda del grano de cereal que conserva su cascaray sus
otros constituyentes, grasas, aceites comestibles o sus mezclas y agua, con o sin
relleno, adicionada o no de azlcares, de otros indientes opcionales y aditivos para
alimentos, sometida a proceso de amasado o batido, y otros procesos como

fermentacién, modelado, troquelado y posterior tratamiento térmico, dando lugar a un

producto de presentacion muy variada, caracterizado por su bajotenido en agua.

Caracteristicas Sensoriales

Especificacion

Color

Caracteristico del tipo de galleta, sin
presentar areas negras por quemaduras

Apariencia/Aspecto

Aspecto fresco. Tamano uniforme de
acuerdo al tipo de galleta.

Ligeramentedulce, sin olor arancidez u

Olor otro olor extrafno.
Caracteristico de los cereales empleado
Sabor ligeramente dulce,exento de sabores

desagradables o extrafios.

Consistencia

Firme, semicrujiente

Caracteristicas microbiologicas

Limite Maximo

BacteriasMesofilicos aerobias 3,000 UFC/g
Coliformes totales <10UFC/g
Hongos 10 UFC/g2
Caracteristicas Fisicoquimicas Limite
Contenido neto 30¢
Humedad Maximo 8.0 %
Cenizas Maximo 2.0 %
Proteinas Maximo 8.0 %
Fibra dietética Minimo 1.8g9/30 g*
Azucares Maximo 20 % de las calorias totales del
insumo*
Reportar el contenid de glucosa,
fructosa, maltosay sacarosa.
Grasas totales Maximo 35 % de las calorias totales del
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insumo*
Grasas saturadas Maximo 10 % de las ca[on'as totales del
insumo*®

Acidos grasos trans Maximo 0.5 g/3@*

Sodio Maximo 120 mg/30*
*Establecido en los Criterios de Calidad Nutricia

Cacteristicas Toxicologicas Limite Maximo (mg/Kg)
Plomo 0.5
Cadmio 0.1
Aflatoxinas 20 ug/kg

Aditivos
Solo se podran utilizalros aditivos listados en el Acuerdo por el que se determinan los aditi
y coadyuvantes en alimentos, bebidas y suplementosnanticios, su uso y disposicione
sanitarios,bajo las especificaciones establecidas en el mismo, con sus modificaciones.

« Materia extrana:

No debe tener mas de 50 fragmentos de insectos, no mas de un pelo de roedor y estar
exentas de excretas, en 50 g de producto.

o Vida de Anaquel y Condiciones de AlImacenamiento:

El producto debera conservarse en buen estado y sin cambios en sus propiedades
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales como minisas meses a partir de la
recepcion en los almacenes del SEDIF, SMDIF o espacios alimentarios.

El almacén debe encontarrse limpio, fresco y seco, evitando el contacto del producto con
pisos, paredes, techos o superficies sucias. Se debe evitar luz directa del sol sobre el
producto.

El control de plagas es aplicable a todas las areas del almacén incluyendo el transporte.
Se deben tomar medidas preventivas para reducir la infestacién y con ello limitar el uso
de plaguicidas. En caso de emplearlos, los Unicos permitidos son los que han sido
registrados por CICOPLAFEST o COFEPRIS para su uso en planta de alimentos.

e Envasey embalaje:

El envasedebe estar fabricado de material sanitario, inocuoy resistente, que no reaccione
con el alimento o altere sus caracteristicas fisicas, quimicas, sensoriales y nutricionales.
El embalaje,debe ser dematerial resistente que ofrezca la proteccién adecuada a los
envases para impedir su deterioroexterior, a la vez que facilitesu manipulacion,
almacenamiento y distribucién. El recipiente tendlraa capacidad para resguardar la
totalidad de las piezas sin dejar espacios vacios, cuyo movimiento provoque la ruptura o
deterioro del alimento.
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o Etiquetado:

La etiqueta del insumo debe dar cumplimiento a lo establecido enNasma Oficial
Mexicana NOM-051-SCFI/SSA1-2010.
Denominacion comercial: debera correspondelmestablecido en el numeral,@le forma
gue seaclaray visible para el consumidor.

Debe incluir &s leyendhs precautoriasimpresas como se indica en la NOMO51-
SCFI/SSAT1-2010 en elpunto 7 Eeyendas. icluyendo( “Este producto puede causar

alergia e intolerancia a su consumo”). Y |a Leyenda del Presupuesto de Egresos de la
Federacion vigente, Este programa es publico, ajeno a cualquier partido politico.
Queda prohibido el uso para finesdintos a los establ ecidos en el programa®, Asj
comocumplir con la Guia de Imagen Grafica Institucional Vigenltoes: logos oficiales de
Gobierno de México, Secretaria de Salud, DIF Nacional, Gobierno del Estado de
Colima y SEDIF Colima.

Todo el etiquetado debera ser embobinado (impreso), en caso de aquellos insumos que
cuenten con el embobinado de origen, que cumplan colN@M-051-SCFI/SSA1-2010y

no cuenten con la leyenda PEF, leyenda precautoria, logos y nombre del programa por
insumo,se podra colocar una etiqueta adherible la cual permita apreciarse sin dificultad,
evitando su desprendimiento desde su recepciérstaasu consumo(Ver anexo 4, 14 A).

La tintaen la etiqueta debe ser de grado alimenticionyo debe contener plomo.

El envase del producto debe incluir la declaracion nutrimental con la siguiente
informacion:
Declaracion nutrimental Cantidad por 100 g 0 100 mL

Contenido energético* Kcal

Proteinas

Grasas totales

Grasas saturadas

Grasas trans

Hidratos decarbono disponibles

Azucares
Azucares anadidos

Fibra dietética

Sodio

Informacion adicional**
*Ademas de la declaracion por 10§o 100mL se debe declarar poel contenido total

del envase,opcionalmente se puede declarar por porcion.
**\/itaminas y minerales.

JQeure e Juuu |«
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 Certificados de calidad yAnalisis de laboratorio:

Para verificar que los insumos alimenticios entregados en los programas de la EIASADC
vigente cumplan con los parametros establecidos en las especificaciones técnicas de
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calidad,asi como en la normatividad vigente, se deberan realizar andlisis de laboratorio a
todos los insumos procesados, por lo menos dos veces durante el ejercicio fiscal:

e Una vez hecha la seleccion de proveedores (Andlisis pdititacion): deberan de
ser entregados y analizados por el laboratorio acreditado maximo 3 meses antes
de la fecha de entrega sefalada en el calendario anual de infornas el caso de
presentar certificados de calidad del fabricante del producto, también deberan
contar con una vigenciamaxima de 3 meses.

e Analisis de seguimiento: deberan de entregarseen el laboratorio y analizarse
maximo 2 meses antes de fecha de entrega saida en el calendario anual de
informes.

Es importante sefalar que los andlisis deberan ser realizados por labari@s certificados

por la Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios (COFEPRIS) que
incluye a la Comisién de Control Analitico y Ampliacion de Cobertura (CCAYAC) y
laboratorios terceros autorizados y/o Certificados por la Entidad Menxaicade
Acreditacion (EMA). Disponibles para su consulta
https://www.gob.mx/cofepris /documentos /relad@tercerosautorizados
https://www.ema.org.mx/portal_v3/

Cabe mencionar que el costo de dichos analisis sera cubierto por el proveedor.
Unicamente en los andlisis posticitacion se podran enviar certificados de calidad
emitidos por el fabricante del producto. En caso de que el certificado no cuenkelas
determinaciones solicitadas en la ETC por el SEDIF, éstos deberan semplementads
por analisis realizados en un laboratorio certificado.

Se debera de anexar un documento que compruebe la certificacion y su vigencia.

en

Los reportes de los analisis deberan presentarse de manera clara, sin tachaduras o
enmendaduras. Ademas, la identifaiciéon de la muestra debera de realizarse por el
laboratorio de manera completa, indicando la marca, presentacion, lote y fecha de
caducidad en cada uno de los insumos. Asi mismo, se debera de indicar la feahdaeque

se realizé el muestreq la emision el reporte.

e Procesos:

Con el fin de garantizar que todo el proceso productivo del alimento cumpla con los
requisitos minimos establecidos de practicas de higiene y evitar su contaminacién, es
importante que la planta procesadora cumpla con la siguiente Normatividad: Norma
Oficial Mexicana NOM-251-SSA1-2009.

o Criterios de aceptacio:n
El alimento se acepta o rechaza de acuerdo a los siguientes criterios:

Parametros

Aceptacion

Rechazo

Apariencia/Aspecto

Color, olor yaspecto, de
acuerdo a las
caracteristicas sensoriales

establecidas.

Olor, color, sabor, aspect
diferente alas

caracteristicas
establecidas



http://www.gob.mx/cofepris/documentos/rela-cdieo-nterceros-autorizados%3B
http://www.ema.org.mx/portal_v
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integro, limpio y sin

roturas, rasgaduras, fugas Rotos, rasgados, con fuga

0 con evidencia de fauna

Envase o evidencia de fauna nociva
nociva. va.
Fecha de caducidad o de _ _
consumo preferente Vigente. Vencida.

Limpio, sin derrames, sin| Sucio, con derrames, con
evidencia de plagas, sin | evidencia de plagas, con

Vehiculo de transporte malos oloresy sin restos | malos olores, y con restos
de comida. de comida.

El transporte de bs insumos debe realizarse en condiciones que eviten su contaminacion
tal como se establece en el numeral 5.13 de NOM-251-SSA1-2009 Debe llevarse a
cabo en vehiculos limpios, protegidos de contaminacion por plagas o de contaminantes
fisicos, quimicos ybioldgicos.

Normas de referencia Clave

Productos y servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de|] NOM-247-SSA1-2008
cereales, sémolas o semolinas. Alimentos a base dereales, semillas

comestlbles de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas
Productos depamﬁcacnon Disposiciones y especificaciones sanitarias

nutrimentales. Métodos de prueba.
“Alimentos — Galletas” NMX-F-006-1983

Estrategia Integral de Asistencia Social Alimentaria y Desarrollo Comunitario. Vigente.

Acuerdo por el que se determinan los aditivos y coadyuvantes en alimentos, bebidsisplementos
alimenticios, su uso y disposiciones sanitarias.

Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas| NOM-051-SCFI/SSA1-2010
alcohdlicas pre envasadeinformacidoncomercial y sanitaria.
Plrécticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o supleme | NOM-251-SCFI/SSA1-2009
alimenticios.
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ANEXO1,1AY 1B

Calocar asis eticueta en -
{2 parie frontal, cusdando nombre o
no cbstaculzar el nombre a rl na - donamnacion
del producto, & lode y la . X del atmento
caducidad de maiz nixtamalizado
\d Programe Setyuncs ol
nomtee rozskdad catinren
del programa RS
2 Cantenda
_ )
lote
. caducidad
ot ~_. Que sea siempre
visible
nombre 0
denominacion
del alimento declaracion
nutrimental
nombre del
programa
contenido
neto

ingredientes

nombre ¢
danominacion
ce! shmenio

nomea
del programa

Contonko
neto

PDeciaratoria fronta
Putrimental

Lote

‘ - Fecha oe

- caducdad
— que sea

Sempre visible

[nformacion
nutrimental

Ingradientes
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ANEXO2Y 2 A

GIOCAT SlE Algusta &0

Tronie, Gundsne)
Al A o rombee
weto, wllole y &
Nombre 0 denominacidn
dal alimento

pombre
asl
programa

PRORKANA DE AWSTHRCIR NOUML ALIVANTANIA
B LO% PRINERCS 1000 DIAS DF YIDA PARA
CALTANTES D8 A A 12 SIS

Contenido Neto 1 Kg. - contenido neto

DECLARACION NUTRIMENTAL - Declarsaon

nutrmental

Una porcion de 100 g de frijol aporta

Contenido snergético 1434 kcal
Energia 342
Proteinas 2Ag
Grasas saturadas Og
Olras grasas 2g
Fibra 4g
Carbohidratos 60g
Sodio 1mg
Potasio 1395 mg

Los porcentajes de ingasta diaria
recomendada [TDR) estan basados #n una
diete de 2,000 kifocaloriss pors In
poblacian mexicana
Dependiends de sus requerimientos de
kilocalerias los valores puoden ser
maynores o memnores

Ingrecieniag

== Ingredientes: Frijol

- Comdrapsn 00 un iggar freson y st
Namby denominackn
Sisternid Evtatal para ol Denarrollc -
fetogral e 1a Farmviln en Collma
Encing #530 1n progucio
Coborna Rinconads del Pereyrs ake, mimoro, CPy
C.P. 23078 Colieng. Coliena Méx m"-1.1r. faclerativa
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ANEXO 3
PROPUESTA ECONOMICA
U::::zllgo PRECIO TOAL
PARTIDA SUBPARTIDA INSUMO ESPECIFICACIONES CANTIDAD IMPUESTOS
IMPUESTOS INCLUIDOS
INCLUIDOS
i i 20,860
H;.anna de. maz Paquete de 1 kilo
nixtamalizado
Pasta Integral Paquete de 200 g 41,720
c/u
Sardina Latade 425¢ 20,860
1.- INSUMOS — : YT
ALIMENTARIOS PARA Frijol Pinto Paquete de 1 kilo )
ASISTENCIA ALIMENTARIA A Lenteja chica Paquete de 500 g 20,860
PERSONAS DE ATENCION
Atun en Agua Latade 140 g 41,720
PRIORITARIA
Chayote Kg 10,430
Zanahoria Kg 10,430
Naranja Kg 10,430
Guayaba Kg 10,430
Harina de maiz K 191,635.0
nixtamalizado &
Avena en hojuelas Bolsas de 500g 191,635.0
1.- INSUMOS Huevo Kg 153,017.0
ALIMENTARIOS Atun en agua Latas de 140gr 191,635.0
Y FRUTA DE
j i 191,635.0
TEMPORADA Lenteja chica Bolsas de 500g
Frijol pinto Kg 191,635.0
2.- INSUMOS
ALIMENTARIOS PARA Chayote Kg 153,017.0
DESAYUNOS ESCOLARES Zanahoria Kg 153,017.0
Pepino Kg 153,017.0
Calabacita Kg 153,017.0
Guayaba Kg 153,017.0
Naranja Kg 153,017.0
Platano Kg 153,017.0
Sandia o papaya Kg 153,017.0
Sugerida:
* Papaya
3.- FRUTA DE TEMPORADA | ° \arania Kg 28,501.20
e Platano
* Guayaba
¢ Mandarina
TOTAL PARTIDA 1 S S

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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PRECIO PRECIO
UNIDAD DE UNITARIO TOTAL
PARTIDA SUB PARTIDA CONTENIDO T CANTIDADI o et se [ MPUESTOS
INCLUIDOS | INCLUIDOS
1 Bolsa de 1 kg. De frijol pinto*
1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido
entero
1.- ADQUISICION DE DOTACIONES |75 01" "5 be Avena en
ALIMENTARIAS A PERSONASDE | | o1 entera grande
ATENCION PRIORITARIA 2 A 5 ANOS ; delech DOTACION
11 MESES NO ESCOLARIZADO | 3 litros en tetra pack de leche 1,500
(PROGRAMA DE ASISTENCIA semidescremada ALIMENTARIA
ALIMENTARIA A PERSONAS DE | 2 Bolsas de 200 gr. De Sopa de
ATENCION PRIORITARIA) pasta Integral
1 Kg. De manzana
2 Bolsas de 500 gr de lenteja
chica
1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado
1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*
2.- ADQUISICION DE DOTACIONES | 3 Latas de 140 grs. De Atin en
ALIMENTARIAS PERSONAS DE | @8ua en hojuela (estandar )
ATENCION PRIORITARIA PARA 1 Lata de 425 grs. De Sardina
PERSONAS CON DISCAPACIDAD, 3 Litros en tetra pack de leche
ADULTOS MAYORES Y PERSONAS | jocremada )
QUE POR SU CONDICION DE 3 Bolsas de 200 o De Sona d DOTACION 4500
). VULNERABILIDAD SE ENCUENTREN asct’:?rfteeral 8- D€ S0P Te | ALIMENTARIA| ™
. EN SITUACION DE CARENCIA P g
DOTACIONES | ALIMENTARIA O DESNUTRICION. | 1Bolsade500gr. De Avenaen
ALIMENTARIAS |  (PROGRAMA DE ASISTENCIA | hojuela entera grande
ALIMENTARIA A PERSONAS DE | 2 Bolsas de 500 gr. De lenteja
ATENCION PRIORITARIA) chica
1 Kg. de manzana
1 kg. De naranja
500 gr. De chayote
1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado
1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*
1 Lata de 425 grs. De Sardina
2 Bolsas de 460 gr. De Leche
) t I
3.- ADQUISICION DE DOTACIONES |51 ere €n POlvo
ALIMENTARIAS PARA EMBARAZADA | 1 Bolsa de 200 gr. De Sopa de DOTACION
(PROGRAMA ASISTENCIA pasta integral ALIMENTARIA | 2250
ALIMENTARIA EN LOS PRIMEROS | 500 gr. De zanahoria
1,000 DIAS DE VIDA) 500 gr. De brocoli
1 kg. De naranja
1 Kg. de manzana
1 Bolsa 500 gr de lenteja chica
1 Caja con 12 pzas. de Huevo
fresco

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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4.- ADQUISICION DE DOTACIONES
ALIMENTARIAS PARA LACTANTES
DE 6 A 12 MESES PROGRAMA
ASISTENCIA ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1,000 DiAS DE VIDA)

¢ ESTATAL COLIMA

2 Latas de 270 gr. De Cereal
para lactantes

1 Bolsa de 500 gr. De Avena en
hojuela entera grande

500 gr. De manzana

1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido
entero

1 Bolsa 500 gr de lenteja chica

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*

DOTACION
ALIMENTARIA

1,250

5.- ADQUISICION DE DOTACIONES
ALIMENTARIAS PARA LACTANTES
DE 12 A 24 MESES PROGRAMA
ASISTENCIA ALIMENTARIA EN LOS
PRIMEROS 1,000 DiAS DE VIDA)

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto*

1 bolsa de 1 kg. De Arroz pulido
entero

1 Lata de 140 grs. De Atun en
agua en hojuela (estandar)

3 Litros en Tetrapack de leche
entera

1 Bolsa de 500 gr. De Avena en
hojuela entera grande

1 Kg. De manzana

2 Bolsas 500 grs de lenteja
chica

DOTACION
ALIMENTARIA

4,750

6.- ADQUISICION DE DOTACIONES
ALIMENTARIAS PARA PERSONAS EN
SITUACION DE EMERGENCIA O
DESASTRE.

1 Bolsa de 1kg. De Harina de
maiz Nixtamalizado

1 Bolsa de 1 Kg de Frijol Pinto
*

1 Bolsa de 1 kg. De Arroz Largo
entero

3 Latas de 140 grs. De Atun en
agua en hojuela (estandar)

1 Lata de 425 grs. De Sardina

3 Litros en Tetrapack de leche
Descremada

3 Bolsas de 200 gr. De Sopa de
pasta Integral

2 Bolsas 500 grs de lenteja
chica

DOTACION
ALIMENTARIA

1,500

TOTAL PARTIDA 2

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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PARTIDA SUBPARTIDA INSUMO ESPECIFICACIONES DE
MEDIDA IMPUESTOS
5 - INCLUIDOS ; -
MINIMO | MAXIMO MINIMO MAXIMO
Galleta de
Salv‘jado de | Enempaque de 30 Pza. 103,966 116,324
Trigoy grs.
1.- GALLETAs | Vainilla
PARA EL Galleta de | Enempaque de 30
PROGRAMA Vainilla grs. Pza. 103,966 116,324
3- GALLETAS DE
INTEGRALES DESAYUNOS Galletade | Enempaque de 30
) Pza. 103, 116,32
ESCOLARES Plstano grs. 2 03,966 6,326
MODALIDAD
FRIO
Galleta de | Enempaque de 30 Pza. 103,972 116,332
Nuez grs.
TOTAL PARTIDA 3 S S
PARTIDA | Partid Descripcion de los Bienes ESPECIFICACIONES |  DE Q mpuestos Incluidos
MEDIDA Ml . M z. I[npueStos M' . M o]
a inimo aximo incluidos inimo aximo
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. en empaque de .
1 PROGRAMA DESAYUNOS Tetra Pack de 1, | LILTOS | 95484 | 107,844
ESCOLARES MODALIDAD FRIO
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. en empaque de
2 PROGRAMA ASISTENCIA Tetra ch(lj de 1lt Litros 101,066 | 113,194
4.- LECHE ALIMENTARIA A PERSONAS DE
. ATENCION PRIORITARIA
LECHE DESCREMADA
ULTRAPASTEURIZADA. en empaque de .
3 PROGRAMA DESAYUNOS Tetra Packde 11t | LItrOS | 997,752 11,139,095
ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE
LECHE DESCREMADA en empaaue de
4 ULTRAPASTEURIZADA . CADIS Y paq Litros 10,000 12,000
Tetra Pack de 1lt.
CAS
TOTAL PARTIDA 4 S S

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx




£

ﬂ[' j?i COL'IMA

Gobxemo del Estado
f

¢

DIF

ESTATAL COLIMA

ANEXO 4

DOMICILIOS, FORMA Y FECHAS DE ENTREGA DE INSUMOS PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS
ESCOLARES, ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA Y FRUTA DE

DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO
INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

TEMPORADA
PARTIDA 1
RESPONSABLES DE
MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA LA RECEPCION DE | HORA DE ENTREGA FECHA DE ENTREGA
INSUMOS
ARMERIA Sinaloa #32 T.3. Victoria Lopez 08:30 a.m. Deacuerdoala
Lopez requisicion
COLIMA Edificio C.entral de Mtra. Hllmelda 08:30 a.m. De acu.er.d.o,a la
Parque Hidalgo s/n Meraz Sanchez requisicion
. Licda. Claudia
COMALA Progreso #51 Colonia |y i Montelon 08:30 a.m. Deacuerdoala
Centro requisicion
Ceballos
COQUIMATLAN Mocte.zuma #45 L.T.S. I?Ianca E~§tela 08:30 a.m. De acu?r.dpla la
Colonia Centro Arvizu Mufiiz requisicion
p Lic. D |
CUAUHTEMOC Hidalgo #8 ic. Gerardo 08:30 a.m. eacuerdoala
Rodriguez Burgos requisicion
Nezahualcoyotl .
IXTLAHUACAN esquina con Nicolas | G 2ulema Lucia 08:30a.m. De acuerdo ala
Rebolledo Eudave requisicion
Bravo s/n
SorJuanalnes de la
Cruz esq. Gricelda Licda. Lorena del De acuerdo a la
MANZANILLO Alvarez s/n Rocio Gutiérrez 08:30a.m. L,
. . requisicion
Fraccionamiento Flores
Almendros
MINATITLAN Corregidora #7 TS Blanca E.stela 08:30 a.m. De acuter.d.ola la
Figueroa Michel requisicion
TECOMAN Rio Soto de !a Marina Llcdla. EIvaffgella 08:30 am. De acuc_ar'd_ola la
#425 Colonia Indeco Lopez Zufiga requisicion
Enrigue Corona Lic. José Ma. Cruz De acuerdo ala
VILLA DE ALVAEZ Esquina con Tiburcio ’ ) 08:30a.m. s
Aguilar Morales requisicion

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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** LOS DIF MUNICIPALES DEBERAN ASIGNAR A UNA PERSONA ADICIONAL PARA LA RECEPCION DE LOS INSUMOS Y LA FRUTA; Y
PARA LA FIRMA DE LAS FACTURAS CORRESPONDIENTES.

FORMA DE ENTREGA DE DOTACION DE INSUMOS NO PERECEDEROS PARA PROGRAMA DE
ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA
(Partida 1 sub partida 1)

Insumos Presentacion Contenido
Hz.arlna dg maiz Paquete de 1 kilo 1
nixtamalizado
Pasta Integral Paquete de 200 g c/u 2

Sardina Latade 425¢g 1

Frijol Pinto Paquete de 1 kilo 1
Lenteja chica Paquete de 500 g 1
Atun en Agua Latade 140 g 2

“Propuesta dotacion PAP perecederos para comida caliente”

INSUMO PRECENTACION
Chayote 500¢g
Zanahoria 500g
Naranja 500g
Guayaba 500 ¢g

NOTA:

*Los Insumos (Partida 1, sub partida 1) deberan entregarse de acuerdo a los pedidos en los 10 municipios.

Las bolsas en que se entreguen, deberan tener una etiqueta con los logotipos oficiales de la Secretaria de Salud, Sistema
Nacional DIF, Gobierno del Estado de Colima y DIF Estatal Colima, el nombre del programa a que corresponden, leyendas
precautorias, leyenda PEF e informacién de contacto, mismos disefios que seran entregados al licitante ganador.

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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DOMICILIOS, FORMA DE ENTREGA E INSUMOS PARA EL PROGRAMA DE DESAYUNOS ESCOLARES

MODALIDAD CALIENTE.
(Partida 1 sub partida 2)

RESPONSABLES DE HORA DE
MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA | LA RECEPCION DE FECHA DE ENTREGA
ENTREGA
INSUMOS
ARMERIA Sinaloa #32 T:5. Victoria Lopez 08:30a.m. Deacuerdoala
Lépez requisicion
COLIMA Edificio C.entral de Mtra. Hllmelda 08:30 a.m. De acu.er.d.o,a la
Parque Hidalgo s/n Meraz Sanchez requisicion
. Licda. Claudia
COMALA Progreso #51 Colonia | o o o Montelén 08:30 a.m. Deacuerdoala
Centro requisicion
Ceballos
COQUIMATLAN Mocte.zuma HA5 L.T.S. I?Ianca ENS.teIa 08:30 a.m. De acu.er.d.o,a la
Colonia Centro Arvizu Mufiiz requisicion
. Lic. D |
CUAUHTEMOC Hidalgo #8 ic. Gerardo 08:30 a.m. eacuerdoala
Rodriguez Burgos requisicion
Nezahualcoyotl .
IXTLAHUACAN esquina con Nicolas C. Zulema Lucia 08:30a.m. De acuv.er.dfa,a la
Rebolledo Eudave requisicion
Bravo s/n
SorJuanalnes dela
Cruz esq. Griselda Licda. Lorena del De acuerdo ala
MANZANILLO Alvarez s/n Rocio Gutiérrez 08:30 a.m. A
. . requisicion
Fraccionamiento Flores
Almendros
MINATITLAN Corregidora #7 T.S. Blanca Estela 08:30a.m. Deacuerdoala
Figueroa Michel requisicion
TECOMAN Rio Soto de !a Marina L|cd,a. EIva,éfgella 08:30 a.m. De acuc_ar'd_ola la
#425 Colonia Indeco Lopez Zuhiga requisicion
Enrique Corona L .
VILLA DE ALVAEZ o T i Ol el e 08:30 a.m. Deacuerdoala
Aguilar Rodriguez requisicion

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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PROPUESTA DOTACION DEC PERECEDEROS

Cantidad Insumos
500 grs Chayote
500 grs Zanahoria
500 grs Pepino
500 grs Calabacita
500 grs Guayaba
500 grs Naranja
500 grs platano

500 grs Sandia o Papaya

PROPUESTA DOTACION DEC NO PERECEDEROS

Cantidad Insumos
HARINA DE MAIZ
1KG NIXTAMALIZADO
500G AVENA EN HOJUELAS
500 G HUEVO
1 LATA DE 140GR ATUN EN AGUA
500G LENTEJA CHICA
1KG FRIJOL PINTO

NOTA:
*Los insumos (Partida Sub partida 2) seran entregados en dotaciones por beneficiario en los 10
municipios.

Las bolsas en que se entreguen, deberan tener una etiqueta con los logotipos oficiales de la Secretaria de
Salud, Sistema Nacional DIF, Gobierno del Estado de Colima y DIF Estatal Colima, el nombre del programa a
que corresponden, leyendas precautorias, leyenda PEF e informacién de contacto, mismos disefios que
seran entregados al licitante ganador

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gobh.mx
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DOMICILIOS, FECHA y FORMA DE ENTREGA PARA LA FRUTA DE TEMPORADA

(Partida 1 sub partida 3)

MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA RESPONSABLE DE RECEPCION HORA FECHA
COLIMA Edificio C.entral de Parque Mtra. Himelda Meraz Sanchez 08:30a.m. De acu.er.dg @
Hidalgo s/n la requisicion

Sor Juana Ines de la Cruz

MANZANILLO esq. Griselda Alvarezs/n | L1cda- Lorena delRocio Gutiérrez 08:30a.m. | Deacuerdoa
. . Flores la requisicion
Fraccionamiento Almendros

TECOMAN Rio Soto de !a Marina #425 Licda. Elva Agelia Lépez Zuiiga 08:30a.m. De acuc.-:r.d.q @
Colonia Indeco la requisicion
< Enrique Corona Esquina con . . , De acuerdo a

VILLA DE ALVAREZ . . . Lic. Lizeth Soriano Rodriguez 08:30a.m. L
Tiburcio Aguilar la requisicion

FECHAS DE ENTREGA

MUNICIPIO MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
25DE 22 DE 20 DE 29 DE

COLIMA 29 DE MARZO 23 DE MAYO 19 DE JULIO AGOSTO SEPTIMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
26 DE 23 DE 21 DE 30 DE

MANZANILLO 30 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
p 26 DE 23 DE 21 DE 30 DE

TECOMAN 30 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE

VILLA DE ALVAREZ 31 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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FORMA DE ENTREGA

MUNICIPIO MARZO | ABRIL MAYO JUNIO JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBRE | DICIEMBRE
COLIMA 861.77 861.77 861.77 861.77 530.32 530.32 861.77 | 861.77 861.77 861.77
MANZANILLO 328.51 328.51 328.51 328.51 202.16 202.16 328.51 |328.51 328.51 328.51
TECOMAN 1,456.00 | 1,456.00 | 1,456.00 | 1,456.00 | 896.00 896.00 1,456.00 | 1,456.00 1,456.00| 1,456.00
VILLA DE ALVAREZ 441.35 441.35 441.35 441.35 271.60 271.60 441.35 | 441.35 441.35 441.35
TOTAL 3,087.63 | 3,087.63 | 3,087.63 | 3,087.63 | 1,900.08 | 1,900.08 3,087.63 | 3,087.63 3,087.63 | 3,087.63

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gobh.mx
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ANEXO 5

DOMICILIOS, FORMA Y FECHAS DE ENTREGA DE DOTACIONES ALIMENTARIAS
(PARTIDA 2)

PROGRAMAS DE
ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA Y PRIMEROS 1,000 DiAS DE

VIDA

(SUB PARTIDAS 1, 2,3,4Y5)

RESPONSABLES DE LA HORA DE
MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA RECEPCION DE INSUMOS ENTREGA
ARMERIA Sinaloa #32 T.S. Victoria Lépez Lopez 08:30a.m.
COLIMA EC.ijICIO Central de Parque I\/!tra. Himelda Meraz 08:30 a.m.
Hidalgo s/n Sanchez
COMALA Progreso #51 Colonia Centro Licda, CI,audla Yesenia 08:30a.m.
Monteldn Ceballos
COQUIMATLAN Moctezuma #45 Colonia LT'?Z Blanca Estela Arvizu 08:30 a.m.
Centro Mufhiz
CUAUHTEMOC Hidalgo #8 Lic. Gerardo Rodriguez 08:30 a.m.
Burgos
IXTLAHUACAN N.ezahualcoyotl esquina con | C.Zulema Lucia Rebolledo 08:30 a.m.
Nicolas Bravo s/n Eudave
Sor Juana Ines de la Cruz Licda. Lorena del Rocio
MANZANILLO esq. Griselda Alvarez s/n . 08:30a.m.
. . Gutiérrez Flores
Fraccionamiento Almendros
MINATITLAN Corregidora #7 T.S. Blanca Estela Figueroa 08:30 a.m.
Michel
TECOMAN Rio Sqto de la Marina #425 LI,Cfl.a' Elva Agelia Lépez 08:30 a.m.
Colonia Indeco Zuiiga
VILLA DE ALVAEZ E!mqu'e Corqna Esquina con Lic. Lizeth Soriano Rodriguez 08:30a.m.
Tiburcio Aguilar

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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FECHA DE ENTREGA
CORRESPONDIENTE
MUNCIPIO | e arzo | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBRE | DICIEMBRE
SDE | 17DE 14 DE 12DE  |POR | 13DE POR | POR POR
ARMERIA > DEABRIL ABRIL |MAYO  |JUNIO  [JuLO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
6DE | 18DE 15 DE 13DE  |POR | 14DE POR | POR POR
COLIMA 6 DE ABRIL ABRIL | MAYO JUNIO JuLIo DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
6DE | 18DE 15 DE 13DE  |POR | 14DE POR POR POR
COMALA 6 DE ABRIL ABRIL [MAYO  |[JUNIO  [JULO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
, 6DE | 18DE 15 DE 13DE  |POR | 14DE POR POR POR
COQUIMATLAN 6 DE ABRIL ABRIL [MAYO  |[JUNIO  |[JuUO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
, 6DE | 18DE 15 DE 13DE  |POR | 14DE POR POR POR
CUAUHTEMOC 6 DE ABRIL ABRIL |MAYO  |JUNIO  [JULO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
, 5DE | 17DE 14 DE 12DE  |POR | 13DE POR POR POR
IXTLAHUACAN > DEABRIL ABRIL |MAYO  |JUNIO  [JULIO  |DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
POR | 13DE POR POR POR
MANZANILLO 5 DE ABRIL | 1708 14 DE 12DE | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR |DEFINIR | DEFINIR
MAYO  [Junio  [Juuio
, 5DE | 17DE 14 DE 12DE  |POR  |13DE POR POR POR
MINATITLAN > DEABRIL ABRIL [MAYO  |[JUNIO  [JuUO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR
, 5DE | 17DE 14 DE 12DE  |POR | 13DE POR POR POR
TECOMAN > DE ABRIL ABRIL | MAYO JUNIO JuLIo DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
VILLA DE 6 DE ABRIL 6DE | 18DE 15 DE 13DE  |POR | 14DE POR POR POR
ALVAREZ ABRIL |MAYO  |JUNIO  |JULIO | DEFINIR | SEPTIEMBRE | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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DISTRIBUCION MENSUAL
DOTACIONES
ALIMENTARIAS
DOTACIONES PERSONAS DE
ALIMENTARIAS A ATENCION
PERSONAS DE PRIORITARIA PARA
ATENCION PRIORITARIA PERSONAS CON DOTACION
2 A5 ANOS 11 MESES DISCAPACIDAD, UL TR T DOTACION DOTACION
MUNCIPIO NO ESCOLARIZADO ADULTOS MAYORES Y PERIODO DE ALIMENTARIA ALIMENTARIA PARA
(PROGRAMA DE PERSONAS QUE POR EMBARAZO/LAC- PARA LACTANTES | LACTANTES DE 12 A
ASISTENCIA SU CONDICION DE TANCIA DE 6 A 12 MESES 24 MESES
ALIMENTARIA A VULNERABILIDAD SE
PERSONAS DE ENCUENTREN EN
ATENCION SITUACION DE
PRIORITARIA), CARENCIA
ALIMENTARIA O
DESNUTRICION
ARMERIA Por definir Por definir 30 5 15
COLIMA Por definir Por definir 30 5 15
COMALA Por definir Por definir 29 28 15
COQUIMATLAN Por definir Por definir 15 20 20
CUAUHTEMOC Por definir Por definir 15 15 15
IXTLAHUACAN Por definir Por definir 15 10 15
MANZANILLO Por definir Por definir 30 5 15
MINATITLAN Por definir Por definir 10 25 20
TECOMAN Por definir Por definir 30 5 15
VILLA DE ALVAREZ Por definir Por definir 21 7 5
TOTAL MENSUAL 150 450 225 125 150

PROGRAMA DE ASISTENCIA SOCIAL ALIMENTARIA A PERSONAS EN SITUACION DE
EMERGENCIA O DESASTRE
(SUB PARTIDA 6)

Las dotaciones se requeriran al momento de una emergencia o desastre, por lo cual se
deberan entregar maximo 24 hrs. Después de haberse solicitado en:

OFICINA DOMICILIO RESPONSABLE

Coordinacion de los
Programas
Alimentarios

Av. 20 de Noviembre esquina con
J. Jesus Carranza

C. Roberto Salvador Magafia
Mancilla

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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FORMA DE ENTREGA

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 1 DOTACIONES ALIMENTARIAS A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA 2 A 5 ANOS 11 MESES NO ESCOLARIZADO”, deberdn ser entregadas en caja de
cartén con medidas de 26x23x20.50 cm, con disefio impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para
evitar que se dafien los productos.

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 2 ADQUISICION DE DOTACIONES ALIMENTARIAS PARA
PERSONAS CON DISCAPACIDAD, ADULTOS MAYORES Y PERSONAS QUE POR SU CONDICION DE
VULNERABILIDAD SE ENCUENTREN EN SITUACION DE CARENCIA ALIMENTARIA O DESNUTRICION deberan
ser entregadas en caja de cartén con medidas de 26x23x26.50 cm, con disefio impreso a una sola tinta,
debidamente cerrada para evitar que se dafen los productos.

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 3 ADQUISICION DE DOTACIONES ALIMENTARIAS PARA
EMBARAZADA, deberan ser entregadas en caja de carton con medidas de 32.50x20x16 cm, con disefio
impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para evitar que se dafien los productos.

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 4 ADQUISICION DE DOTACIONES ALIMENTARIAS PARA
LACTANTES DE 6 A 12 MESES”, deberan ser entregadas en caja de cartédn con medidas de 17x13x15.50 cm,
con disefio impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para evitar que se dafien los productos. (ANEXO
13)

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 5 DOTACIONES ALIMENTARIAS PARA LACTANTES DE
12 A 24 MESES”, deberan ser entregadas en caja de cartén con medidas de 26x23x20.50 cm, con disefio
impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para evitar que se dafien los productos.

Las dotaciones alimentarias relativas al “Sub Partida 6 ADQUISICION DE DOTACIONES ALIMENTARIAS PARA
PERSONAS EN SITUACION DE EMERGENCIA O DESASTRE”, deberan ser entregadas en caja de cartén con
medidas de 26x23x28.50 cm, con disefio impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para evitar que se
dafien los productos. (ANEXO 14)

Las frutas y verduras relativas a los Sub partidas 1, 2, 3, 4 y 5, deberan ser entregadas en costales tipo morral
con piola, con disefio impreso a una sola tinta, debidamente cerrada para evitar que se dafien los productos.

EL DISENO SERA PROPORCIONADO POR LA DIRECCION DE SISTEMAS MUNICIPALES ALIMENTACION Y
BIENESTAR COMUNITARIO MEDIANTE LA COORDINACION DE LOS PROGRAMAS ALIMENTARIOS UNA VEZ
EMITIDO EL FALLO.

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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ANEXO 6

DOMICILIOS, FECHA y FORMA DE ENTREGA PARA LOS INSUMOS DEL PROGRAMA DE DESAYUNOS
ESCOLARES MODALIDAD FRIO
GALLETA INTEGRAL

(PARTIDA 3)

MUNICIPIO LUGAR DE ENTREGA RESPONSABLE DE RECEPCION HORA FECHA
COLIMA Edificio C.entral de Parque Mtra. Himelda Meraz Sanchez 08:30a.m. De acut.-:r.dg @
Hidalgo s/n la requisicion

Sor Juana Ines de la Cruz . . L
MANZANILLO esq. Griselda Alvarezs/n | Licda- Lorena el Rocio Gutiérrez 08:30a.m, | Deacuerdoa
. . Flores la requisicion
Fraccionamiento Almendros
TECOMAN Rio Soto delaMarina#425 | ;. g4 Agelia Lopez Zdfiiga 08:30a.m, | De3cuerdoa
Colonia Indeco la requisicion
< Enrique Corona Esquina con I . , De acuerdo a
VILLA DE ALVAREZ . . . Lic. Lizeth Soriano Rodriguez 08:30a.m. o

Tiburcio Aguilar la requisicion

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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DISTRIBUCION MENSUAL
MARZO
SALVADO
MUNICIPIO gETR'GO VAINILLA | PLATANO | NUEZ ZgTA"
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | o
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 6,305.0
TOTAL 11027 | 11027 11027 11028 | 44,109
ABRIL
SALVADO
MUNICIPIO DET?'GO VAINILLA | PLATANO |  NUEZ TOELAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | o
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 | 6,305.0
TOTAL 11027 | 11027 11027 11028 | 44,109
MAYO
SALVADO
MUNICIPIO DET?'GO VAINILLA | PLATANO |  NUEZ T‘:LAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) |
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 | 6,305.0

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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TOTAL 11027 11027 11027 11028 | 44,109
JUNIO
SALVADO
MUNICIPIO DE TsIGO VAINILLA | PLATANO NUEZ TC:ELAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | | oo
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 6,305.0
TOTAL 11027 11027 11027 11028 | 44,109
JuLIo
SALVADO
MUNICIPIO DE T$|60 VAINILLA | PLATANO NUEZ TC;LAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | | oo
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 | 6,305.0
TOTAL 11027 11027 11027 11028 | 44,109
AGOSTO
SALVADO
MUNICIPIO YDE TRIGO VAINILLA | PLATANO | NUEZ ZgTAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | o
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1577 | 6,305.0
11027 11028

TOTAL 11027 11027
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‘ ‘ ‘ 44,109
SEPTIEMBRE
SALVADO
MUNICIPIO DE TsIGO VAINILLA | PLATANO NUEZ TOELAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | ¢
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
TOTAL 9451 9451 9451 9451 | 37,804
OCTUBRE
SALVADO
MUNICIPIO DE T$|60 VAINILLA | PLATANO NUEZ TZLAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | oo
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 | 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
TOTAL 9451 9451 9451 9451 | 37,804
NOVIEMBRE
SALVADO
MUNICIPIO DE T;!IGO VAINILLA | PLATANO NUEZ TOELAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | ¢
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
TOTAL 9451 9451 9451 9451 | 37,804
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DICIEMBRE
SALVADO
MUNICIPIO DE Tf'Go VAINILLA | PLATANO |  NUEZ TOELAL
VAINILLA | (PIEZAS) | (PIEZAS) | (PIEZAS) | )¢
(PIEZAS)
COLIMA 3078 3078 3078 3077 12,311.0
MANZANILLO 1173 1173 1173 1174 | 4,693.0
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 | 20,800.0
TOTAL 9451 9451 9451 9451 | 37,804
FECHAS DE ENTREGA
MUNICIPIO MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
25 DE 22DE 20 DE 29 DE
COLIMA 29 DE MARZO | 23 DE MAYO 19 DE JULIO AGOSTO SEPTIMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
26 DE 23 DE 21 DE 30 DE
MANZANILLO 30 DE MARZO | 24 DE MAYO 20 DE JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
) 26 DE 23 DE 21 DE 30 DE
TECOMAN 30 DE MARZO | 24 DE MAYO 20 DE JULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
VILLA DE ALVAREZ 31 DE MARZO | 24 DE MAYO 20 DE JULIO

*** En caso ser necesario, DIF Estatal podra ajustar las cantidades a distribuir durante
los meses de Septiembre a Diciembre de acuerdo a los minimos y maximos requeridos.
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ANEXO 7
DOMICILIOS, FORMA Y FECHAS DE ENTREGA DE LA LECHE
(PARTIDA 4)

DOMICILIOS Y RESPONSABLES POR MUNICIPIO

MUNCIPIO DOMICILIO DIRECTOR/A DEL SISTEMA MUNICIPAL
ARMERIA SINALOA No. 32 T.S. VICTORIA LOPEZ LOPEZ
EDIFICIO CENTRAL A
COLIMA PARQUE HGIDALGO | MTRA. HIMELDA MERAZ SANCHEZ
COMALA PROGRESONo.51 | LICDA. CLAUDIA YESENIA MONTELON
CENTRO CEBALLOS
GUSTAVO A
COQUIMATLAN [ MADERO ESQ. L.T.S.BLANCA ESTELA ARVISU MURIZ
HIDALGO
CUAUHTEMOC gg\ﬁ"gg No-8COL. 1 ic. GERARDO RODRIGUEZ BURGOS
NETZAHUALCOYOTL
IXTLAHUACAN | ESQ. NICOLAS C. ZULEMA LUCIA REBOLLEDO EUDAVE
BRAVO
SOR JUANA INES DE
LA CRUZ ESQ. ) )
MANZANILLO GRISELDA ALVAREZ | LIC. LORENA DEL ROCIO GUTIERREZ FLORES
SIN FRAC.
ALMENDROS
MINATITLAN CORREGIDORANO. | 1.5, BLANCA ESTELA FIGUEROA MICHEL
RIO SOTO DE LA
TECOMAN MARINA No. 425 COL. | LICDA. ELBA ARGELIA LOPEZ ZURNIGA
INDECO
ENRIQUE CORONA
X:_'-\'/-AARDE'; MORFIN ESQ. LICDA. LIZETH SORIANO
TIBURCIO AGUILAR

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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CALENDARIO DE DISTRIBUCION

PROGRAMA DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD FRIO

(SUB PARTIDA 1)
Munlc!plos/ Es‘pauos MARZO ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBE | DICIEMBRE

Alimentarios
COLIMA 3078 3078 3078 3078 1894 1894 4735 4735 4262 2604
MANZANILLO 1173 1173 1173 1173 722 722 1805 1805 1625 993
TECOMAN 5200 5200 5200 5200 3200 3200 8000 8000 7200 4400

VILLA DE ALVAREZ 1576 1576 1576 1576 970 970 0

TOTALES 11027 11027 11027 11027 6786 6786 14540 14540 13087 7997

CALENDARIO DE DISTRIBUCION
PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA
(SUB PARTIDA 2)

M”";:::Z:/t ::i';:d“ MARZO | ABRIL | mMAYo | JUNIO | JULIO | AGOSTO| SEPTIEMBRE| OCTUBRE | NOVIEMBE| DICIEMBRE
ARMERIA
COLIMA 449 371 429 429 410 449 429 410 429 429
3ra g:zgé""a 627 518 600 600 572 627 600 572 600 600
El Tivoli 443 366 424 424 404 443 424 404 424 424
Los Asmoles 230 190 220 220 210 230 220 210 220 220
Coordinacion de los
Programas 460 380 440 440 420 460 440 420 440 440
alimentarios
3ra EZZ?oquue 144 119 138 138 131 144 138 131 138 138
COMALA 794 656 759 759 725 794 759 725 759 759
COQUIMATLAN 1472 1216 1408 1208| 1344 1472 1408 1344 1408 1408
CUAUHTEMOC 288 238 275 275 263 288 275 263 275 275
IXTLAHUACAN 1173 969 1122 1122|1071 1173 1122 1071 1122 1122
MANZANILLO 684 565 655 655 625 684 655 625 655 655
MINATITLAN 765 632 732 732 698 765 732 698 732 732
TECOMAN 2220| 1834 2123 2123 2027 2220 2123 2027 2123 2123
VILLA DE ALVAREZ 949 784 908 908 866 949 908 866 908 908

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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CALENDARIO DE DISTRIBUCION
DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE
(SUB PARTIDA 3)

Municipios/ Espacios | \1aps0 | agriL | mavo | sunio | suuo | acosto | sepiemere | octusre | Noviemse | piciemsre

Alimentarios
ARMERIA 8327 8327 8327 8327 5124 | 5124 12810 12810 11529 7046
COLIMA 12110 12110 | 12110 | 12110 | 745 | 7252 18630 18630 16767 10247
COMALA 7420 7420 7420 7420 4566 | 4566 11415 11415 10274 6278
COQUIMATLAN 4462 4462 4462 4462 2746 | 2746 6865 6865 6179 3776
CUAUHTEMOC 4368 4368 4368 4368 2688 | 2688 6720 6720 6048 3696
IXTLAHUACAN 3146 3146 3146 3146 1936 | 1936 4840 4840 4356 2662
MANZANILLO 25415 25415 | 25415 | 25415 | 15640 | 15640 39100 39100 35190 21505
MINATITLAN 5148 5148 5148 5148 3168 | 3168 7920 7920 7128 4356
TECOMAN 25493 25493 | 25493 | 25493 | 15688 | 15688 39220 39220 35298 21571
VILLA DE ALVAREZ 12201 12201 | 12201 | 12201 | 7508 | 7508 18770 18770 16893 10324
TOTALES 108090 | 108090 | 108090 | 108090 | 66516 | 66516 166290 166290 | 149662 91461

CALENDARIO DE DISTRIBUCION
CADIS / CAS
(SUB PARTIDA 4)
CADIS/CAS MARZO | ABRIL | MAYO | Junio | JuLio | AGosTO | SEPTIEMBRE| OCTUBRE | NOVIEMBE | DICIEMBRE
DEPARTAMENTO DE
ADQUISICIONES Y 1200 1200 | 1200 1200 | 1200 | 1200 1200 1200 1200 1200
SUMINISTROS

*** En caso ser necesario, DIF Estatal podra ajustar las cantidades a distribuir durante
los meses de Septiembre a Diciembre de acuerdo a los minimos y maximos requeridos.
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FECHAS DE ENTREGA INSUMOS

DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD FRIO
(SUB PARTIDA 1)

FECHAS DE ENTREGA

MUNICIPIO MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE DICIEMBRE
25 DE 22 DE 20 DE 29 DE
COLIMA 29 DE MARZO 23 DE MAYO 19 DE JULIO AGOSTO SEPTIMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
26 DE 23 DE 21 DE 30 DE
MANZANILLO 30 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
P 26 DE 23 DE 21 DE 30 DE
TECOMAN 30 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO AGOSTO SEPTIEMBRE OCTUBRE NOVIEMBRE
VILLA DE ALVAREZ 31 DE MARZO 24 DE MAYO 20 DEJULIO

FECHA DE ENTREGA

PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA
(SUB PARTIDA 2)

Municipios/ Espacios | ) \p70 ABRIL [ MAYO | JuNio | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBE | DICIEMBRE
Alimentarios
COLIMA POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
] POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
3rakdad Zona Oriente | peoinip | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
£l Tivol POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
Los Asmoles POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
Coordinacién de los POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
Programas DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
alimentarios
3ra Edad Praque POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
Regional DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR | DEFINIR DEFINIR | DEFINIR DEFINIR
COMALA POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
COQUIMATLAN DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
CUAUHTEMOC POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
IXTLAHUACAN POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
MANZANILLO POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
MINATITLAN POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR
TECOMAN POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR DEFINIR DEFINIR DEFINIR

— . p——
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POR POR POR POR POR POR | POR DEFINIR POR POR POR
| VILLA DE ALVAREZ ‘ DEFINIR‘ DEFINIR‘ DEFINIR‘ DEFINIR‘ DEFINIR‘ DEFINIR‘ ‘ DEFINIR| DEFINIR| DEFINIR|

DESAYUNOS ESCOLARES MODALIDAD CALIENTE
(SUB PARTIDA 3)

HORA DE | CORRESPONDIEN
MUNICIPIO TE AL MES DE ABRIL MAYO JUNIO | JULIO | AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBRE | DICIEMBRE
ENTREGA
MARZO
26 DE 22DE
ARMERIA 513:(3)8 A 21DE |\1/|7A$<E3 |\1/|7A$<E) }SL?S }SL?S 29DE | SEPTIEMB | 24DE | NOVIEMBR
: 21 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
27DE 23DE
COLIMA ?:gg A 22 DE l\lﬂigg |\1/I8A$(E) }SL'IDS }SL'IDS 30DE | SEPTIEMB | 25DE | NOVIEMBR
: 22 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
28 DE 24 DE
COMALA ?:gg A 23DE |\1/|9A$<E3 l\lﬂgAsg }SLII)S }SLII)S 31DE SEPTIEMB 26DE | NOVIEMBR
' 23 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
28 DE 24 DE
COQUIMATLAN ?:gg A 23 DE |\1/|9A$<E3 l\lﬂ‘c’Asg }SLII)S }SLII)S 31DE SEPTIEMB 26DE | NOVIEMBR
: 23 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
27DE 23DE
CUAUHTEMOC i’:gg A 22 DE '\lﬂigg :fA?g }SL?; }SL?; 30DE | SEPTIEMB | 25DE | NOVIEMBR
: 22 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
26 DE 22DE
i | 1204 moe | wor e [wor | o | o [ siin | seor | vovee
: 21 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
29 DE 27DE
MANZANILLO f:gg A 24 DE 20 DE 20 DE }SL?; }SL?; 1DE SEPTIEMB | 27DE | NOVIEMBR
' 24 DE MARZO MARZO | MAYO MAYO SEPTIEMBRE RE OCTUBRE E
29 DE 27DE
MINATITLAN i’:gg A 24DE 1 20DE 20 DE }SL?; }SL?; 1DE SEPTIEMB | 27DE | NOVIEMBR
: 24 DE MARZO MARZO | MAYO MAYO SEPTIEMBRE RE OCTUBRE E
30 DE 28 DE
TECOMAN f:gg A 25 DE ,\1&32 :AGA% Jle[I’; Jle[I’; 2DE | SEPTIEMB | 28DE | NOVIEMBR
: 25 DE MARZO MARZO SEPTIEMBRE RE OCTUBRE E
28 DE 24 DE
Avarez | 100 BOE | Ao | waio | ouo | oo | JLDE | SEPTIEMB | 260E | NovIEweR
' 23 DE MARZO MARZO AGOSTO RE OCTUBRE E
CADIS / CAS
(SUB PARTIDA 4)
CADIS/CAS MARZO | ABRIL | MAYO | JUNIO | JULIO |AGOSTO | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBE | DICIEMBRE
: : ¢ | 3ERDIA | 3ER DIA e . . :
DEPARTAMENTO DE | 3R Dia | SERDIA | 3ERDIA | 3ERDIA | ° 2o ™| “P " | 3ERDIA | 3ERDIA | 3ERDIA | 3ERDIA
ADQUISICIONES Y | nAsiLpe | MABIL | HABIL | HABIL | T0T | RO\ HABILDEL | HABILDEL | HABILDEL | HABILDEL
SUMINISTROS ABRIL DE | DELMES | DELMES | \ oo |~ MES DE MESDE | MESDE MES DE
ABRIL | DEMAYO | DEJUNIO | "5 O | |\ -oc-o | SEPTIEMBRE | OCTUBRE | NOVIEMBRE | DICIEMBRE
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ANEXO 8 (PUNTO 3.3)

INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

I F DIRECCION GENERAL DEL SISTEMA PARA EL DESARROLLO

FORMATO DE INFORMACION PARA ACREDITAR LA EXISTENCIA Y PERSONALIDAD DEL
PROVEEDOR

Yo, (nombre)_, manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, que los datos aqui asentados,
son ciertos y han sido debidamente verificados y que cuento con facultades suficientes para
comprometer a mi representada a través de la propuesta en la presente Licitacion Publica
Nacional N° 06002-003-22, a nombre y representacién de: _(nombre de la persona fisica o moral).

Clave del Registro Federal de Contribuyentes:

Calle y Numero:

Colonia: Delegacion o
Municipio:

Cédigo Postal: Entidad Federativa:

Teléfonos: Fax:

Correo electrénico:

Fecha y Numero de la escritura publica en la que consta su
acta constitutiva:

Nombre, nimero y circunscripcion del Notario Publico o
Fedatario que las protocolizo:

Relacién de Socios (Apellido Paterno, Apellido Materno y
Nombres):

Descripcion del objeto social, actividad comercial o
profesional:

Reformas o modificaciones al acta constitutiva:

Nombre, nimero y circunscripcion del Notario Publico o
Fedatario que las protocolizo:

Fecha y datos de su inscripcion en el Registro Publico de
Comercio:

Nombre y domicilio del apoderado o representante:

Datos de la Escritura Publica mediante la cual acredita su
personalidad y facultades para suscribir la propuesta:
Escritura publica nimero y Fecha:

Nombre, nlimero, y circunscripciéon del Notario o Fedatario
Publico que la protocolizé:

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
ANEXO 9 (punto 3.4)

CARTA DE ACEPTACION DE BASES.

(Aplica para Personas Fisicas y Morales)

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
COLIMA, COL.

Fecha:

Por este conducto le manifiesto a usted que el suscrito y en mi calidad de (licitante o apoderado)
de la empresa (Persona Fisica o Moral) con relacidn a la Licitaciéon Publica No. 06002-DIF03-22
PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA,
GALLETAY LECHE PARA LOS PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA
ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA, SOLICITADAS POR EL SISTEMA ESTATAL
PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA EN COLIMA, he leido integramente el contenido
de las bases y aceptamos participar en esta licitacion conforme a éstas, respetando y cumpliendo
integramente el contenido de las mismas, asi mismo para los efectos que surtan en caso de
adjudicacion.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD
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ANEXO 10 (punto 3.5)

DECLARACION DE INTEGRIDAD

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.

FECHA:

En relacién a la Licitacién Publica de caracter nacional No. No. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE
INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA, el que suscribe (concursante o apoderado) en mi caracter
de a nombre de (Persona_fisica o moral) me permito
manifestar lo siguiente:

Declaro bajo protesta de decir verdad y con la representacién legal que ostento, que esta
(Persona Fisica o Moral) al igual que sus asociados por si mismos o través de interpdsita
persona, se abstendran de adoptar conductas, para que los servidores publicos del Gobierno del
Estado de Colima, induzcan o alteren las evaluaciones de las propuestas, el resultado del
procedimiento, u otros aspectos que otorguen condiciones mdas ventajosas con relacién a los
demas participantes.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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ANEXO 11 (punto 3.6)

CARTA DEL ARTiCULO 38 DE LA LAASSPEC
(Aplica para Personas Fisicas y Morales)

LICDA NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

Fecha:

En relaciodn a la Licitaciéon Publica No. No. 06002-DIF03-22 PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS Y
DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA el que suscribe en mi caracter
de a nombre de (persona_fisica o moral) me permito
manifestar lo siguiente:

Declaro bajo protesta de decir verdad y con la representaciéon legal que ostento, que esta
(Persona Fisica o Moral) al igual que sus asociados no se encuentran dentro de ninguno de
los supuestos comprendidos 38 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico del Estado de Colima

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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ANEXO 12 (Punto 3.7)

CARTA DE GARANTIA DE BIENES

(Lugar y Fecha de Expedicion).

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

COLIMA, COL.

PRESENTE

EL QUE SUSCRIBE

REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA ,  MANIFIESTA
QUE EN CASO DE QUE A MI REPRESENTADA LE SEA ADJUDICADO EL CONTRATO DERIVADO DEL
PROCEDIMIENTO DE LA LICITACION PUBLICA NACIONAL No. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE
INSUMOS Y DOTACIONES ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS
PROGRAMAS DE DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE
ATENCION PRIORITARIA ME COMPROMETO A ENTREGAR LOS PRODUCTOS APTOS PARA EL
CONSIUMO HUMANO CON LAS CARACTERISTICAS SENALADAS EN EL ANEXO 1, Y 2
GARANTIZANDO TODOS LOS BIENES LICITADOS CONTRA VICIOS OCULTOS O EN MAL ESTADO POR
LO MENOS 30 DIAS DESPUES DE HABERSE RECIBIDO EN EL SISTEMA ESTATAL PARA EL
DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA EN COLIMA.

ATENTA MENTE
Nombre de la empresa o persona fisica

REPRESENTANTE LEGAL.
Nombre y firma.
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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ANEXO 13 (Punto 3.13)

GIRO U OBJETO SOCIAL.

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

COLIMA, COL.

PRESENTE

(Lugar y Fecha de Expedicion)

El que suscribe
representante legal de la empresa , manifiesto BAJO
PROTESTA DE DECIR VERDAD que mi representada cuenta con el Giro u Objeto Social y que las
actividades comerciales o profesionales de la misma estan relacionadas con los bienes o servicios
objeto de la presente licitacion para proporcionar los bienes y/o servicios objeto de la presente
Licitacion Publica Nacional No. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES
ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS PROGRAMAS DE
DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA
SOLICITADOS POR EL SISTEMA ESTATAL PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA EN
COLIMA.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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ANEXO 14 (Punto 3.13)

ESCRITO PARA PRESENTAR PROPUESTAS CONJUNTAS

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA
PRESENTE.-

COLIMA, COL.

(Lugar y Fecha de Expedicion)

El que suscribe
representante legal de la empresa , para la Licitacién
Piblica Nacional No. No. 06002-DIF03-22 ADQUISICION DE INSUMOS Y DOTACIONES
ALIMENTARIAS, FRUTA DE TEMPORADA, GALLETA Y LECHE PARA LOS PROGRAMAS DE
DESAYUNOS ESCOLARES Y ASISTENCIA ALIMENTARIA A PERSONAS DE ATENCION PRIORITARIA,
SOLICITADOS POR EL SISTEMA ESTATAL PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA EN
COLIMA, manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD la imposibilidad de presentar propuesta
de manera individual, realizdndolo a través de propuesta conjunta.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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ANEXO 15 (Punto 3.15)
TRANSPARENCIA Y DATOS PERSONALES
(Lugar y Fecha de Expedicion).

LICDA. NORMA ARACELI CARRILLO ASCENCIO
DIRECTORA GENERAL DEL DIF ESTATAL COLIMA

PRESENTE.
El que suscribe
representante legal de la empresa , enterado(a) de las

disposiciones contenidas en el articulo 29 de la Ley de Transparencia y acceso a la informacion
Pdblica y los demas relativos del mismo ordenamiento legal, la Ley de proteccién de Datos
personales y los lineamientos técnicos generales para la publicacion, homologaciéon y
estandarizacién de la informacidon de las obligaciones establecidas en el titulo quinto y en la
fraccion IV del articulo 31 de la Ley general de transparencia y acceso a la informacién publica que
deben difundir los sujetos obligados en los portales de Internet y en la plataforma nacional de
transparencia, manifiesto mi conformidad en el tratamiento publico de lo los datos personales y/o
de mi representada que el Gobierno del Estado de Colima como sujeto obligado y cumpliendo las
leyes, reglamentos y disposiciones legales realice de todos los actos de la presente Licitacién, asi
como de los actos juridicos que de ella se deriven.

NOMBRE COMPLETO, CARGO Y FIRMA
BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.

Tel. (312) 31 6 31 00 Ext. 3109 Linea Directa (312) 31 63101 www.difcolima.gob.mx
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ANEXO 16
RECEPCION DE BIENES

Se emite la presente, con fundamento en el Articulo 55, numerales 3
y 4 de la Ley de Adquisiciones, Arrendamientos y Servicios del Sector
Publico del Estado de Colima.

3. La recepciéon de los bienes y o servicios adquiridos o
arrendados debera formalizarse por parte del ente
gubernamental contratante en documento signado por la
persona autorizada para la recepcion de los mismos, en el
cual debera corresponder a lo indicado en las clausulas del
contrato sefialadas en el articulo 49, fracciones V y XIll, y ensu
caso el articulo 51, fracciones | y I, de esta Ley.

4. El documento formal y oficial por parte de la dependencia,
entidad o unidad de recepcién de bienes o servicios, en el ente
solicitante, serd el sustento del proveedor para soportar la
facturacién o emisién de recibo correspondiente, el cual debera
cubrir los requisitos fiscales que la Ley en la materia determina.
La facturacién a su vez deriva de los

requerimientos sefialados en el contrato respectivo.

| | Entrega Parciales( de

INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL ESTADD DE CZOLIMA

§T jqz COLIMA Dl F T ——

Lugar de entrega:

| | Entregaen una sola exhibicion.

Fecha de entrega:

Proveedor:

Tipo de Compra:

Lic. Publica 06002-DIF03-22

No. de No. de Pedido Descripcién Bien/Servicio No. de

Requisicion

Factura

RECIBE

Nombre y Firma

ENTREGA

Nombre y Firma

Calle Encino # 530 Colonia Rinconada del Pereyra C.P. 28078 Colima, Colima. México.
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